Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez URZAD MARSZALKOWSKI
dla Pomorza - Polska Unie Europejska { J WOIEWODZTWA POMORSKIEGO

Zatacznik nr 8 SWZ
OPIS PRZEMIOTU ZAMOWENIA
1. OPIS ZESTAWOW:

Zestaw nr | - kawowy (w formie bufetu - przerwa na spotkaniu)

1. Napoje gorace i zimne

1) kawa sypana i rozpuszczalna - min. 1x 150 ml/ 1 osoba, cukier biaty, mleko ptynne o zawartosci
ttuszczu min. 2%
2) herbata exspresowa (czarna, zielona, owocowa) - min. 1x 150 ml/ 1 0soba, cukier biaty, cytryna
3) wrzatek bez ograniczen
4) woda gazowana butelkowana (plastik) i woda niegazowana butelkowana (plastik)
(50% gazowana i 50% niegazowana, pojemnos¢ butelki po 0,5 1), w iloSci co najmniej 0,51 na osobe
2. Ciasta
W trakcie realizacji przedmiotu zamowienia Zamawiajacy dokona wyboru 2 rodzajow ciast (z 6 rodzajow
wskazanych ponizej) w ramach spotkania. Waga - 1 porcja - 50 g - 80g.
Sugerowane rodzaje ciast:
1) sernik
) jabtecznik
) piernik
4) makowiec
) ciasto czekoladowe
6) mufinka

Przedmiotem zamowienia jest zestaw ztoZony z 2 (dwdch) porcji ciasta przypadajacych na 1 osobe.

3. Owoce: banany, jabtka, winogron (100 g. na osobe) gruszki lub mandarynki itp. (do wyboru przez Wykonawce)

po 2 szt. na 1o0sobe.

Zestaw nr 2 - Kawowo-obiadowy (w formie bufetu - przerwa na spotkaniu)

1. Napoje gorace i zimne

1) kawa sypana i rozpuszczalna - min. 1x 150 ml/ 1 osoba, cukier biaty, mleko ptynne o zawartosci
ttuszczu min. 2%

2) herbata exspresowa (czarna, zielona, owocowa) — min. 1x 150 ml/ 1 osoba, cukier biaty, cytryna

3) wrzatek bez ograniczen

4) woda gazowana butelkowana (plastik) i woda niegazowana butelkowana (plastik)

(50% gazowana i 50% niegazowana, pojemnosc butelki po 0,5 1), w iloSci co najmniej 0,51 na osobe

5) soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy 100% owocu- 150 ml/1 osoba- podawane w dzbankach
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2. Danie drobiowe jednodaniowe

Produkt gtowny - piers z kurczaka, piers z indyka, wybor rodzaju migsa zostanie dokonany przez Zamawiajacego
w trakcie realizacji przedmiotu zamowienia - na 1 osobe min. 150-200g.

Produkt gtowny -dania wegetarianskie - lasagne wegetariafiska min. 200 g. lub nalesniki ze szpinakiem i z
sosem serowym min. 200 g. Cena dania wegetarianskiego nie moze by¢ mniejsza ani wigksza niz dania z piersi
kurczaka lub piersi indyka.

Dodatek skrobiowy - 2 (dwa) do wyboru przez Zamawiajgcego w ramach spotkania: ziemniaki
gotowane/ryz/makaron - min 100 - 120 g na 1 osobe.

Warzywa gotowane na ciepto: brokuty/ kalafior/ cukinia/ marchewka/groszek - min. 50-80g na 1 osobe, 2 (dwa)
rodzaje warzyw do wyboru przez Zamawiajacego w ramach spotkania.

Surowka - Wykonawca w trakcie realizacji przedmiotu zamowienia przedstawi 5 (piec) rodzajow surdwek, co
najmniej dwusktadnikowych z ponizej wskazanych sktadnikow, z czego Zamawiajacy dokona wyboru 2 (dwoch)
rodzajow surowek w ramach spotkania.

Sktadniki surowek: buraczki, mizeria, kiszona kapusta, ogorek kiszony, jabtko, marchewka, kapusta pekinska,
oliwki, natka pietruszki, koper, por, seler, czerwona kapusta, pomidor, rzodkiewka, papryka, satata, ser typu feta,

cebula, czosnek - Waga - min. 50-80 g. na 1 osobe.

Przedmiotem zamowienia jest zestaw ztozony z 1 (jednego) rodzaju produktu gtownego, 1 (jednego) rodzaju

dodatku skrobiowego oraz 2 (dwoch) rodzajow surowek o tacznej wadze 100g. i jednego rodzajow warzyw

gotowanych o tacznej wadze 100g. Przedmiotowy zestaw przypada na 1 (jedna) osobe.

2. Poprzez Swiadczenie ustugi cateringowej zamawiajgcy rozumie ustuge obejmujaca przygotowanie,
dostarczanie i podawanie positkow w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.

3. W ramach Swiadczonych ustug Wykonawca bedzie dostarczat catering sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym
kazdorazowo zapotrzebowaniem przez Zamawiajacego na wskazane spotkanie.

4. Liczba (wielkos¢) i rodzaj zamawianych zestawow bedzie uzalezniona od rzeczywistych potrzeb
Zamawiajgcego, w zwigzku z czym wartoS¢ przedmiotu zamowienia wskazana w Formularzu wyceny jest
wielkoscig szacunkowa. Zamowienia dokonane przez Zamawiajgcego w trakcie obowigzywania Umowy, moga
dla poszczegolnych zestawow roznic sie ilosciowo w stosunku do ilosci podanych w Formularzu wyceny
(zarbwno moga byc wieksze, mniejsze lub nie wystapi¢ w ogole).

5. Rozliczenie miedzy Stronami nastapi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu zamowienia
tj. iloczynem iloSci wydanych zestawow cateringowych (wskazanej w zleceniu) i wartosci jednego zestawu
- zgodnie z oferta Wykonawcy.

6. Miejsce realizacji przedmiotu zamowienia - miasto Gdansk, Stupsk, Kwidzyn, Malbork, Starogard Gdanski,
Chojnice, Gdynia, Wejherowo oraz Kartuzy.

7. Zamawiajacy dopuszcza realizacje przedmiotu zamowienia w miejscu innym niz wskazane powyzej,

po uzgodnieniu miedzy Stronami.



Zasady Swiadczenia ustug:

Dostarczenie najpozniej na 30 minut przed rozpoczeciem spotkania i podawania positkow Swiezych,
o temperaturze odpowiedniej dla danego rodzaju potrawy; dostarczone produkty zywnoSciowe bedg Swieze,
positki beda przyrzadzone tego samego dnia co Swiadczenie ustug cateringowych, dania i napoje gorace
beda posiadac odpowiednig temperature w momencie podania. Produkty przetworzone, takie jak kawa,
herbata, woda, cukier, mleko, itp. beda posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajaca nie wczesniej niz
na 1 miesiac przed dniem wykonania ustugi.

Przestrzeganie przepisow w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow spozywczych (w tym
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczefistwie zywnosci i zywienia).

Uzywania wytgcznie produktow spetniajgcych normy jakoSciowe produktow spozywczych oraz dbania o to,
by wszystkie positki byty bezwzglednie Swieze oraz charakteryzowaty sie wysoka jakoscig w odniesieniu do
uzytych sktadnikow oraz estetyki podania.

Kontroli aktualnych badan sanitarno-epidemiologicznych osob majacych kontakt z przygotowywaniem
positkow

Zapewnienia transportu cateringu oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi
Zywnosci.

Przygotowania, dowozu i podawania positkow w terminie (dzien i godzina) w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

Zapewnienia (dostarczenia) i przygotowania stotow w sposob uzgodniony z Zamawiajacym oraz estetycznego
i eleganckiego podawania positkow.

Zapewnienia czystych, nieuszkodzonych stotow, obrusow, dekoracji (np. Swieze kwiaty) - najpdzniej na 30
minut przed rozpoczeciem spotkania.

Swiadczenia ustug cateringowych przy uzyciu sprzetu gastronomicznego zapewniajgcego utrzymanie
odpowiedniej temperatury positkow (witryny grzewcze, bemary) podawania potraw na zastawie
odpowiedniej dla rodzaju i miejsca spotkania (ceramicznej, porcelanowej, szklanej - Zamawiajacy przed
kazdym spotkaniem wybierze rodzaj zastawy) z uzyciem odpowiednich dla rangi spotkania sztuccow
metalowych, talerzy (odpowiednio do rodzaju serwowanego dania), serwetek papierowych i materiatowych,
obrusow materiatowych, koszy na odpadki pokonsumpcyjne i Smieci w sposob ustalony z Zamawiajacym.
Zastawa stotowa bedzie czysta, nieuszkodzona, positki nie beda podawane w zastawie plastikowe;j.
Doprowadzenia miejsca Swiadczenia ustugi do stanu sprzed rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegolnosci
odbior naczyn i sztuccow, innych materiatow wykorzystywanych w trakcie Swiadczenia ustugi oraz resztek
pokonsumpcyjnych w ciagu 60 min. od jej zakonczenia).

Zapewniania na zadanie Zamawiajgcego, personelu w liczbie adekwatnej do liczby uczestnikow spotkania
oraz rodzaju spotkania, celem zapewnienia sprawnego wydawania positkow. Osoby te beda ubrane
w jednakowe, stosowne stroje, uwzgledniajace okolicznosci Swiadczonej ustugi.

Wykonawca zobowigzany jest do wykonywania zamowienia z najwyzsza sumiennoscig i starannoscia,
z uwzglednieniem zawodowego charakteru prowadzonej dziatalnoSci oraz poszanowaniem interesow

Zamawiajacego.



m) Zamawiajacy zamierza kazdorazowo z odpowiednim wyprzedzeniem dokonywac wyboru liczby — zestawow
sposrod wymienionych rodzajow zestawow.
9. Zamowienie podzielone zostato na 2 zadania czeSciowe:
Zadanie czesciowe nr 1 - Swiadczenie ustug cateringowych w zwigzku z realizacjg Programu ,Zdolni
z Pomorza - wsparcia regionalne” obejmujace Swiadczenie ustug cateringowych polegajacych na
dostarczaniu zestawow kawowych na terenie miasta Gdansk, Stupsk, Kwidzyn, Malbork, Starogard Gdanski,
Chojnice, Gdynia, Wejherowo oraz Kartuzy oraz zestawow obiadowo - kawowych na terenie miasta Gdansk.

Szacunkowa ilosc¢ zestawow kawowych wynosi 930 oraz zestawow kawowo-obiadowych 500.

Zadanie czesciowe nr 2 - Swiadczenie ustug cateringowych w zwigzku z realizacjg Programu ,Regionalne
wsparcie edukacji wtgczajacej” obejmujace Swiadczenie ustug cateringowych polegajacych na
dostarczaniu zestawow kawowych na terenie miasta Gdansk, Stupsk, Kwidzyn, Malbork, Starogard
Gdanski, Chojnice, Gdynia, Wejherowo oraz Kartuzy oraz zestawow obiadowo - kawowych na terenie
miasta Gdansk

Szacunkowa ilos¢ zestawow kawowych wynosi 400 oraz zestawow kawowo-obiadowych 30.



