Opis przedmiotu zamdéwienia.

MIESO | PRODUKTY MIESNE,WEDLINY.

Minimalny
Orientacyjna Jednostka termin Sposdb i czestotliwosé
L.p. Nazwa artykutu / proponowana gramatura ilos¢ zamawiana miary przydatnosci do| sktadania zamowien dla
na 10 miesiecy (kg,szt,1) spozycia od Zespotu Szkét nr 3
daty dostawy

1. 2. 3. 4. 5. 6.

1. |Boczek wedzony parzony, chudy, min. 91 % miesa Zgtoszenie pisemne lub
wieprzowego, otrzymany z peklowanego boczku ze poczta elektroniczng lub
skéra, barwa powierzchni od jasnobrazowej do telefonicznie. Produkty
ciemnobrgzowej, barwa ttuszczu -kremowa, 45,00 kg 12 dni przywozone wg
powierzchnia czysta i sucha bez strzepéw miegsa i zapotrzebowania.
naciec Dostawa produktéw w dni

robocze w godzinach 6.30

2. |Golonka w galarecie minimum 70 % miesa -7.30

wieprzowego, wedlina bez fosforanéw, bez

. . . 50,00 kg 12 dni
wypetniaczy, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

3. |Kabanos drobiowy - kietbasa drobiowa drobno
rozdrobniona wedzona, parzona suszona,
wytworzonego z minimum 132 g miesa drobiowego .

z kurczaka na 100 g gotowego produktu, sol, estrakty 40,00 ke 12 dni
naturalne z warzyw i owocow i przyprawy
pochodzenia naturalnego

4. |Kabanos wieprzowy - kietbasa wieprzowa, srednio
rozdrobniona, wedzona, parzona, suszona, sktad:
mieso wieprzowe, sol, przyprawy (pieprz, kminek,
czosnek, kolendra, soja, gorczyca, seler), do 20,00 kg 12 dni

wyprodukowania 100 g wyrobu gotowego uzyto 137
g miesa wieprzowego




Karkéwka bez kosci -Swieza, wysokiej jakosci, nie
mrozona czes¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z
odcinka szyjnego poéttuszy, odcieta w linii oddzielenia
gtowy (z przodu), zapach swoisty, charakterystyczny
dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i
elastyczna, bez przerostu tkanki ttuszczowej bez
Sciegien, skory bez naszczykiwan

700,00

kg

2 dni

Kaszanka $wieza w jelicie - wedlina podrobowa,
wieprzowa na bazie kaszy gryczanej 45%, gtowizna
wieprzowa 14%, watroba wieprzowa 7% sdl,
przyprawy w jelicie naturalnym 1szt = 0,20 - 0,30 kg

10,00

kg

2 dni

Kietbasa drobiowa cienka, suszona minimum 90%
miesa drobiowego, przyprawy i aromaty, krucha,
delikatna ostonka, $cisle przylegajaca, dajaca sie
fatwo Sciggnac

50,00

kg

12 dni

Kietbasa wiejska pieczona sredniorozdrobniona,
wedzona, pieczona, np. galicyjska, tradycyjnie
wedzona, wytworzona ze 115 g miesa wieprzowego
na 100 g gotowego produktu, przyprawy: pieprz,
czosnek, cukier, w ostonce naturalnej z jelita
wieprzowego, dajaca sie fatwo $ciggnac

80,00

kg

12 dni

Kietbasa wieprzowo - drobiowa, grubo
rozdrobniona, wedzona, parzona, z dodatkiem wody,
sktad: mieso wieprzowe minimum 77%, mieso z
kurczaka 5%, woda, sél, aromaty, cukier, przyprawy
naturalne, ostonka niejadalna

70,00

kg

12 dni

10.

Kietbasa wieprzowa Gtogowska - minimum 120 %
miesa wieprzowego, srednio rozdrobniona,
wedzona, pieczona, sktad: mieso wieprzowe, sdl,
przyprawy (czosnek, pieprz, seler, gorczyca), ostonka
naturalna, do wyprodukowania 100 g wyrobu
gotowego uzyto 120 g miesa wieprzowego

30,00

kg

12 dni




11.

Kietbasa grillowa - mieso wieprzowe nie mniej niz 78
%, przyprawy,bez fosforanéw, bez wypetniaczy,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

15,00

kg

12 dni

12.

Kietbasa kminkowa - kietbasa wieprzowa grubo
rozdrobniona, wedzona, parzona, w ostonce
niejadalnej, sktad: minimum 57% miesa
wieprzowego, woda, sdl, skrobia, cukier, przyprawy,
kminek 0,2 %

80,00

kg

12 dni

13.

Kietbasa krakowska pieczona - z wysokiej jakosci
miesa wieprzowego, sktad: szynka wieprzowa, sdl,
przyprawy naturalne, cukier, do wyprodukowania
100 g produktu uzyto 136 g szynki wieprzowej,
ostonka niejadalna

40,00

kg

12 dni

14.

Kietbasa wieprzowa szynkowa z wysokiej jakosci
miesa wieprzowego, gtéwnie z szynki, grubo
rozdrobniona, wedzona, pieczona, wykonana z
minimum 120 g migsa wieprzowego na 100 g
gotowego produktu, sél, czosnek, pieprz

80,00

kg

12 dni

15.

Kietbasa podwawelska - kietbasa wieprzowa $rednio
rozdrobniona, wedzona, parzona (bez dodatku
miesa drobiowego i z dodatkiem). Wariant 1 -
minimum 72% miesa wieprzowego, mieso z kurczaka
nie mniej niz 9 %, sol, skrobia, oraz pozostate biatka
soji, btonnik pszenny i marchwiowy, przyprawy i
aromaty, ekstrakty, ostonka naturalna jelito
wieprzowe. Wariant 2 - minimum 82 % mieso
wieprzowe, woda, skrobia, przyprawy: czosnek,
cukier, estrakty, aromaty, btonnik pszenny i
marchwiowy - ostonka naturalna, jelito wieprzowe

100,00

kg

12 dni

16.

Kietbasa pétsucha minimum 120% miesa
wieprzowego, kietbasa wieprzowa, grubo
rozdrobniona, wedzona, suszona, pieczona, krucha,
delikatna ostonka, scisle przylegajgca, dajaca sie
fatwo $ciggnac

90,00

kg

12 dni

17.

Kietbasa salami wieprzowo-wotowa 76% miesa
wieprzowego, $wieza w naturalnej ostonce, nie
zawiera fosforandw, delikatna w smaku

90,00

kg

12 dni




18.

Kietbasa zwyczajna wieprzowa, drobno
rozdrobniona, wedzona, parzona,mieso wieprzowe
stanowi nie mniej niz 75% wsadu bez skladnikow
zwiekszajgcych wodochtonnosé, nie dopuszcza sie
stosowania miesa odkostnionego mechanicznie

100,00

kg

12 dni

19.

Pieczen rzymska - wyréb mielony z miesa wieprzowo
drobiowego, sktad: mieso wieprzowe 42%, mieso z
kurczaka 23%, sol, przyprawy, niedopuszczalny smak
i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

50,00

kg

12 dni

20.

Konserwa - Gulasz angielski 110 g w folii, mieso
wieprzowe 62%

woda, skrobia modyfikowana, biatko sojowe, sdl,
koncentrat pomidorowy, przyprawy, czosnek,
papryka

180,00

szt

12 dni

21.

Konserwa - szynka 110 g netto, sktad: mieso
wieprzowe 50% dodatek stanowi mieso z kurczaka
10%

900,00

szt

30 dni

22.

Kosci wedzone wieprzowe, $wieze

10,00

kg

2 dni

23.

Kosci wieprzowe swieze, ciete od karkéwki, schabu

250,00

kg

2 dni

24.

Lencz extra 68% miesa wieprzowego, drobno
rozdrobniony, parzony, bez fosforanéw, bez
wypetniaczy, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

80,00

kg

12 dni

25.

topatka wieprzowa bez kosci - Swieza bez przerostu
ttuszczu i bez skéry, bez nastrzykiwan, zapach
swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miesa, konsystencja jedrna, elastyczna

50,00

kg

2 dni

26.

Mieso mielone z karkéwki lub szynki - Swieze , bez
przerostu tkanki ttuszczowej, bez kosci, ktdre zostato
zmielone i zawiera mniej niz 1 % soli

20,00

kg

2 dni

27.

Mieso od szynki Swieze - kulka, bez kosci, bez
przerostu ttuszczu, bez skory i nastrzykiwan, zapach
swoisty charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa
konsystencja jedrna,elastyczna

500,00

kg

2 dni




28.

Paréwka - drobiowa, delikatesowa minimum 85%
miesa drobiowego, przyprawy, aromaty naturalne
bez fosforandéw, bez wypetniaczy, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny

400,00

kg

12 dni

29.

Paréwka kornetki - kietbasa wieprzowa drobno
rozdrobniona z dodatkiem migsa drobiowego i
biatek mleka, wedzona, parzona, sktad: mieso
wieprzowe nie mniej niz 76%, woda, mieso
drobiowe z kurczaka nie mniej niz 6 %, skrobia, sol,
ttuszcz wieprzowy, ekstrakty

150,00

kg

12 dni

30.

Paréwka wieprzowa - sktad: mieso wieprzowe (do
wyprodukowania 100 g gotowewgo produktu uzyto
110 g migsa wieprzowego), przyprawy naturalne,
sol, syrop klonowy

200,00

kg

12 dni

31.

Pasztet drobiowy 50 g konserwa, sktad: mieso z
kurczat i gesi 20%, watroba z kurczat 12%,
przyprawy, aromaty naturalne

500,00

szt

30 dni

32.

Pasztet drobiowy - 131 g konserwa, rézne smaki
/pomidorowy/, czysty, sktad: mieso z kurczat i gesi
20%, watroba z kurczat 12%, przyprawy, aromaty
naturalne

800,00

szt

30 dni

33.

Pasztet pieczony drobiowy z zurawing, z sliwka.
Wariant | z zurawing: pasztet driobiowy, drobno
rozdrobniony, pieczony, sktad; mieso oddzielone
mechanicznie z indyka nie mniej niz 47%, skory
drobiowe, watroba drobiowa 8,5%, kasza manna z
pszenicy, zurawina suszona nie mniej niz 5,1%,
cukier, olej stonecznikowy.Wariant Il z Sliwka:
pasztet drobiowy, drobno rozdrobniony, pieczony,
sktad: mieso oddzielone mechanicznie z indyka nie
mniej niz 47%, skoéry drobiowe, watroba drobiowa
8,6%, kasza manna z pszenicy, Sliwka suszona nie
mniej niz 5,1%, olej stonecznikowy

40,00

kg

12 dni




34.

Pasztet wieprzowy pieczony - foremka, folia
aluminiowa, otrzymany z gotowanego miesa
wieprzowego, watroby wieprzowej, ttuszczu
wieprzowego, kaszy manny z dodatkiem sktadnikéw
aromatyczno-smakowych, bez dodatku miesa
odkostnionego mechanicznie, zawartos¢ migsa
wieprzowego nie mniejsza niz 69%, cebula, aromaty
naturalne

100,00

kg

12 dni

35.

Pieczen wotowa extra, wysokiej jakosci, bez kosci i
bez tkanki ttuszczowej, powierzchnia bez przekrwien
i pozacinan

15,00

kg

2 dni

36.

Poledwica drobiowa minimum 60% migsa
drobiowego, parzona, grubo rozdrobniona, bez
fosforandw, bez wypetniaczy

70,00

kg

12 dni

37.

Poledwica sopocka extra, wedlina - 120 % miesa
wieprzowego, wedzona, parzona, konsystencja
zwiezta, sucha, bez fosforandw, bez wypetniaczy

30,00

kg

12 dni

38.

Rosét wotowy - pasek z koscig, Swiezy, wysokiej
jakosci

15,00

kg

2 dni

39.

Schab wieprzowy , parzony, z dodatkiem wody,
sktad: schab wieprzowy minimum 74%, woda, sdl,
cukier, bez substancji konserwujacych

180,00

kg

12 dni

40.

Schab pieczony z czosnkiem wedlina - minimum
miesa wieprzowego 65%, sktad: schab wieprzowy,
woda, sdl, cukier, przyprawy, bez substancji
konserwujacych

100,00

kg

12 dni

41.

Schab wieprzowy extra bez kosci, mieso chude,
Swieze, nie mrozone, bez przerostu tkanki
ttuszczowej, bez ttuszczu zewnetrznego gruby,
jednolity, soczysty, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna, elastyczna

400,00

kg

2 dni

42.

Szynka z indyka - 96% filetu z indyka, cukier,
przyprawy naturalne, sél, bez substancji
konserwujacych

30,00

kg

12 dni




43.

Szynka gotowana w siatce podtuzna minimum 94%
miesa wieprzowego, delikatna naturalnie soczysta,
bez substancji konserwujacych

100,00

kg

12 dni

44,

Szynka drobiowa - minimum 78% miesa
drobiowego, skfad: mieso z kurczaka 82%, aromaty,
biatko wieprzowe, cukier, przyprawy naturalne, sol,
substancja zageszczajaca (karagen), woda

120,00

kg

12 dni

45.

Szynka konserwowa blokowa, do wyprodukowania
100 g produktu uzyto 99 g miesa wieprzowego, bez
surowcow zwiekszajacych wodochtonnosé,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

100,00

kg

12 dni

46.

Szynka wieprzowa z rozmarynem w bloku parzona,
grubo rozdrobniona z dodatkiem wody, w ostonce
niejadalnej, sktad: mieso z szynki wieprzowej
minimum 68% , woda, sol, biatko wieprzowe,
przyprawy

80,00

kg

12 dni

47.

Szynka wieprzowa, do wyprodukowania 100 g
produktu uzyto 107 g miesa wieprzowego, sol,
naturalne przyprawy, cukier, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

30,00

kg

12 dni

48.

Szynka wieprzowa wisniowa - wedzonka wieprzowa,
wedzona, parzona, z dodatkiem wody, sktad: mieso
wieprzowenie nie mniej niz 67% , woda, sdl, biatko
sojowe, aromaty, przyprawy: seler, gorczyca, biatka
mleka

60,00

kg

12 dni

49.

Wotowina gulaszowa, dobrej jakosci, bez kosci,
Swieza, chuda w kawatku 1 kg - 3 kg, bez ttuszczu i
zyt,niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

20,00

kg

2 dni

50.

Galareta drobiowa w opak.180 g kubek plastikowy,
produkt przygotowany z wywaru migsnego (mieso
drobiowe 71 %)doprawiony selektywnie wybranymi
przyprawami z dodatkiem zielonego groszku,
kukurydzy i marchewki. Bez konserwantow i
sztucznych barwnikéw

180,00

szt

2 dni




51.

Zeberka wieprzowe $wieze, kosci zebrowe
obrosniete cienkg warstwa tkanki miesniowej,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

5,00

kg

2 dni

52.

Filet z piersi kurczaka swiezy - schtodzony
niemrozony 25 dag-30 dag -pojedynczy, o
jasnorézowym kolorze, bez kosci i $ciegien, bez
zanieczyszczen obcych, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych

1400,00

kg

2 dni

53.

Filet z indyka Swiezy - schtodzony niemrozony bez
skory i kosci, o jasnorézowym kolorze, bez
przebarwien, zanieczyszczen i uszkodzen
mechanicznych

20,00

kg

2 dni

54.

Kurczaki $wieze / bez podrobdw /schtodzone,
minimum od 2,25 kg do 2,50 kg = 1 szt , bez oznak
zepsucia o zapachu charakterystycznym dla kurczaka
Swiezego, skora bez przebarwien i zanieczyszczen
obcych

150,00

kg

2 dni

55.

Kosci drobiowe - porcja kulinarna ze skrzydetkami,
Swieze, schtodzone

90,00

kg

2 dni

56.

Udko z kurczaka $wieze - schtodzone nie mrozone 25
dag-30 dag -szt podobnej wielkosci bez kosci
grzbietowej, bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych

400,00

kg

2 dni

57.

Watrébka drobiowa z kurczaka, swieza schtodzona,
oczyszczona, kolor jednolity, bez przebarwien, plam,
o naturalnym zapachu

30,00

kg

2 dni

58.

Poledwiczki wieprzowe extra - Swieze, migsnie
pozbawione skory, kosci i $ciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz bez zanieczyszczen obcych,
chéw polski

50,00

kg

2 dni

59.

Udziec z indyka $wiezy, bez kosci, skory, schtodzony,
oczyszczony, bez przebarwien, zanieczyszczen i
uszkodzen mechanicznych

100,00

kg

2 dni

suma

9 695,00




llosci podane w tym zataczniku sg ilosciami przyblizonymi i mogg ulec zmianie w zaleznosci od ilosci Zzywionych oséb.

Artykuty spozywcze spetniajg wymagania zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia

z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy

dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty
oraz wymagan, jakie muszg spetniac

Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych

jednostkach ( Dz.U. 2016 poz.1154) oraz
Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z
dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajéw Srodkdw spozywczych
(Dz.U.z 2015 r., poz.29).

Elektronicznie
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