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Zatgcznik nr 1 do SWZ — Opis przedmiotu zaméwienia (Opz)

Opis przedmiotu zamoéwienia

1. NAZWA PRZEDMIOTU POSTEPOWANIA
Zapewnienie ustugi gastronomicznej i cateringowe;j (1 x kolacja, 1 x obiad i 1 x serwis
kawowy ciagty) w Rzeszowie w dniach 11.06.2026 r. — 12.06. 2026 . oraz ustugi
gastronomicznej (1 x obiad) w Lancucie w dniu 11.06.2026 r. dla max 35 uczestnikow
spotkania miedzynarodowego partneréw projektu ,,TEXAD”.

Przedmiot zamowienia obejmuje wykonanie:
W czesci 1:

e jednej ustugi gastronomicznej (kolacja w formie goracego positku w restaurac;ji)
dla max 35, min 25 uczestnikéw miedzynarodowego spotkania, ktére odbedzie sie
w dniu 11.06.2026 r. w Rzeszowie,

e jednej ustugi cateringowej (obiad w formie gorgcego bufetu i serwis kawowy
ciggty) tj. przygotowanie, dostarczenie i podanie cateringu wraz z obstuga
kelnerskg dla max 35, min 25 uczestnikdw miedzynarodowego spotkania, ktdre
odbedzie sie w dniu 12.06.2026 r. w centrum Rzeszowa,

W czesci 2:

e jednej ustugi gastronomicznej (obiad w formie gorgcego positku w restauracji) dla
max 35, min 25 uczestnikow miedzynarodowego spotkania, ktore odbedzie sie w
dniu 11.06.2026 r. w Lancucie.

2. ZRODLO FINANSOWANIA

Projekt ,TEXAD” w ramach Programu Interreg Europa w ramach umowy nr 02C0582.
Okres realizacji projektu: 01.04.2024 do 30.06.2028.

3. SPOSOB | ZAKRES REALIZACJI ZAMOWIENIA
Czesé |

3.1. Wykonanie ustugi gastronomicznej (kolacja w restauracji) dla maks. 35
os6b (minimalna liczba oséb 25, maksymalna liczba oséb 35), ktére
odbedzie sie w dniu 11.06.2026 (w Rzeszowie) w godzinach ok. 18:00-
20:00 serwowanej w formie gorgcego positku. Zestaw musi obejmowac:
a) przystawke: 1 rodzaj przystawki zimnej lub cieptej (min. 150 g/ 1 osobe)
b) danie gorgce: 1 rodzaj gorgcej zupy (min. 300 ml zupy / 1 osobg),
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c) danie gorgce: 1 danie miesne, rybne lub weganskie — do wyboru (min.
250g /1 osobe),

d) dodatki obiadowe: ziemniaki lub ryz lub kasza (min. 200g / 1osobe), 2
surowki/satatki (min. 200g / 1 osobe) lub positek jarski (min. 400g / 1
osobe),

e) deser: 2desery dowyboru zaproponowane przez Wykonawce (min. 150g
na osobe) np. szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi, racuchy z jabtkami
i cukrem pudrem lub panna cotta z sosem owocowym.

f) napoje: kawa z ekspresu lub herbata (czarna, zielona, owocowa,
ziotowe),— bez ograniczen wraz z dodatkami tj. cukier, cytryna; woda
mineralna serwowana w dzbanku z dodatkami: cytryna, mieta, limonka
(min. 250 ml / 1 osobe); soki owocowe 100% rézne smaki (minimum 2
rodzaje) w szklanych dzbankach (1 os. / min. 200 ml).

3.2.Wykonanie ustugi cateringowej w formie gorgcego bufetu (obiad — 1 dzien)
dla max. 35 oséb (min. 25, max. 35) — uczestnikbw miedzynarodowego
spotkania, ktére odbedzie sie w dniu 12.06.2026 r. (w Rzeszowie) w
godzinach ok. 12:30-13:30 organizowanego w ramach projektu TEXAD. W
ramach obiadu dania bedg wybierane z gorgcego bufetu i musza zawierac:
a) Zupa - (2 rodzaje cieptej zupy do wyboru, po min. 200 ml zupy na kazda
osobe, tacznie 400 ml na osobe), przyktadowe propozycje zup:
- barszcz czerwony z uszkami
- zurek z kietbasg i boczniakami
- krem z dyni z grzankami i prazonymi pestkami
- zupa borowikowa z grzankami.
b) Dodatki obiadowe — do wyboru 3 suréwki/satatki, tgcznie min 200g/os,

oraz dwa dodatki w postaci ziemniakéw lub ryzu lub kaszy (min 100 g/os)
przyktadowe propozycje surowek:
—satatka do pierogdéw: z kiszonej kapusty z marchewka i jabtkiem
—satatka do gotgbkéw: satatka z kiszonej kapusty z marchewka
i jabtkiem
—satatka do krokietow: satatka wiosenna z rukolg, pomidorami,
ogérkiem i cebulg
—satatka do kotletéw schabowych: satatka ziemniaczana z cebulg,
ogoérkami kiszonymi i koperkiem

c)Dania ciepte - dla kazdej osoby trzy dania jednogarnkowe do wyboru,
min 150g/os/danie, tgcznie 450 gram/os przyktadowe propozycje dan:
—pierogi ruskie/z miesem/kapusta/kasza gryczanag
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—gotgbki z kaszg jeczmienng i grzybami lesnymi
—krokiety z kapusta i grzybami leSnymi
—kotlety schabowe z dodatkiem sliwek w sosie wtasnym
d) Deser - (dla kazdej osoby min. 2 deserki/ciasta do wyboru) -

przyktadowe propozycje deseru
—ciasto czekoladowe z musem po 1 szt./os, ok 150g
—ciasto migdatowe z owocami po 1 szt./os, okoto 150g

3.3.Wykonanie ustug serwisu kawowego ciggtego w godzinach w dniu

12.06.2026 r. (w Rzeszowie) w godzinach 8:30 — 15:00 zawierajacy:

- kawe ziarnistg z ekspresu - 0,5 l/os.,

- soki owocowe 100 % - 2 rodzaje - pomaranczowy, jabtkowy m.in. 200
ml/os,

- wode niegazowang z owocami (np. cytryna, limonka, mieta) m.in. 0,51
/os

- herbate, m.in. 4 rodzaje (czarna, zielona, owocowa, ziotowe),

- dodatki: cukier, cytryna, mleko, mleko bez laktozy

- kruche ciastka — m.in. 4 rodzaje (ciastka maslane, czekoladowe, z

orzechami, z marmoladag, francuskie) m.in. 150 g/os

3.4.Gorgcy bufet powinien by¢ bogaty w ré6znorodne dania charakterystyczne
dla kuchni polskiej, w tym opcje wegetarianskie i weganskie.

3.5.Wszystkie potrawy powinny by¢ swieze, przygotowane zgodnie z
najwyzszymi standardami higienicznymi.

3.6.W kazdym dniu spotkania przygotowane zupy, dania, dodatki i desery
powinny byé zréznicowane i nie powtarzaé¢ sie w 70%.

3.7.Wszystkie dania gorgce w ramach bufetu (obiad) powinny by¢ serwowane
w podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych bemarach.

3.8.Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia catego wyposazenia
niezbednego do prawidtowej realizacji ustugi cateringowej w tym do
podania przygotowanego cateringu w sposob elegancki na zastawie
stotowej wraz ze sztu¢cami. WYKONAWCA NIE MOZE STOSOWAC
| PODAC CATERINGU W PLASTIKOWYCH LUB STYROPIANOWYCH
OPAKOWANIACH. Wykonawca zobowiagzany jest do podania cateringu na
czystym i jednym rodzaju zastawy.

3.9.0stateczna forma menu bedzie ustalona z Wykonawca po podpisaniu
Umowy, na minimalnie 5 dni przed planowanym dniem realizacji ustugi.
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W ramach realizacji zamoéwienia wykonawca przedstawi trzy réznorodne
menu do wyboru (1 obiad i 1 kolacja).
3.10.Wykonawca dostarczy goracy bufet (obiad) do miejsca organizowanego
spotkan:
e wdniu12.06.2025r. w Urban Lab
Rzeszow ul. 3 Maja 13 (I pietro), 35-030

Przerwa obiadowa planowana jest w godz. okoto 12.00- 13.00

3.11.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby uczestnikéw
cateringu min. liczba oséb 25, max 35. Zmiana ta zostanie zgtoszona
Wykonawcy nie pdzniej niz na 2 dni przed terminem realizacji przedmiotu
zamowienia.

3.12.Doktadna godzina realizacji zamdwienia zostanie podana Wykonawcy
na 5 dni przed jego realizacjg. Nalezy przyjg¢ przedziat czasowy miedzy
godzing 12:00 a 14:00 dla obiadu, 9:00 — 14:30 dla przerwy kawowej
ciggtej oraz 19:00 - 22:00 dla kolaciji.

3.13.Minimalna liczba os6b, ktéra wezmie udziat w ustudze gastronomicznej i
cateringowej to 25 os6b, maksymalna 35 oséb.

3.14.Wykonawca zapewni usuniecie i wywo6z odpaddéw na swoj koszt
i zapewni porzagdek w miejscu serwowania cateringu najpézniej do 2
godzin po skoriczonym obiedzie.

3.1.Wykonanie ustugi gastronomicznej (obiad w restauracji w tancucie) dla
maks. 35 osdb (minimalna liczba oséb 25, maksymalna liczba oséb 35)
serwowanej w formie gorgcego positku. Zestaw musi obejmowad:
a) przystawke: 1 rodzaj przystawki zimnej lub cieptej (min. 150 g/ 1 osobe)
b) danie gorace: 1 rodzaj gorgcej zupy (min. 300 mlzupy / 1 osobe),
c) danie gorace: 1 danie miesne, rybne lub weganskie — do wyboru (min.
250g /1 osobe),
d) dodatki obiadowe: ziemniaki lub ryz lub kasza (min. 200g / 1osobg), 2
suréwki/satatki (min. 200g / 1 osobe) lub positek jarski (min. 400g / 1
osobe),
e) deser: 2 desery dowyboru zaproponowane przez Wykonawce (min. 150g
na osobe) np. szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi, racuchy z jabtkami
i cukrem pudrem lub panna cotta z sosem owocowym.
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f) napoje: kawa z ekspresu lub herbata (czarna, zielona, owocowa,
ziotowe),— bez ograniczen wraz z dodatkami tj. cukier, cytryna; woda
mineralna serwowana w dzbanku z dodatkami: cytryna, mieta, limonka
(min. 250 ml / 1 osobe); soki owocowe 100% rézne smaki (minimum 2
rodzaje) w szklanych dzbankach (1 os. / min. 200 ml).

3.2. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia profesjonalnej obstugi
kelnerskiej podczas wszystkich serwowanych positkdw. Obstuga kelnerska
powinna by¢ odpowiednio przeszkolona, uprzejma i dyskretna, aby
stworzy¢ przyjemng atmosfere podczas positkdow. Kelnerzy muszg byé
dostepni, aby na biezgco reagowacé na potrzeby uczestnikdéw, uzupetniaé
napoje, serwowac positki oraz dba¢ o porzadek na stotach. Obstuga
kelnerska powinna wykazywaé sie znajomoscig jezyka angielskiego
przynajmniej w stopniu komunikatywnym.

3.3. Wykonawca musi posiada¢ wszelkie niezbedne licencje i koncesje
wymagane do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej, w tym do
serwowania positkow i napojéw. Wszelkie ustugi muszg by¢ realizowane
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa, w tym z przepisami
sanitarnymi i higienicznymi. Wykonawca zobowigzany jest réwniez do
przestrzegania norm zwigzanych z bezpieczenistwem zywnosci, co
obejmuje zaréwno przygotowywanie, jak i serwowanie positkow.

3.4. Wszystkie positki muszg by¢ serwowane na odpowiedniej zastawie
stotowej. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia wysokiej jakosci
naczyn, sztu¢coéw, szklanek oraz filizanek, ktére beda uzywane podczas
serwowania positkdw i napojow. Zastawa powinna byc¢ estetyczna, czystaii
w idealnym stanie, co podkresli profesjonalizm i dbatos$¢ o szczegdty.

3.5. Wykonawca musi przestrzega¢ najwyzszych standardow higieny i
sanitarnych w trakcie przygotowywania oraz serwowania positkow.
Wszystkie produkty spozywcze muszg by¢é sSwieze, przechowywane w
odpowiednich  warunkach  oraz  przygotowywane zgodnie z
obowigzujacymi normami. Personel odpowiedzialny za przygotowanie i
serwowanie positkdbw musi by¢ odpowiednio przeszkolony w zakresie
zasad higieny i bezpieczenstwa zywnosci. Ponadto, Wykonawca
zobowiagzany jest do regularnego czyszczenia i dezynfekcji powierzchni
roboczych oraz sprzetu kuchennego, aby zapobiec zanieczyszczeniom i
zapewni¢ bezpieczenstwo zdrowotne uczestnikow.

3.6. Wykonawca powinien réwniez zadbaé¢ o estetyke podawanych
positkdw oraz o odpowiednig prezentacje stotow, w tym o dekoracje, ktére
podkreslag charakter wydarzenia. W przypadku serwowania napojow,
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Wykonawca musi zapewni¢ dostep do réznych rodzajéw napojow, w tym
wody, kawy, herbaty oraz sokéw, a takze, jesli wymagane, do napojow
alkoholowych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i posiadanymi
koncesjami.

3.7. Na min. 5 dni roboczych przed terminem rozpoczeciem Spotkania
Wykonawca przekaze do akceptacji Zamawiajgcemu propozycje menu -
zgodnie z powyzszymi wymogami. Wykonawca zapewni menu dot. kolacji
z nazwami potraw oraz ich sktadem w jezyku polskim i angielskim.
Ostateczna forma menu bedzie ustalona z Wykonawcg po podpisaniu
Umowy.

3.8. Zamawiajacy moze dokona¢ zmiany godzin podania poszczegélnych
przerw kawowych i positkbw w przypadku wystgpienia przesunie¢ w
programie spotkania, zmiany te zostang zgtoszone Wykonawcy nie pdzniegj
niz 2 dni przed terminem spotkania.

3.9. Minimalna liczba osdéb, ktéra weZmie udziat w ustudze
gastronomicznej to 25 oséb, maksymalna 35 oséb.

Zamawiajgcy moze zwiekszyé/zmniejszy¢ liczbe oséb max +/- 5 osdb, dla
ktérych przygotowywana bedzie ustuga gastronomiczna w zaleznosci od
liczby otrzymanych zgtoszen na spotkanie przy czym zmiana liczby oséb
zostanie zgtoszona Wykonawcy nie poézniej niz 2 dni robocze przed
terminem spotkania.

3.10. Doktadna godzina realizacji zamodwienia zostanie podana
Wykonawcy na 5 dni przed jego realizacjg. Nalezy przyja¢ przedziat
czasowy miedzy godzing 12:00 a 14:30 dla obiadu.

55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkdw
55510000-8 - Ustugi bufetowe

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

55320000-9 - Ustugi podawania positkéw

55321000-6 - Ustugi przygotowania positkéw

55322000-3 - Ustugi gotowania positkéw

5. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

| czesc:

11 czerwiec 2026 r. — ustuga gastronomiczna (kolacja)

12 czerwiec 2026 r — ustuga cateringowa, serwis kawowy


https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/uslugi-bufetowe-7727
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Il czesé:
11 czerwiec 2026 r. — ustuga gastronomiczna (obiad)

6. MIEJSCE REALIACJI ZAMOWIENIA
| czesé:
Ustuga gastronomiczna ( kolacja ):

e w dniu 11.06.2026 w restauracji w Rzeszowie, wojewddztwo
podkarpackie. W zwigzku z organizacjg spotkania, ktérego przedmiot
zamowienia towarzyszy Scistemu centrum miasta Rzeszowa,
przedmiot zaméwienia musi zosta¢ zrealizowany w restauracji w
odlegtosci maksymalnie 1 km od centrum miasta Rzeszowa (liczac od
Rynku w Rzeszowie, wedtug trasy wskazanej na mapie Google — trasa
piesza nie w linii prostej)

Ustuga cateringowa:

e wdniu12.06.2026r. w Urban Lab
Rzeszoéw ul. 3 Maja 13 (I pietro), 35-030
Il czesé:
Ustuga gastronomiczna ( obiad):

e w dniu 11.06.2026 w restauracji w tancucie, wojewddztwo
podkarpackie. W zwigzku z organizacjg spotkania, ktérego przedmiot
zamowienia towarzyszy $cistemu centrum miasta tancuta, przedmiot
zamoéwienia musi zosta¢ zrealizowany w restauracji w odlegtosci
maksymalnie 1 km od centrum miasta tancuta (liczac od Rynku w
tancucie, wedtug trasy wskazanej na mapie Google — trasa piesza nie
w linii prostej).

7. WYMAGANIA DOTYCZACE REALIZACJI PRZEDMIOTU POSTEPOWANIA WOBEC
WYKONAWCY
7.1.Wykonawca spetni nastepujgce kryteria wzgledem przygotowania oraz
podania positkow:

a) Positki podane bedg w elegancki sposéb i w eleganckim wystroju
z uzyciem zastawy stotowej. Wszystkie serwowane przez Wykonawce

potrawy, muszg by¢ swiezo przygotowane w dniu wykonania ustugi,
b) Doktadna godzina realizacji zamdwienia podana Wykonawcy na 5 dni
przed jego realizacjg. Nalezy przyjac przedziat czasowy dla przerwy
kawowej 9:00-15:30, natomiast dla obiadu miedzy godzing 12:00 a

14:00.
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c) Wykonawca jest zobowigzany do przedstawienia Zamawiajgcemu do
akceptacji propozycji potraw podanych podczas obiaddéw i kolaciji.
Propozycje te powinny zosta¢ przedtozone Zamawiajacemu
najpoézniej 5 dni przed terminem wykonania ustugi.

d) Wykonawca na potrzeby realizacji catej ustugi cateringowej,
musi zapewni¢ stoty pod goracy bufet oraz stoty koktajlowe dla
uczestnikéw. Miegjsce (sala) do ustawienia stotéw koktajlowych oraz
bufetow  (stotow  szwedzkich) zostanie wskazane przez
Zamawiajgcego.

e) Obrusy i zastawa stotowa na ktérych beda serwowane i spozywane
positki muszg by¢ Swieze, czyste i wypolerowane,

f) Wykonawca jest zobowiazany do zapewnienia obstugi kelnerskiej
na potrzeby realizacji ustugi cateringowej 1 kelner/20 oséb

g) Wykonawca zapewni menu dot. kolacji z nazwami potraw oraz ich
sktadem w jezyku polskim i angielskim. Ostateczna forma menu
bedzie ustalona z Wykonawcag po podpisaniu Umowy.

h) Positki powinny posiadaé¢ odpowiednie walory smakowe, zapachowe
i estetyczne. Wykonawca jest odpowiedzialny za dostosowanie oferty
do indywidualnych wymagan dietetycznych np. wegetarianskie,
bezglutenowe jesli takie zostang zgtoszone przez Zamawiajgcego do
10 dni przed realizacjg Zamodwienia.

i) Positki powinny spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu
Zywnosci i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce
odbywac¢ powinno sie wg ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006
r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, (tj. Dz. U z 2023 poz. 1448),

j) Wykonawca odpowiada za podanie positkdw zgodnie z wymogami
sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia, w szczegdélnosci
zobowigzany jest do przestrzegania wymagan okreslonych w ustawie
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Ustawa z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, (tj. Dz. U z 2023 poz.
1448).

k) Ze wzgledu na miedzynarodowy charakter wydarzenia, Wykonawca
zapewni obstuge kelnerska ze znajomoscig jezyka angielskiego
w stopniu komunikatywnym.

8. NADZOR NAD REALIZACJA USLUGI
8.1. Nadzér prowadzony przez Wykonawce:
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a) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia ciggtego nadzoru
i kontroli nad realizacjg zamodwienia;

b) Wykonawca zobowigzany jest do biezacego informowania
Zamawiajgcego o pojawiajgcych sie problemach w realizacji ustugi;

c) Wszelkie pisma kierowane do Zamawiajgcego muszg mieé
oznaczenie ze wskazaniem numeru umowy i datg jej zawarcia.

8.2. Nadzér prowadzony przez Zamawiajgcego:

a) Wykonawca jest zobowigzany do umozliwienia Zamawiajgcemu
przeprowadzenia kontroli zwigzanej z umowa;

b) Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ mozliwosé konsultacji
z pracownikami RARR S.A. w kwestiach dotyczacych realizacji
przedmiotu zamowienia;

c) Przedstawicielem Zamawiajgcego w zakresie uzgodnien jest:

Liudmyla Kylymnyk: tel: (17) 86 76 229; lkylymnyk@rarr.rzeszow.pl

Ewelina Kulpa: tel: (17) 86 76 221; ekulpa@rarr.rzeszow.pl.

9. SPOSOB ROZLICZENIA, PLATNOSCI

9.1. Cena brutto za realizacje catego zamodwienia, podana przez Wykonawce
w ofercie nie podlega zmianom przez caty okres obowigzywania umowy.

9.2.Ustuga zostanie rozliczona na podstawie faktycznej liczby osob, ktére
skorzystaty z ustugi, przy czym minimalna liczba uczestnikéw to 25 oséb w
oparciu o prawidtowo wystawiong fakture/rachunek, podpisany przez obie
strony protokét zdawczo-odbiorczy.

9.3.Zamawiajgcy nie przewiduje wyptaty zaliczek z tytutu realizacji przedmiotu
zamoéwienia.

9.4.Na protokole zdawczo odbiorczym nalezy wskaza¢ numer umowy
zawartej z zamawiajgcym, na podstawie, ktérej realizowana jest ustuga.

9.5. Protokét  zdawczo-odbiorczy podpisany przez Zamawiajgcego i
Wykonawce wraz z fakturg / rachunkiem zostang doreczone / przestane
przez Wykonawce w terminie 10 dni roboczych od wykonania przedmiotu
zamoéwienia.

9.6. Fakture nalezy wystawi¢ na: Rzeszowska Agencja Rozwoju Regionalnego
S.A., ul. Szopena 51, 35-959 Rzeszéw, NIP: 813-00-10-538

9.7.Na fakturze nalezy wskaza¢ numer umowy z RARR S.A., na podstawie
ktérej realizowana jest ustuga. Nazwa towaru lub ustugi (zakres
wykonywanych ustug) musi by¢ tozsamy z przedmiotem umowy.

9.8.Zamawiajgcy zobowigzuje sie dokonaé zaptaty naleznosci za zrealizowany
przedmiot zamodwienia, w terminie do 14 dni od daty dostarczenia
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Zamawiajagcemu (RARR S.A. ul. Szopena 51, 35-959 Rzeszdéw) oryginatu
prawidtowo wystawionej faktury VAT potwierdzonej przez przedstawiciela
Zamawiajgcego dokonujgcego odbioru przedmiotu zamowienia.

9.9. Wykonawca zobowigzany jest do wystawienia i przekazania faktury
w terminie do 10 dni od daty realizacji przedmiotu zamodwienia.

9.10.Ptatnos¢ z tytutu realizacji przedmiotu umowy zostanie dokonana przez
Zamawiajgcego przelewem bankowym na rachunek bankowy wskazany
w fakturze/ rachunku wystawionym przez Wykonawce.

Sporzadzita: Liudmyla Kylymnyk
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