Numer sprawy: KP 12/05/2026 Zalacznik nr 2a

Dostawa dodatkéw do napojéw bezalkoholowych, gazowanych w pieciu zadaniach CPV: 15890000-3

Zadanie 1. Aromaty, barwniki i ekstrakty.

Zadanie 2. Baza napojowa do oranzady czerwone;.

Zadanie 3. Emulsja oraz zageszczony sok pomaranczowy.

Zadanie 4. Aromat buratino oraz zmetniacz.

Zadanie 5. Dodatki funkcjonalne, w tym substancje konserwujgce, regulatory kwasowosci, substancje
stodzgce oraz stabilizatory.

Zadanie 1.
Aromaty, barwniki i ekstrakty.

Dostawa aromatu cytrynowego 1 (pierwszy rodzaj) przeznaczonego do napojow bezalkoholowych,
gazowanych

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla aromatu
1. Okres przydatnosci 6 — 12 miesiecy
5 Preferc_)wane opakowanie 10 kg
jednostkowe
3. Preferowany skiad preparaty aromatyczne, naturalne substancje aromatyczne
4 Znakowanie ~-aromat” Iup ,,naturalny"aromat cytrynowy z innymi
naturalnymi aromatami
5. Barwa bezbarwny, akceptowalny jasnozoétty
6. Zapach charakterystyczny, cytrynowy
7. Wyglad klarowna ciecz
8. Dozowanie max. 1 kg/1000 |
9. Gestos¢ 0,78 — 0,82 g/cm?®
10. Refrakcja 1,351 - 1,371 nd/20
11. Wartos¢ energetyczna - 95 kJ/22 kcal
Zawartosc¢ tluszczu (w tym S
12 kwasy th 3 rom=|09009)
y tuszczowe nasyco’ne) .8 £5% g
13. Zawartosc¢ weglovyodanow ; §=§ E* S|56g(50)
(w tym cukréw) > S%gew
14. Zawarto$¢ biatka S > |0g
15. Zawartosc soli 0g
16 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizmdw genetycznie
" | modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003
17 Produkt jest zgodny z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnych alergenow.
18 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagajg specjalnego znakowania.
19. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
20. Planowapa'wiellkoéé 110 kg
zamowienia
21, Minimalqa yvie]koéc’: 10 kg
zamowienia




Dostawa aromatu cytrynowego 2 (drugi rodzaj) przeznaczonego do napojow bezalkoholowych,

gazowanych
Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla aromatu
1. Okres przydatnosci 6 — 12 miesiecy
5 Prefergwane opakowanie 10 kg
jednostkowe
3. Preferowany skifad preparaty aromatyczne, naturalne substancje aromatyczne
4 Znakowanie ,aromat” Iuk? ,,naturalny”aromat cytrynowy z innymi
naturalnymi aromatami
5. Barwa bezbarwny, akceptowalny jasnozofty
6. Zapach charakterystyczny
7. Wyglad klarowna ciecz
8. Dozowanie 0,4-0,5 kg/1000I
9. Gestos¢ 0,840 — 0,880 g/cm3
10. Refrakcja 1,355 — 1,375 nd/20
11 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizmdéw genetycznie

modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzgdzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003

Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera

12 zadnych alergendw.
13 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagajg specjalnego znakowania.
14. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
Planowana wielkos¢
15. AT 20 kg
zamowienia
16. M|n|malqa ywe]kosc 10 kg
zamowienia

Dostawa aromatu limonka przeznaczonego do napojow bezalkoholowych, gazowanych

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla aromatu
1. Okres przydatnosci 6 — 12 miesiecy
5 Preferc_)wane opakowanie 10 kg
jednostkowe
3. Preferowany skifad preparaty aromatyczne, naturalne substancje aromatyczne
4 7 . »=aromat” lub ,naturalny aromat limonki z innymi naturalnymi
. nakowanie
aromatami
5. Barwa bezbarwny
6. Zapach charakterystyczny
7. Wyqglad klarowna ciecz
8. Dozowanie 0,2 -0,3 kg/1000 |
9. Gestosé 0,863 — 0,903 g/cm?
10. Refrakcja 1,360 — 1,380 nd/20
11 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizmdw genetycznie
" | modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003
12 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnych alergenow.
13 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagajg specjalnego znakowania.
14. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
Planowana wielko$¢
15. AT 20 kg
zamowienia
16. Minimalna wielko$¢ 10 kg

zamowienia




Dostawa aromatu miety ogrodowej przeznaczonego do napojéw bezalkoholowych, gazowanych

|—
I

Parametr

Wartosé/cecha charakterystyczna dla aromatu

Okres przydatnosci

6 — 12 miesiecy

Preferowane opakowanie
jednostkowe

10 kg

Preferowany skifad

preparaty aromatyczne, naturalne substancje aromatyczne

,aromat” lub ,naturalny aromat miety ogrodowej z innymi

Gestos¢

0,796 — 0,836 g/cm3

Refrakcja

1.
2.
3.
4, Znakowanie .
naturalnymi aromatami
5. Barwa bezbarwna
6. Zapach charakterystyczny
7. Wyglad klarowna ciecz
8. Dozowanie 0,7 — 0,9 kg/1000 |
9. S o Warto$¢ energetyczna 2735 kJ/660 kcal
10. g 2 N % Zawarto$¢ ttuszczu (w tym kwasy ttuszczowe nasycone) | 0g (0 g)
11. | 82 2 £| Zawartosé weglowodanéw (w tym cukrow) 0g(0g)
O O N O . 7 L:
12. ©323 G Zawartos¢ biatka O0g
13. | a Zawarto$¢ soli Og
14.
15.

1,360 — 1,380 nd/20

Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizmdw genetycznie

16 | modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003
17 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnych alergendw.
18 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagajg specjalnego znakowania.
19. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
Planowana wielkos¢
20. o 80 kg
zamowienia
21 mepa_lna_melkosc 10 kg
zamowienia

Dostawa aromatu miety pieprzowej przeznaczonego do napojow bezalkoholowych, gazowanych

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla aromatu
1. Okres przydatnosci 6 — 12 miesiecy
5 Preferc_)wane opakowanie 5 kg
jednostkowe

3. Preferowany skifad preparaty aromatyczne, naturalne substancje aromatyczne
4. Znakowanie ,=aromat” lub ,naturalny aromat miety pieprzowej”
5. Barwa bezbarwny
6. Zapach charakterystyczny
7. Wyqglad klarowna ciecz, dopuszczona opalizacja
8. Dozowanie 0,4 - 0,5 kg/1000 |
9. Gestosé 0,858 — 0,898 g/cm?
10. Refrakcja 1,372 — 1,392 nd/20
11 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizmdw genetycznie

" | modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003
12 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera

" | zadnych alergenow.
13 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie

" | wymagajg specjalnego znakowania.
14. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.

Planowana wielko$¢
15. A 5 kg
zamowienia

16. Minimalna wielko$¢ 5 kg

zamowienia




Dostawa barwnika zielonego: kompleksu miedziowego chlorofilin przeznaczonego do napojow
bezalkoholowych, gazowanych

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla barwnika
1. Okres przydatnosci 12 — 18 miesiecy
> Preferowane opakowanie 5k
. ; g
jednostkowe
likol propylenowy (E1520) 70%, polisorbat 80 (E433) 23%,
3 Preferowany skiad Eompl%kspr{ﬁiedzigw(y chlorz)filin (Ea41 (ii)) (459
4 7 . wbarwnik: kompleks miedziowy chlorofilin” albo ,barwnik:
. nakowanie E141”
5. Barwa Ciemnozielony
6. Zapach trawiasty, ziotowy
7. Wyglad Plyn
8. Dozowanie maksymalnie 1,4 kg/1000 |
9. o Warto$¢ energetyczna | 207 kJ/869 kcal
_§ é Zawartos¢ ttuszczu (w
10. g s tym kwasy tluszczowe | 23 g (1)
s nasycone)
S «© Zawartosc
11. g g weglowodanéw (wtym | 0g (0 g)
o 2 cukréw)
12. | @ g Zawartosc¢ biatka 19
13. | & 7| Zawartos¢ soli 119
14. Zawarto$¢ chlorofilin 9,4,-10,6 %
15. Gestos¢ wzgledna 1,05-1,15
16. pH 8,00 — 10,00
17 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizméw genetycznie
" | modyfikowanych (GMQO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003
18 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnych alergenow.
19 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagaja specjalnego znakowania.
20. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
21 Pro_dukt spe’rnia wymogi zapisane w rozporzadzeniu UE 231/2012/UE z pozniejszymi
Zmianami.
29 PIan9vv_anz_a wielkos¢ 5 kg
zamowienia
23 Minimalna wielko$¢ 5 kg

zamowienia




Dostawa ekstraktu z kartamusa przeznaczonego do napojow bezalkoholowych, gazowanych

Parametr

Wartosé/cecha charakterystyczna dla ekstraktu z

Lp. kartamusa
1. Okres przydatnosci 730 dni
5 Prefergwane opakowanie 5 kg
jednostkowe
3. Preferowany sktad cukier, woda, koncentrat z kartamusa
4. Znakowanie ,ekstrakt kartamusa” lub ,koncentrat kartamusa”
5. Barwa ciemnozétta
6. Zapach charakterystyczny, silny
7. Wyglad ciecz
8. Dozowanie wedtug potrzeb do produktédw o niskim lub naturalnym ph
9. No. Wartos¢ energetyczna | 1042 kJ/248 kcal
_§ £| Zawartos¢ tiuszezu (w
10. | ® 5| tym kwasy tluszczowe | 0g (0 g)
i % nasycone)
S © Zawartosc
.| 2 § weglowodandéw (w tym | 59 g (57 g)
o 2 cukréw)
12. | @ 3 Zawartosc¢ biatka 249
13. | & 7| Zawartos¢ soli 0,659
14 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizméw genetycznie
" | modyfikowanych (GMQO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003
15 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnych alergenow.
16 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagajg specjalnego znakowania.
17. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
Planowana wielkos¢
18. AT 5kg
zamowienia
19. Minimalna wielkos¢ 5 kg

zamowienia




Zadanie 2
Baza napojowa do oranzady czerwone;.

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla bazy
1. Okres przydatnosci min. 3 miesigce

5 Prefergwane opakowanie 20 kg

jednostkowe
3 Preferowany skiad \l:voda, regulator kv_vasowoéc_:_i: E330 kwas cytrynowy;
oncentrat czarnej marchwi; aromat
4 7z . woda, regulator kwasowosci: E330 kwas cytrynowy;
. nakowanie . g
koncentrat czarnej marchwi; aromat

5. Barwa ciemnoczerwona

6. Zapach charakterystyczny, landrynkowy

7. Wyglad ciecz

8. Dozowanie max. 3 kg/1000 |

9. Gestos¢ 1,047 — 1,087 g/cm?

10. pH 21-27

11. Wartos¢ energetyczna o 90 kJ/21 kcal

12 Zawartos¢ tluszczu (w tym © S @ 0g(0g)

" | kwasy tluszczowe nasycone) S € %% @
Zawartos¢ weglowodandw (w | S 2= 3

13. tym cukrow) ( S g 2 _g a|5g(5g)

14. Zawartosé biatka *% % [og

15. Zawartosc soli Og

16 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizméw genetycznie
" | modyfikowanych (GMQO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003

17 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnego alergenu

18 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagaja specjalnego znakowania.

19. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.

20. PIanowapa_ngkosc 1320 kg
zamoéwienia

21, Mlnlmalqa ywe]kosc 80 kg
zamoéwienia




Zadanie 3
Emulsja oraz zageszczony sok pomarahczowy.

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla emulsji
1. Okres przydatnosci 6 — 12 miesiecy
5 Prefergwane opakowanie 25 kg
jednostkowe
woda; stabilizatory: E414 guma arabska, E445 estry glicerolu i
zywicy roslinnej; regulator kwasowosci: E330 kwas cytrynowy;
3 Preferowany sklad przeci\_/vytleniacze: E300 kwas askorbinc_)wy, E307 t<_)koferol;

' barwniki: E160a beta karoten; substancja konserwujgca: E202
sorbinian potasu; przeciwutleniacz: E320, BHA; barwnik: E160e
beta-apo-8’-karotenal.

E414 guma arabska, E445 estry glicerolu i zywicy roslinnej;
4, Znakowanie naturalny aromat pomaranczowy z innymi naturalnymi aromatami;
barwniki: E160a beta karoten, E160e beta-apo-8’-karotenal
5. Barwa pomaranczowa
6. Zapach typowy dla pomarariczy
7. Wyglad ciecz
8. Dozowanie max. 1,6 kg/1000 |
9. Warto$¢ energetyczna S o | 92kJ/22 kcal
Zawarto$¢ tluszczu (w £ ©
10. tym kwasy tluszczowe ; Z 0g(0g)
nasycone) o
Zawarto$é S8
11. weglowodanow (w tym 23 |54 g(4,79)
cukréw) 882
12. Zawarto$¢ biatka 2 \g S|0g
13. Zawarto$¢ soli =X QE, Og
14 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizmdw genetycznie
" | modyfikowanych (GMQO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003.
15 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnego alergenu.
16 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie
" | wymagaja specjalnego znakowania.
17. | Produkt nie zawiera surowcéw pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
18. Planowarja_wiglkoéé 550 kg
zamowienia
19. Minimalna wielko$¢ 250 kg

zamowienia




|-
T

Parametr

Wartosé/cecha charakterystyczna dla zageszczonego soku

pomaranczowego
1. Okres przydatno$ci 6 — 12 miesiecy
5 Prefergwane opakowanie 20 kg
jednostkowe
3. Preferowany skifad 100% zageszczonego soku pomaranczowego
4. Znakowanie zageszczony sok pomaranczowy
5. Barwa brgzowy
6. Zapach typowy dla pomaranczy
7. Wyglad klarowany, ptynny
8. Dozowanie max. 186 kg/1000 |
9. | 5| Wartosc 902 kJ/212 keal
X energetyczna
@ | Zawartos¢ ttuszczu (w
10. g tym kwasy ttuszczowe | 0,1 g (0 g)
; nasycone)
N Zawarto$¢
11. o | weglowodanow (w 46,9 g (46,9 g)
:§ tym cukrow)
12. £ Zawartosc¢ btonnika 0,8¢g
13. | = | Zawartosc biatka 1,39
14. Zawartosc soli 0,075 g
15 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizméw genetycznie
" | modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003.
16 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnego alergenu.
17 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie wymagajg
" | specjalnego znakowania.
18. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
19. Planowalja_wiglkoé(: 200 kg
zamowienia
20. Minimalna wielko$¢ 100 kg

zamowienia




Zadanie 4

Aromat buratino oraz zmetniacz.

Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla aromatu buratino
1. Okres przydatno$ci 6 — 12 miesiecy
o Prefergwane opakowanie 10 kg
jednostkowe
mieszanka aromatyzujgca powstata z naturalnych i/lub syntetycznych
3. Preferowany skifad sktadnikéw, ktéra zawiera: octan izopentylu (10 — <25%), maslan
etylu (2,5 - <10%), wanilina (2,5 — 10%)
4. Znakowanie aromat
5. Barwa bezbarwny
6. Zapach charakterystyczny, owocowy
7. Wyglad ciecz
8. Dozowanie max. 1 kg/1000 |
9. Wartos¢ energetyczna £ 97 kJ/23 kcal
Zawartos$¢ ttuszczu (w tym ;
10. kwasy ttuszczowe 8 o 0g(0g)
nasycone) S o o
Zawartos¢ weglowodanow QL5
" (w tym cukrow) '8 g E‘ = 579(489)
12. Zawartos¢ biatka X8 g O0g
13, Zawartos¢é soli 2825 0g
14 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizméw genetycznie
" | modyfikowanych (GMQO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003.
15 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnego alergenu.
16 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie wymagajg
" | specjalnego znakowania.
17. | Produkt nie zawiera surowcéw pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
18. Planowarja.wie_lkoéé 120 kg
zamowienia
19. Minimalqa yvie_lkoéc’: 10 kg
zamowienia




Lp. Parametr Wartosé/cecha charakterystyczna dla zmetniacza
1. Okres przydatnosci 6 — 12 miesiecy
o Prefergwane opakowanie 10 kg
jednostkowe
mieszanka substancji zawierajgca: terpeny pomaranczy (2,5 —
3. Preferowany skfad <10%), kwas cytryno{/vy (1- <21’a5%) y y(
4. Znakowanie aromat, guma arabska (E414), estry glicerolu i zywicy roslinnej
(E445)
5. Barwa od barwy biatej do bezowej
6. Zapach charakterystyczny, owocowy
7. Wyglad ciecz
8. Dozowanie max. 1 kg/1000 |
9. | Wartos¢ energetyczna | S o | 97 kJ/23 kcal
Zawartos¢ thuszczu (W | ¢ o
10. | tym kwasy ttuszczowe ; ‘u; 0g(0g)
nasycone) e
Zawartosé S8
11. weglowodanoéw (w % E’ 5,79 (4,89)
tym cukréw) ° 9%
12. Zawarto$¢ biatka ;g g 0g
13. Zawartosc soli 2 5/0g
14 Produkt nie jest genetycznie modyfikowany i nie pochodzi z organizméw genetycznie
" | modyfikowanych (GMO) w rozumieniu Rozporzadzenia WE nr 1829/2003 oraz 1830/2003.
15 Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 1169/2011 i nie zawiera
" | zadnego alergenu.
16 Produkt i jego sktadniki nie zostaty poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego i nie wymagajg
" | specjalnego znakowania.
17. | Produkt nie zawiera surowcow pochodzenia zwierzecego, jest odpowiedni dla wegan.
18. Planowalja.wic?lkoéé 120 kg
zamoéwienia
19. | Minimalna wielkos¢ zamowienia | 10 kg

10




Zadanie 5.
Dodatki funkcjonalne, w tym substancje konserwujace, regulatory kwasowosci, substancje stodzgce oraz
stabilizatory.

Lp.| Nazwa surowca Parametr Wymaganie
Wyglad E;erl]ii)éckzr;/ii!cézﬁny, bez widocznych
Zapach Bez zapachu
Czystosc = 99,5%
4 | Kwas cytrynowy | pH < 2,2 (roztwor wodny)
jednowodny (E330) I'p -0 s7czalnose > 550 g/l (20°C)
Preferowane opakowanie jednostkowe |25 kg
Planowana wielko$¢ zamowienia 2900 kg
Minimalna wielko$¢ zamowienia 500 kg
Zawartosc¢ substancji czynnej > 99,5%
Kwasowos¢ < 0,4 mg NaOH/g
Zasadowos¢ < 0,4 mg HCl/g
Metale ciezkie <10 mg/kg
, | Benzoesan sodu Ars,en <2 mg/kg
(E211) Otéw <1 mglkg
Rtec <1 mg/kg
Preferowane opakowanie jednostkowe |25 kg
Planowana wielko$¢ zamowienia 225 kg
Minimalna wielko$¢ zamdwienia 25 kg
Wyglad Eri}e/l;;;al::gzﬁ;awie biaty proszek
Czystosc = 99,0%
3 Kwas askorbinowy Zanieczyszczenia catkowite <0,3% :
(E300) pH 2,0 — 2,8 (roztwér wodny)
Preferowane opakowanie jednostkowe |25 kg
Planowana wielkos¢ zamdéwienia 75 kg
Minimalna wielkos¢ zamdwienia 25 kg
Wyglad Biaty, krystaliczny
Zawartosc¢ substancji 98,0 — 102,0%
Aspartam pH 45-6,0
4 granulowany Granulacja 20 — 60 mesh lub réwnowazna
(E951) Preferowane opakowanie jednostkowe |25 kg
Planowana wielkos¢ zaméwienia 150 kg
Minimalna wielkos¢ zamdwienia 25 kg
Wyglad Biaty proszek krystaliczny
Czystose = 99,5%
Rozpuszczalnosé Wysoka, catkowita w wodzie
5 Sukraloza (E955) —
Preferowane opakowanie jednostkowe |25 kg
Planowana wielko$¢ zamowienia 75 kg
Minimalna wielkos¢ zamdwienia 25 kg
o | Sorbinian potasu Wyglad Erlgglzgk%?:rlﬂsf flawy

(E202)

Zawartosc¢ substancji

2 99,0%
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Metale ciezkie

<10 mg/kg

Guma ksantanowa
(E415)

Preferowane opakowanie jednostkowe |25 kg

Planowana wielko$¢ zamowienia 75 kg

Minimalna wielko$¢ zamowienia 25 kg

Wyglad Jasny, jednorodny proszek

Granulacja ok. 80 mesh

Wilgotnosc¢ <13%

Lepkosé Wys.oka, zgodna ze standardem
spozywczym

Preferowane opakowanie jednostkowe | 1 kg

Planowana wielko$¢ zamowienia 7 kg

Minimalna wielko$¢ zamowienia 1 kg

Dostawa dodatkéw do napojéw bezalkoholowych, gazowanych w pieciu zadaniach
CPV: 15890000-3

Umowa bedzie obowigzywac¢ od dnia jej podpisania przez okres 12 miesiecy lub do momentu
wyczerpania maksymalnej wartosci zamowienia, w zaleznosci od tego, ktére zdarzenie nastgpi
wczesnie;.

Dostawy bedg realizowane w terminie do 10 dni roboczych od dnia zlozenia zamowienia
czastkowego przez Zamawiajgcego drogg elektroniczng (e-mail), na adres wskazany przez
Wykonawce do kontaktu. Miejscem dostawy jest: ul. Solna 6, 87-720 Ciechocinek.

Wszystkie dodatki muszg spetniaé wymagania obowigzujgcych przepisow prawa
zywnos$ciowego oraz by¢ dopuszczone do stosowania w produkcji napojéw. Oferowane produkty
muszg posiadac aktualne atesty oraz certyfikaty jakosci.

Parametry fizykochemiczne powinny miesci¢ sie w zakresach okreslonych przez producenta lub
odpowiednie normy jakosciowe, przy zachowaniu witasciwosci nie gorszych niz wskazane w
niniejszym opisie przedmiotu zamodwienia.

Kazda dostawa musi by¢ opatrzona certyfikatem jakosci potwierdzajgcym zgodnos¢ produktu
z wymaganiami Zamawiajgcego. Transport odbywa sie na koszt i ryzyko Wykonawcy,
z zapewnieniem warunkéw gwarantujgcych zachowanie jakosci i bezpieczenstwa produktow.
Zamawiajgcy dopuszcza rozwigzania rownowazne pod warunkiem spetnienia wymagan
jakosciowych na poziomie nie nizszym niz okreslony w niniejszym opisie przedmiotu
zamowienia.
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