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UMOWA USLUGI nr ZCM - ZP.270..2026.TP

Zawarta dnia ....... roku w Krosnie Odrzanskim albo zawarta elektronicznie z chwilg ztozenia
ostatniego podpisu elektronicznego, pomiedzy:
Zachodnim Centrum Medycznym Sp. z o0.0., ul. Piastéw 3, 66-600 Krosno Odrzanskie,
wpisang do rejestru przedsiebiorcow przez Sgd Rejonowy w Zielonej Goérze, VIII Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS 0000660429, REGON
366423412, wysokos¢ kapitatu zaktadowego 6 512 000 zt reprezentowang przez Jolante
Siwicka — Prezesa Zarzadu przy kontrasygnacie Agnieszki Filipowicz — Gtoéwnej ksiegowe;j
zwanym w dalszej cze$ci Zamawiajgcym,

1.

a

0 nastepujgcej tresci:

Zgodnie z ofertg z dnia .... wybrang w postepowaniu o udzielenia zamdéwienia publicznego,
prowadzonym w trybie podstawowym z mozliwoscig negocjacji na podstawie art. 275 ust. 2 w
delegaciji do art. 359 ust. 2 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. prawo zamdwien publicznych, zwanej
dalej ,Ustawg” o wartosci ponizej 750 tys. Euro na ustuge w zakresie przygotowywania i dystrybucji
catodobowych positkéw dla pacjentow Zachodniego Centrum Medycznego Sp. z .0.0. w Kro$nie
Odrzanskim, nr sprawy: ZCM — ZP.270..2026.TP, Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do
realizacji ustuge okreslong w niniejszej umowie.

2.

§1

1.Przedmiot umowy bedzie realizowany (adres migjsca, w ktorym bedzie realizowana umowa)
z zachowaniem warunkow okreslonych w szczegolnosci w:

1)

2)
3)
4)

5)

6)

7)

rozporzadzeniu nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.
Ze zm.),

ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2023r. poz. 1448) oraz
wydanych na jej podstawie aktow wykonawczych,

ustawie o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych u ludzi (Dz.U. z
2023r. poz. 1284),

rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 17 kwietnia 2007r. ws pobierania i przechowywania
probek zywnosci przez zaktady zywienia zamknietego (Dz.U. z 2007r. nr 80 poz. 545)
Obwieszczenie Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2022r. w sprawie ogtoszenia
jednolitego tekstu rozporzgdzenia Ministra zdrowia w sprawie wymagan Dobrej
Praktyki Wytwarzania (Dz.U. z 2022r. poz. 1273)

Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego | rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. ws. ROZPORZADZENIE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO |
RADY (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywno$ci, zmiany rozporzadzen Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisiji
1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw
Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004
Ustawie o Najwyzszej Izbie Kontroli.

Wykonawca oswiadcza, ze posiada wiedze, doswiadczenie, a takze dysponuje odpowiednim
potencjatem technicznym do wykonania przedmiotu umowy.
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3.  Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ ciggto$¢ i terminowosc¢ realizacji ustugi przez caty
okres trwania umowy. Zadne okoliczno$ci nie mogg by¢ przyczyng nagtego zaprzestania
Swiadczenia ustug w ramach zawartej umowy.

4. Jezeli w uzasadnionych okolicznosciach wynikajgcych ze zdarzen losowych niezaleznych od
Wykonawcy (np.: pozar w miejscu przygotowywania positkdw, itp.) brak bedzie mozliwosci
wywigzania sie przez Wykonawce z obowigzku przygotowania positkdw dla pacjentow we
wltasnym zakresie, Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia rozwigzania
tymczasowego gwarantujgcego kontynuacje realizacji umowy, bez ponoszenia dodatkowych
kosztow przez Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest uzyska¢ pisemng akceptacje
Zamawiajgcego, zatwierdzajgca wprowadzone rozwigzania tymczasowego, szczegolnie jezeli
beda uczestniczyé w tym nowi podwykonawcy.

5. Osobami odpowiedzialnymi za koordynacje realizacji umowy beda:

ze strony Zamawiajgcego: Naczelna Pielegniarka Agnieszka Spychata , e-mail:
a.spychala@szpitalzcm.pl tel.605693815

ze strony Wykonawcy:

§2

Wynagrodzenie

1. Z tytutu wykonywania umowy Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie, ktore ustalane bedzie w
oparciu o oferte cenowag Wykonawcy zawartg w zatgczniku nr 1 do umowy?2. Warto$¢ wynagrodzenia
przystugujgcego Wykonawcy z tytutu realizacji umowy nie moze przekroczyé:

kwoty ztotych netto:

kwoty ztotych brutto:
3. Zamawiajgcy bedzie dokonywat zamowien zgodnie z biezgcym zapotrzebowaniem, tj.: ilo$¢
zamawianych positkéw bedg uzaleznione od liczby hospitalizowanych pacjentow.
4. Liczba positkbw wymienionych w zatgczniku nr 1 jest szacunkowym zapotrzebowaniem i moze
ulec zmianie w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb Zamawiajgcego w granicach maksymalnej
wartosci umowy. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do wykorzystania co najmniej 60 % warto$ci umowy.

§3

Piatnosci

1. Podstawg sporzadzenia faktury bedg zatwierdzone przez Zamawiajgcego, miesieczne
zestawienia liczby dostarczonych positkdw z podziatem na diety i komorki organizacyjne,
stanowigce zatgcznik do faktury.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do wystawiania faktury za zrealizowang ustuge za okresy
miesieczne, ilociowo zgodng z zatgczanym zestawieniem faktycznie zamdwionych i wydanych
positkéw.

3. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do dokonywania pfatnosci po spetnieniu przez Wykonawce
wszystkich warunkéw umowy oraz po otrzymaniu faktury VAT, w terminie do 60 dni przelewem
na konto Wykonawcy, wskazane na fakturze. Za dzien realizacji ptatnosci uznaje sie dzieh
obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

4. Ptatnos¢ nastgpi na rachunek bankowy wskazany w elektronicznym wykazie podmiotow szefa

Krajowej Administracji Skarbowe;.

Zapfata za fakture nastgpi z zachowaniem podzielonej ptatnosci.

Zamawiajgcy oswiadcza, ze jest czynnym podatnikiem VAT i posiada NIP 9261676422.

oo


mailto:c.ekstowicz@szpitalzcm.pl

7.
8.

9.

© ® No
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Wykonawca oswiadcza, ze jest ptatnikiem VAT i posiada NIP

Zamawiajgcy upowaznia Wykonawce do wystawienia faktury VAT bez podpisu Zamawiajgcego.
Wykonawca nie moze bez pisemnej zgody Zamawiajgcego przenies¢ wierzytelnosci wynikajgcej
Z powyzszej umowy ha osoby trzecie.

Zgodnie z przepisami ustawy z dnia 5 sierpnia 2025 r. o zmianie ustawy o podatku od towarow i
ustug oraz ustawy o zmianie ustawy o podatku od towardw i ustug oraz niektérych innych ustaw
(Dz. U. z 2025 r. poz. 1203), odpowiednio dla poszczegdlnych Wykonawcow od dnia 1 lutego
2026 r. albo od dnia 1 kwietnia 2026 r., zgodnie z obowigzkiem wynikajgcym z tej ustawy,
wszelkie faktury dokumentujgce transakcje handlowe bedg wystawiane i udostepniane
wytgcznie w formie faktur ustrukturyzowanych za posrednictwem Krajowego Systemu e-Faktur
(KSeF).

§4

Przygotowywanie positkow

. Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia ustugi zywienia zbiorowego w ochronie

zdrowia z zachowaniem zasad dobrej praktyki higienicznej GHP oraz zasad dobrej praktyki
produkcyjnej oraz stosowac zasady systemu HACCP.

. Wykonawca zobowigzany bedzie w trakcie realizacji zamowienia zapewni¢ jako$¢ wyzywienia

zgodng z =zaleceniami dotyczgcymi norm oraz sktadnikow pokarmowych i produktow

spozywczych przypisanym placowkom ochrony zdrowia z uwzglednieniem stosowanych diet,

technologii przygotowywania positkéw, wydanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia w

Warszawie, szczegdlnie w zakresie wartosci odzywczych, urozmaicenia, objetosci i gramatury

potraw.

Produkcja i dystrybucja positkbw winna gwarantowa¢ bezpieczenstwo sanitarne

i epidemiologiczne.

Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywaé positki w kuchni Wykonawcy spetniajgcej

wymagania sanitarne, higieniczne i epidemiologiczne, w warunkach nadzorowanych

Pod pojeciem positku nalezy rozumie¢ zestaw potraw wchodzacych w sktad:

a) $niadania,

b) 1l Sniadania,

c) obiadu dwudaniowego, owoc,

d) kolacji,

e) w przy dietach specjalistycznych (np. cukrzycowa) dodatkow z Il $niadania, podwieczorku
oraz positku nocnego.

wielkos¢ (gramatura) porcji positkdw musi by¢ zgodne z wymaganiami

positki muszg by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami wskazanej diety na podstawie (Zasad

Prawidtowego zywienia w szpitalach Instytut Zywnoéci i Zywienia, 2011)

Ponadto positek powinien spetniac okreslone w zamowieniu szczegdétowe wymagania

Zamawiajgcego dotyczgce konsystencji np. positek rozdrobniony, zmiksowany itd.

Positek podstawowy powinien spetia¢ najnowsze normy zywienia 2024 aktualizowane,

wskazane pod adresem www.pzh.gov.pl/normy-zywienia-2024

10.Zaméwienie obejmuje przygotowywanie catodobowych positkéw dla pacjentéw sktadajgcych sie

z
a) $niadania dostarczanego w godzinach 7:30-8:45
b) obiadu dostarczanego w godzinach 12:00-13:45
c) kolacji dostarczanej w godzinach 16:30-17:30
d) Positek dodatkowy dostarczany w godzinach 16:30-17:30

11.Przy dietach sktadajgcych sie z wiecej niz 3 positkéw (np.: cukrzycowa, dodatkowo:


http://www.pzh.gov.pl/normy-zywienia-2024
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a) |l $niadanie dostarczane w godzinach 7:30-8:45
b) podwieczorek dostarczany w godzinach 12:00-13:45
c) positek nocny dostarczany w godzinach 16:30-17:30- stanowigcy jednoczesnie positek
dodatkowy
12.przy diecie bogato biatkowej na oddziat potozniczo- ginekologicznym dodatkowo
a) Il $niadanie dostarczane w godzinach -7:30-8:45
13.Zamawiajgcy bedzie sktadat zamowienia stosujgc ponizsze kody przypisane poszczegolnym
dietom.
14.Zamawianie positkéw przez Zamawiajgcego

1)Zamawiajgcy bedzie sktadat zamowienia na diety stosujgc kody i nomenklature zgodnie z
zatgcznikiem nr 2

2) Zmiana oznaczenia kodu dla diety i jej modyfikacji oraz wprowadzanie zmian w zatgczniku
nr 2 nie stanowi zmiany umowy i bedzie wprowadzane w postaci pisemnej informagji
przekazanej przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy, przed jej wprowadzeniem.

3) Szpital w ramach swojego depozytu kuchennego bedzie zamawiat raz na dwa tygodnie
produkty z dluzszg datg przydatnosci wedtug potrzeb kazdego oddziatu. Znajdowacé sie beda
W nim:

a) suchary,

b) kleik ryzowy,

c) dzem,

d) masto, margaryna,

e) herbata.

f) Cukier

g) Sdl

h) Biszkopty z cukrem i biszkopty bez cukru
i) Ptatki kukurydziane

j) Wafle

4) Zamowienie na suchy prowiant bedzie skitadane w formie elektronicznej przez
przedstawiciela Zmawiajgcego.

5) Rozliczenie depozytu produktdow zywnosciowych nastepowaé bedzie na podstawie
miesiecznego rozliczenia.

6) Wykonawca przygotowuje i dostarcza positki na podstawie pisemnych zapotrzebowan
sktadanych codziennie przez osobe wyznaczong do koordynacji realizacji umowy.

7) Pracownik Zamawiajgcego dokonuje zgtoszenia ilosci positkéw zroznicowanych pod
wzgledem diet codziennie w_godzinach do 14:00 dnia poprzedzajgcego realizacje
zamowienia, z uwzglednienie, ppkt. 8i 9

8) Korekty -Zmiany ilosci positkéw koniecznych do przygotowania, wynikajgcych z biezgcego
ruchu chorych w danym dniu, zgtaszane bedg na biezaco telefonicznie i pocztg elektroniczna
do godziny 10:30. przez pracownika Szpitala.

9) W biezgcej realizacji Wykonawca zobowigzany bedzie uwzglednia¢ korekty ilosci positkdw
zgtaszanych zgodnie z ppkt 8

10) W weekendy i Swieta wyznaczony pracownik kazdego oddziatu sktada zapotrzebowanie na
diety (ilos¢ i rodzaj) w godzinach i na zasadach jak w
ppkt7i8.

11) Wykonawca zobowigzany jest zagwarantowa¢ codzienny biezgcy kontakt telefoniczny lub
drogg elektroniczng z osobg wskazang do koordynacji umowy w godzinach 05:00 do 21:00.

15.Wykonawca zapewnia odpowiedni sklad poszczegolnych positkow:
1) $niadanie skiadajace sie z:
a) positku mlecznego (m.in.: zupa mleczna, kasza manna, ptatki jaglane, ptatki owsiane
itp.), z_wylgczeniem diety fatwostrawnej z ograniczeniem weglowodandéw tatwo
przyswajalnych
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b) dania zimnego lub cieptego

c¢) gorgcego napoju (m.in.: herbata, kakao, kawa zbozowa, kawa mleczna z/lub na
mleku - w zaleznosci od zapotrzebowania oddziatow);

2) obiad sktadajacy sie :

a) zzupy,

b) drugiego dania

¢) napoju (kompot, woda, sok, woda z cytryng i miodem, woda z owocami);

3) kolacja sktadajgca sie z:

a) dania zimnego lub cieptego

b) gorgcego napoju (m.in.: herbata, kakao, kawa zbozowa, kawa mleczna z/lub na
mleku - w zaleznosci od zapotrzebowania oddziatow)

4) Positek dodatkowy powinien sktada¢ sie z :

a) positku w postaci trwale zapakowanej (np. kanapka), zamknietej bez koniecznosci
obrébki i przetwarzania dla 1 osoby wedtug wskazan jak dla diety cukrzycowej np.
(owoc+ orzechy, twarozek, kanapka, kefir, maslanka + owoc, jogurt z owocami, mus+
kanapka, mus +orzechy, owoc+kanapka)

b) Owoc $wiezy pod warunkiem, ze nie bedzie on stanowit 100% dodatkowego positku.

5) Positek dodatkowy dla diet specjalistycznych np.”dieta o ograniczonej zawartosci

weglowodanéw” powinien sktadac sie z:

a) owocu oraz/lub positku w postaci trwale zapakowanej (np. kanapka), zamknietej bez
koniecznosci obrébki i przetwarzania dla 1 osoby (owoc+orzechy, twarozek, kanapka,
kefir, maslanka+towoc, jogurt z owocami, mus+kanapka, mus+orzechy,
owoc+kanapka, koktajl )

b) Owoc swiezy pod warunkiem, ze nie bedzie on stanowit 100% dodatkowego positku

6) Il $niadanie na potrzeby Zaktadu Opiekunczo-Leczniczego winny skiadac¢ sie z:

a) budyniu (250ml/osobe),

b) kisielu (250ml/osobe),

c) banana,

d) jabtka gotowanego lub pieczonego,
e) gruszki gotowanej lub pieczonego,
f) puree owocowego.

7) Produkty ti. masto, margaryna, jogurty, kefir, koktajle, dzemy oraz inne produkty nie
wytwarzane w kuchni cateringowej powinny by¢ dostarczane w zamknietych pojemnikach
od producenta w zalecanych porcjach dla pacjenta.

8) Szpital nie dopuszcza mozliwosci porcjowania produktéw typu dzem, masto, margaryna.

9) Kazdy positek poza dietg podstawowsg powinien by¢ opisany np. dieta fatwostrawna z ogr.
Tluszczu w widocznym miejscu.

10)  Positki powinny by¢ starannie przygotowywane, tak aby mogty by¢ od razu wydawane
pacjentowi.

11) Twarozki , pasty, budynie, kisiel, orzeszki, wykonawca porcjuje i pakuje w oddzielne
pojemniki dla kazdego pacjenta. Pojemnik zawierajg date sporzadzenia i pakowania oraz
rodzaj diety.

12) Wykonawca zobowigzany jest, w razie wprowadzenia zmian przez kuchnie w
jadtospisie, powiadomi¢ telefonicznie lub mailowo pracownika upowaznionego przez
Zamawiajgcego, przed dostarczeniem positku.

13) Zamawiajgcy wymaga aby kazda zmiana w jadtospisie byta mozliwa po wczesniejszej
akceptacji ze strony Zamawiajgcego.

14)  Wykonawca ma obowigzek w razie braku mozliwosci dostarczenia positkow w
wyznaczonych godzinach, powiadomi¢ telefonicznie i mailowo pracownika
upowaznionego przez Zamawiajgcego,
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15) Zamawiajgcy wymaga aby przygotowywane i dostarczane positki — uwzgledniaty
zalecane normy energii i sktadnikbw pokarmowych oraz dzienne racje pokarmowe
produktow dostosowanych do poszczegodinych jednostek chorobowych zgodnie z
wytycznymi zatgcznik nr 1 oraz wytycznymi wydanymi przez Narodowy Instytut Zdrowia
Publicznego PZH — Panstwowy Instytut Badawczy we wspotpracy z Instytutem Matki i
Dziecka oraz Instytutem — Pomnik - Centrum Zdrowia Dziecka wersja z dnia
dn.14.09.2023 r.

16) Wykonawca zapewnia, ze minimalna wymagana gramatura potraw podawanych
pacjentom w jednym positku nie moze by¢ mniejsza niz wytyczne zawarte w zatgczniku
nr 2

17) Najczesciej wystepujace diety u zamawiajgcego stanowig diety wskazane w
zafgczniku nr 1 oraz diety:

a) papkowata,

b) geriatryczna,

¢) indywidualnie modyfikowane (np.:z wykluczeniem niektérych artykutéw/sktadnikow
spozywczych, zmian kalorycznosci, bezglutenowa, bezmleczna, bezlaktozowa,
bezresztkowa z dodatkowo zlecang wodg mineralng do 3l dziennie na jednego pacjenta
itp.)

d) dieta przecierana (podawana przez sonde — kod 15) musi by¢ dostarczona w
pojemnikach zamykanych, w iloéci zgtaszanej przez oddziat, osobny oznaczony
pojemnik dla kazdego pacjenta.

e) Plynna PEG, dieta do zywienia przez zgtebnik - srednia ilos¢ karmien na jednego pacjenta
5 positkdéw x 300 ml.

18) Wskazane diety w zatgczniku nr 1 sktadajg sie z 3 positkow plus. Wyjatek stanowi dieta:

a) O ograniczonej zawartosci weglowodanow fatwo przyswajalnych, ktéra sktada sie z 6
positkow.

b) wszystkie diety dla ZOL sktadajace sie z 5 positkow.

c) Positki dla kobiet ciezarnych sktadajgce sie z 5 positkow

19)Odmienna ilo$¢ positkébw (ponad ilos¢ wskazang w pkt 18) tj. np.: Il $niadanie,
podwieczorek, positek nocny w diecie cukrzycowej bedzie zamawiana w ramach
positkbw dodatkowych, o ktérych mowa w poz. 4 Dodatku nr 2 do SWZ (zatgcznik do
umowy).

16.Wykonawca odpowiedzialny za produkcje positkow zapewnia, ze:

1) Produkcja positkbw odbywa sie z surowcédw swiezych, najwyzszej jakosci,

2) surowce uzyte do produkcji positkdw posiadajg dokumenty dopuszczajgce je do
spozywania,

3) produkcja positkdw odbywa sie z zachowaniem rezimow dietetycznych i sanitarnych
dotyczgcych szpitali—- zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

4) Produkty stuzgce do obktadu pieczywa np. szynka, ser zOtty oraz pieczywo muszg byc¢
pokrojone, przygotowane w pomieszczeniach z zapewnionym rezimem sanitarnym.

5) Wykonawca do produkcji potraw nie uzyje gotowych potraw w tym gotowych
garmazeryjnych potraw mrozonych, zup w proszku, jajek w proszku, produktéw
seropodobnych, sztucznego miodu, niskiej jakosci mies i wedlin, glutaminianu sodu oraz
oleju palmowego i kokosowego.

6) Koszt surowcéw (,wsad do kotta”) uzytych do przygotowania catodobowego positku nie
moze by¢ mniejszy niz 40-50% wartosci brutto jednego catodobowego positku.

7) Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywacé positki wg biezgcego zapotrzebowania
ilosciowego i rodzajowego zgodnie z zatwierdzonym przez zamawiajgcego jadtospisem.
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8) Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywac positki tradycyjne w okresie Swigt

Bozego Narodzenia i Wielkanocy wynikajgce z wymogow kulturowych, przekonan
religijnych , wyznania lub swiatopoglgdu pacjenta po ustaleniach z Zamawiajgcym.

17. Zamawiajacy wymaga aby jadtospis spetniat wymagania:

1)

2)

3)

4)

5)

Podstawa biezacej realizacji ustugi beda jadtospisy 21-dniowe przygotowywane i

przedstawiane Zamawiajgcemu minimum 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kolejnego

okresu obowigzywania jadtospisu, przez osobe posiadajgca wyksztatcenie oraz

doswiadczenie w zawodzie dietetyk.

Jadtospis bedzie zatwierdzany przez upowazniony personel Wykonawcy i zatwierdzony

przez osoby upowaznione po stronie Zamawiajgcego, uwzgledniajgce wszystkie stosowane

u Zamawiajgcego diety.

Podstawg sporzadzania jadtospisow bedga normy dotyczace zywienia pacjentéw z

uwzglednieniem wskazan Gtéwnego Inspektora Sanitarnego oraz Instytutu Zywnosci i

Zywienia wraz ze wszelkimi zmianami, ktdre pojawig sie w trakcie trwania umowy.

Sktad diet specjalistycznych uzalezniony jest od ich rodzaju oraz wskazah lekarza

prowadzgcego.

Jadtospisy winny uwzglednia¢ sezonowos¢ wystepowania produktow.

Nalezy uwzgledni¢ w jadtospisie nastepujgce wytyczne:

a) réznorodnosé pieczywa (zytnie, razowe, pszenno-zytnie, pszenne, z dodatkami),

b) podawanie biatka petnowartosciowego (biatko zwierzece/ biatko roslin strgczkowych) do
wszystkich positkdw gtownych,

C) co najmniej raz w tygodniu positek gtowny z ryb i dodatkowo co najmniej raz w tygodniu
positek zawierajgcy ryby,

d) 3razy w dekadzie warzywa strgczkowe suche,

e) nie czesciej niz 3 razy w dekadzie potrawy smazone,

f) kazde $niadanie, obiad, kolacja powinny zawiera¢ produkty stanowigce zrodto
petnowartosciowego biatka zwierzecego,

g) 2 razy dziennie mleko lub produkty mleczne,

h) 2 razy w dekadzie produkty mleczne fermentowane (jogurt, kefir, maslanka),

i) nie czesciej niz 2 razy w danym jadtospisie wedliny typu mielonka, mortadela, metka,
parowka, salceson, pasztet,

j) do kazdego positku suréwka lub owoce lub warzywa przetworzone, z przewagg suréwek
Zz warzyw swiezych.

k) codziennie owoce i warzywa 400g w tym 100g podanych na surowo przy uwzglednieniu
zastosowania roznorodnosci warzyw i owocow,

I) odpowiedni udziat produktow o wysokiej zawarto$ci weglowodandw ztozonych i wysoko-
btonnikowych (m.in.: ciemne pieczywo, kasze, warzywa strgczkowe suche)

m) w dziennej porcji pieczywa dla kazdego oddziatu min. 20% winno stanowi¢ pieczywo
ciemne,

n) kompoty do positkbw muszg by¢ przygotowywane na bazie $wiezych lub mrozonych
owocow,

0) sok do obiadu — 100% sok owocowy, nie dopuszcza sie napojéw przygotowywanych z
syropéw/zageszczanych sokéw owocowych,

p) co najmniej 2x w tygodniu do obiadu letnia woda z cytryng i miodem,

q) paréwki winny zawiera¢ co najmniej 60% miesa (z wytgczeniem miesa MOM)

r) do smazenia winien by¢ uzywany tylko olej roslinny(z wytgczeniem oleju palmowej,
kokosowego)
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s) do przygotowywania positkow na bazie miesa mielonego Wykonawca zobowigzany
bedzie zastosowaé produkty pochodzgce w szczegdlnosci ze zmielonej topatki lub
karkéwki, indyka, kurczaka wyklucza sie stosowanie miesa garmazeryjnego.

t) dieta ptynna wzmacniajgca (kod 14) winna sktada¢ sie z 5 dan plynnych
petnowartosciowych, urozmaiconych (nie dopuszcza sie podawania na kolacje zupy z
obiadu)

u) uszczegodtowienie w jadtospisach rodzaju podawanych dzeméw,

v) dieta dla pacjentow ZOL winna zawiera¢ pokarmy gotowane z matg zawartoscig ryzu,
kaszy, makaronéw, klusek,

w) ze wzgledu na specyfike oddziatu ZOL produkty wymagajace obrania (np. jajka, ogorki,
paréwki itp. ) bedg dostarczane po obrébce wstepnej bez koniecznosci ich przetwarzania
w kuchence oddziatowe.

X) positki nie mogg sie powtarzac¢ przez okres 10 dni,

y) jadtospis musi posiada¢ wyszczegodlniong gramature poszczegolnych potraw i produktéw
oraz alergenéw w odniesieniu do kazdej potrawy a takze informacje o ich kalorycznosci,
uszczegodtowienie rodzaju podawanych dzeméw, w  przypadku produktéw
przetworzonych np. dzeméw, konserw itp. w jadtospisie nalezy podaé dodatkowo nazwe
producenta)

Z) Zamawiajgcy wymaga aby jadtospis zawierat obok gramatury, ilo$¢ np. kromek, plastrow
sera czy wedliny.

aa)Jadtospis musi posiada¢ wyszczegdlniony opis oddziatu na ktéry zostat sporzadzony, ze
wzgledu na specyfikacje oddziatu ZOL positki bedg réznity sie od pozostatych oddziatow,

Dieta dla pacjentéw ZOL winna zawiera¢:

tylko pokarmy miekkie tj.: gotowane/pieczone warzywa, gotowane/pieczone owoce lub

mickkie owoce typu banan, zapiekanki warzywne, risotto, warzywa surowe mocno

rozdrobnione lub sparzone bez skory,

koktajle (jogurtowe, owocowe oraz owocowo-warzywne)

musy warzywne, owocowe,

kasza/ryz/makaron ugotowane na miekko,

kluski twarogowe, kopytka, kluski lane z biatek,

mieso rozdrobnione np. migso mielone, z indyka, kurczaka gotowane.

ryby w postaci fileta duszone, gotowane miekkie.

zupy powinny zawiera¢ rozdrobnione warzywa lub zupy krem/mleczne z dodatkiem

makaronu/ryzu/klusek lanych z biatek, butki namaczane;j.

desery w postaci galaretek, sernikow na zimno, kisieli z dodatkiem makaronu, owocu,

biszkoptéw namaczanych w jogurcie, serku homogenizowanym,

pieczywo pszenne nie powinno przewaza¢ w miesiecznym jadtospisie,

pasty mocno rozdrobnione do pieczywa,

jajecznica na parze, jajka gotowane,

§5
Dystrybucja positkéw

1.Zamawiajgcy wymaga aby positki Wykonawca dostarczat do komorek organizacyjnych

szpitala w wyznaczonych godzinach.

2.Wykonawca zapewnia transport i dostarczenie - positkéw dla pacjentéw sktadajgcych sie z:

a) $niadania dostarczanego w godzinach 7:30-8:45

b) obiadu dostarczanego w godzinach 12:00-13:45

c) kolacji dostarczanej w godzinach 16:30-17:30

d) Positek dodatkowy dostarczany w godzinach 16:30-17:30
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3.Przy dietach sktadajgcych sie z wiecej niz 3 positkow (np.: cukrzycowa, dieta dla kobiet
ciezarnych) Wykonawca zapewnia transport i dostarczenie positkéw dodatkowo:

a) Il $niadanie dostarczane w godzinach 7:30-8:45

b) podwieczorek dostarczany w godzinach 12:00-13:45

c) positek nocny dostarczany w godzinach 16:30-17:30

4.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ dostarczania kolacji, dobrego positku oraz dodatkowego
positku nocnego razem z obiadem.

5.Wykonawca dostarcza positki do poszczegolnych kuchenek oddziatowych oddziatow
szpitalnych w sposdéb gwarantujgcy bezpieczenstwo sanitarno — epidemiologiczne,
termiczne oraz z zachowaniem systemu szczelnosci transportu.

6.Zamawiajgcy wymaga, aby dystrybucja positkéw odbywata sie poprzez system termosow i
pojemnikow przy nastepujgcych wymaganiach
a) zapewnienie kompletu termoséw, pojemnikéw dla kazdego oddzialu osobno -

oznakowanych co najmniej w zakresie daty przygotowania, rodzaju diety, oddziatu;
b) do kazdego positku dostarczy¢ sztuéce do dozowania/porcjowania positkow,
pozwalajgce na odmierzanie przewidzianych w diecie racji zywieniowych

7.Na wniosek Zamawiajgcego, w przypadku pacjentéw izolowanych wykonawca dostarcza
positki (wydzielone porcje) w jednorazowych naczyniach wraz ze sztuécami.

8.Napoje do positkéw dostarczane bedg w termosach z kranikiem.

9. Termosy, pojemniki, winny posiadac¢ szczelne pokrywy, wykluczajgce wylewanie i mieszanie
sie potraw oraz gwarantujgce utrzymanie wiasciwej temperatury

10. Temperatura positkdbw podawanych na gorgco, w chwili dostarczenia do kuchenek
oddziatowych musi mie¢ co najmnie;j:

a) zupa-70-75°C

b) Il danie (mieso, sos, ziemniaki) — 65°C

c) kawa, herbata—-75 C

d) wedlina-4C

e) surowki - 4°C

f) Positki wymagajgcej zapewnienia ciggu chfodniczego bedg dostarczane w zamknietych
pojemnikach, w warunkach nadzorowanych (z mozliwoscig skontrolowania temperatury)

11. Odbioru positkdw dokonywac¢ bedzie upowazniony przez Zamawiajgcego pracownik.

12. Ustuga winna by¢ swiadczona dla dwdch lokalizacji, w ktérych Zamawiajgcy prowadzi
dziatalnosc¢ leczniczg. Obecna lokalizacja poszczegdinych oddziatow:

a) Krosno Odrzanskie, ul. Piastow 3

e Oddziat Chirurgii,

e Oddziat Wewnetrzny,

e (Oddziat Potozniczo-Ginekologiczny
b) Gubin, ul. Slgska 35

e Zaktad Opiekunczo- Leczniczy

¢ Oddziat Rehabilitacji

13. Wykonawca w celu przetransportowania positkéw do kuchenek oddziatowych bedzie mogt
korzystac¢ z wind Zamawiajgcego.

14. Wykonawca zapewnia srodki transportu wewnetrznego do dystrybucji positkéw i odbioru
brudnych pojemnikéw transportowych i odpadéw.

15. Zamawiajgcy wymaga aby, Dostarczanie positkow do kuchenek oddziatowych odbywato
sie w sposob gwarantujgcy zachowanie wiasciwej temperatury, czystosci i jakosci positkow,
tj.: przy uzyciu wézkdw transportowych, kontenerow itp.

a) Wykonawca zobowigzany bedzie zabiera¢ takze ww. Srodki transportu wewnetrznego.
Ewentualne pozostawianie srodkéw transportu wewnetrznego Wykonawca winien ustali¢
z Zamawiajgcym.
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b) Wykonawca odpowiada za ewentualng utrate, czy uszkodzenie srodkéw transportu
wewnetrznego, jezeli zdecyduje sie na ich pozostawianie u Zamawiajgcego.

c) Wozki transportowe do zywnosci powinny by¢é w dobrym w stanie technicznym oraz
sanitarnym bez zabrudzen, rdzy.

d) Wykonawca zagwarantuje regularne mycie i dezynfekcje wozka do transportu positkéw.

16. Wykonawca zapewni, ze transport positkdw bedzie odbywaé sie zgodnie z wymaganiami
sanitarno epidemiologicznymi:

a) Pracownik wykonawcy podczas dostarczania positkbw do komorek organizacyjnych
szpital bedzie ubrany w jednorazowg odziez ochronng ( fartuch i czepek flizelinowy)

17. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ poszczegodine positki zgodnie z zatwierdzonym
jadtospisem i zleceniami w czasie wyznaczonym przez Zamawiajgcego — w przyblizeniu o
tej samej porze na wszystkie oddziaty, przy zagwarantowaniu odpowiedniej ich temperatury
w momencie podawania pacjentom.

18. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania wraz z positkami ilosciowego wykazu
przekazywanych positkéw, z podziatem na poszczegdlne komorki organizacyjne i diety,
potwierdzane kazdorazowo imiennie przez osoby odbierajgce positki.

19. Miesieczne zestawienie ilosci wydawanych positkdw z podziatem na dostarczone diety i
komoérki organizacyjne, bedzie stanowito zatgcznik do faktury.

20. Naczynia od pacjentow po spozyciu positku bedg odbieraé upowaznieni pracownicy
Zamawiajacego a nastepnie przeprowadzac¢ ich mycie i dezynfekcje termiczng. Po stronie
zamawiajgcego nie bedzie mycie pojemnikdw i termosdw.

21. Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

a) odbiér z kuchenek oddziatowych brudne termosy, pojemniki, w ktérych przewozono
positki, zapewnic¢ ich mycie i odpowiednio wyparza¢, dezynfekowac i sterylizowac.

22. Dystrybucje positkow w oddziale bedzie realizowat Zamawiajgcy w oparciu 0 naczynia
stotowe Zamawiajgcego ( talerze, kubki, sztu¢ce ) przeznaczone do karmienia chorych.

23. Wykonawca zapewnia, ze Transport positkdbw do Zamawiajgcego odbywac sie bedzie
samochodami przystosowanymi do transportu zywnosci w sposob zapewniajgcy wymagany
standard sanitarno-epidemiologiczny, zgodny z przepisami prawa obowigzujgcymi w tym
zakresie..

a) Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ Zamawiajgcemu dokument wydany przez
wiasciwg powiatowag stacje sanitarno-epidemiologiczng lub inng uprawniong do tego
instytucje poswiadczajgcy dopuszczenie pojazdu do przewozu positkdw, najpdzniej w
pierwszym dniu obowigzywania umowy.

24. Postepowanie z odpadami pokonsumpcyjnymi

24.1 Wykonawca dostarcza wraz z positkami, na koszt wlasny, zamykane pojemniki do
gromadzenia odpadow pokonsumpcyjnych i worki do odpadow komunalnych,
zgodnie z obowigzujgcymi zasadami — z zastrzezeniem, ze ilos¢ dostarczanych
workéw winna by¢ objetosciowo i ilosciowo dostosowana i wystarczajgca dla
zebrania odpadow, powstatych z dostarczonych positkow

24.2 Kazdego dnia Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ z kuchenek oddziatowych i
utylizowa¢ na wtasny koszt odpady pokonsumpcyjne i komunalne zgromadzone
w zamykanych pojemnikach oraz wymienia¢ pojemniki na czyste:

a) Odpadki pokonsumpcyjne i komunalne po $niadaniu i Il $niadaniu odbierane sg do
godz.14:30

b) Odpadki z obiadu i kolacji odbierane sg do godz: 9:30

c) Wykonawca zapewnia, ze odpadki nie sg przewozone wraz z positkami.
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24 .3 Wykonawca zobowigzany bedzie do odpowiedniego skfadowania, usuwania i
utylizacji wszelkich odpadow m. in. komunalnych i pokonsumpcyjnych. W zwigzku z
powyzszym z chwilg odbioru odpadéw z poszczegdlnych oddziatéw, Wykonawca
staje sie ich posiadaczem odpowiedzialnym za ich odbiér i utylizacje. Odpady
pokonsumpcyjne i komunalne pochodzgce od chorych izolowanych z powodu
choroby zakaznej, Zamawiajgcy utylizuje we wlasnym zakresie, zgodnie z
obowigzujgcymi regulacjami wewnetrznymi.

25. Zapewnienie wyposazenia kuchenek oddziatlowych

a)

k)

Wykonawca dostarczy zamawiajgcemu od pierwszego dnia obowigzywania umowy 6
nowych nieuzywanych czajnikéw elektrycznych do wykorzystania na kazdym Oddziale i
zobowigzuje sie utrzymac takg ich ilos¢ przez caly czas trwania umowy. Wykonawca
zapewni ich wymiane na nowe w przypadku ich uszkodzenia lub zepsucia. Po zakonczeniu
umowy Wykonawca zobowigzany jest do odbioru dostarczonych czajnikow na wtasny koszt.
Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub zuzycie czajnikow
stanowigce normalne nastepstwo ich uzytkowania.

Wykonawca dostarczy zamawiajgcemu na swéj koszt do dnia rozpoczecia obowigzywania
umowy i na caly okres jej trwania, 6 nowych nieuzywanych sztuk termometrow
posiadajacych aktualny certyfikat wzorcowania na okres objety umowa do pomiaru
temperatury positkow i zapewni ich wymiane na nowe w przypadku ich uszkodzenia lub
zepsucia. Po zakonczeniu umowy Wykonawca zobowigzany jest do odbioru dostarczonych
termometréw na swéj koszt. Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub
zuzycie termometréw stanowigce normalne nastepstwo ich uzytkowania.

Wykonawca bedzie dostarcza¢ sztuéce jednorazowe do kazdego positku dodatkowego
wieczornego ,, dobry positek” do kuchenek z kazdego oddziatu.

Wszelkie naczynia uzywane w celu realizacji ustugi, zaréwno jednorazowego i
wielorazowego uzytku, muszg posiada¢ dokumenty dopuszczajgce do kontaktu z zywnoscia,
ktére Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ Zamawiajgcemu.

Wykonawca zobowigzany jest do wyposazenia 6 kuchenek oddziatowych w
odpowiedni sprzet do mycia i dezynfekcji termicznej naczyn najpoézniej w przeddzien
realizowania umowy.

Sprzet do mycia i dezynfekcji termicznej naczyn musi by¢ fabrycznie nowy, nie uzywany i
posiada¢ co najmniej 24-miesiecznag gwarancje.

W przypadku awarii sprzetu Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje Wykonawce drogg
elektroniczng na adres e-mail wskazany w umowie. Wykonawca w terminie do 24 h od chwili
poinformowania jest zobowigzany do podjecia jego naprawy.

W przypadku koniecznosci wykonania naprawy poza siedzibg Zamawiajgcego Wykonawca
ma obowigzek zagwarantowania sprzetu zastepczego bez koniecznosci udziatu
pracownikéw Zamawiajgcego, aby zabezpieczy¢ nieprzerywalnos¢ wykonywania ustugi.

Szkolenie wyznaczonego personelu z zakresu obstugi w/w sprzetu Wykonawca
przeprowadzi najpozniej na dzieh przed realizacjg umowy, oraz sporzgdzi dokumentacje z
w/w szkolenia — liste obecnosci oséb uczestniczacych w szkoleniu.

Wykonawca zobowigzany bedzie wraz z dostawg urzgdzen dostarczyé do kazdej kuchni
oddziatowej instrukcje obstugi oraz instrukcje BHP w jezyku polskim.

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualng awarie sprzetu przy jego
eksploatacji.

11
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I) Po zakohczeniu umowy sprzet pozostaje wiasnoscig Wykonawcy.

m) Wykonawca zobowigzany jest do odbioru w/w sprzetu w terminie uzgodnionym z
Zamawiajgcym.

n) Wykonawca zobowigzany bedzie zakupi¢ i dostarczy¢é srodki do mycia naczyh w
zmywarkach oraz pozostate srodki niezbedne do utrzymania zmywarek- wyparzarek we
wlasciwym stanie (pozbawione kamienia) Wykonawca zapewni s$rodki do mycia i
odkamieniania w sposéb zapewniajgcy ciggtos¢ realizacji ustugi.

o) Dostarczenie wtasciwych srodkéw odbywacé sie bedzie na podstawie ztozonych mailowo
zapotrzebowan.

§6
Kontrola $wiadczonej ustugi
. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo w kazdym czasie realizacji umowy, do kontrolowania
procesu zywienia prowadzonego przez Wykonawce (jakosci zywienia, metryczek i skfadu
wykorzystywanych surowcow i produktow, wartosci odzywczych, sposobu dystrybuciji,
wymaganej wartosci wsadu do kotta, warunkoéw transportu, dokumentéw potwierdzajgcych
pochodzenie produktéw uzytych do przygotowywania positkdw, utrzymania stanu sanitarno —
higienicznego urzadzenh, sprzetu, pomieszczen i wyposazenia, dokumentacji zwigzanej z
utrzymaniem stanu higieniczno- sanitarnego i zapisow ztym zwigzanych (rowniez
zaswiadczenia do celéw sanitarno-epidemiologicznych pracownikéw itp.) oraz weryfikowania
realizacji zasad systemu HACCP.
. Upowazniony pracownik Zamawiajgcego ma prawo do kontrolowania faktycznej gramatury
positkéw z deklarowang warto$cig w jadtospisie, temperatury dostarczanych positkdw, oceny
organoleptycznej i estetyki dostarczanych positkbw podczas dostarczenia positkow przez
pracownika cateringu. Wyniki kontroli na biezgco bedg dokumentowane.
. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo, w kazdym czasie trwania umowy, do przeprowadzenia
kontroli w pomieszczeniach Wykonawcy, w ktérych bedzie realizowana ustuga (sprawdzenie
dokumentacji, proceséw technologicznych, infrastruktury, jakosci produkcji i produktéw,
kwalifikacji personelu).
. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zwrotu positkdbw w przypadku stwierdzenia
nieprawidtowosci  jakosciowych, tj. np.: positek niezdatny do spozycia z powodu
przeterminowanych produktow (np. plesn, niewlasciwy kolor, konsystencja, zapach),
niedogotowanych, zanieczyszczonych, itp., na podstawie Protokotu reklamacji positkow.
W miejsce zakwestionowanych positkdbw muszg by¢ dostarczone positki wlasciwe: do 60 minut
od chwili reklamacji. W przypadku braku dostawy zamawiajgcy ma prawo zakupi¢ na koszt
wykonawcy brakujgce positki dla pacjentéw.
. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci dotyczgcych np.: dostarczenia niewtasciwej ilosci
positkdw, niewtasciwej gramatury potraw, Zamawiajgcy zgtosi reklamacje telefonicznie oraz
sporzadzi Protokofu reklamacji positkow, a Wykonawca zobowigzany bedzie w czasie do 60
minut od zgtoszenia reklamaciji, usuniecia stwierdzonych nieprawidtowoséci. W przypadku braku
dostawy zamawiajgcy ma prawo zakupi¢ na koszt wykonawcy brakujace positki dla pacjentow.
. W przypadku stwierdzenia innych nieprawidtowosci w zakresie realizacji opisanych ustug
(np.: niewtasciwej temperatury positkdw, warunkoéw dystrybucji) Zamawiajgcy sporzgdzi
Protokot reklamacji positkéw, a Wykonawca zobowigzuje sie do niezwtocznego usuniecia
przyczyny stwierdzonych nieprawidtowosci, tj.: do 24 godzin od chwili reklamaciji.
. W przypadku powtarzajgcych sie nieprawidlowosci Zamawiajgcy uprawniony jest do
zastosowania kar umownych opisanych we wzorze umowy.
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8. Na kazde zadanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzany jest okaza¢ stosowne
zaswiadczenia o przebadanej izdrowej zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi regulacjami
ustawowymi.

9. Wykonawca zobowigzany bedzie do pobierania i przechowywania prébek dostarczanych
positkéw i mieszanek zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia
2007r. (Dz.U. z dnia 9 maja 2007r., nr 80, poz. 545). W przypadku stwierdzenia zatrucia
pokarmowego Zamawiajacy ma prawo do zabezpieczenia prébek zywnosci z co najmniej
3 ostatnich dni celem zbadania w Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej. Badanie odbedzie
sie na koszt Wykonawcy.

10. Wykonawca zobowigzany jest przekazywaé Zamawiajgcemu protokoty z kontroli prowadzonych
przez wtasciwego panstwowego inspektora sanitarnego lub inna uprawniong do tego instytucje
w okresie realizacji zamowienia, w szczegoélnosci dotyczgce jakosci stosowanych produktéw
zywnosciowych ijadlospiséw. W przypadku niedochowania niniejszego obowigzku
Zamawiajacy zleci na koszt Wykonawcy kontrole m.in.: w zakresie positkéw oraz jadtospiséw, w
zakresie zgodno$ci z zaleceniami Instytutu Zywienia i Zywnosci.

11.Wykonawca zobowigzany jest przekaza¢ zamawiajgcemu w terminie do pierwszego miesigca
od daty podpisania umowy a w Kkolejnych latach jej trwania jeden raz w ciggu roku
kalendarzowego wyniku z przeprowadzenia okresowych badan laboratoryjnych majacych na
celu potwierdzenie w wybranym catodziennym zestawie zywieniowym zgodnosci wartosci
odzywczych i energetycznych z wartosciami dedykowanymi w jadiospisie wybranej diety.
Badanie, o ktérym mowa bedzie przeprowadzone przez laboratoria akredytowane przez Polskie
Centrum Akredytacji zgodnie z normg PN-EN ISO/ IEC 1725 na podstawie ustawy z dnia
13 kwietnia 2016 roku o systemach oceny zgodnosci i hadzoru rynku Dz.U. z 2025r poz. 568 .
Zamawiajgcy bedzie mogt otrzymany wynik badania publikowac na swojej stronie internetowej
wraz z odniesieniem do pozycji z jadtospisu zgodnie z wymogami zawartymi w RMZ z dnia 12
grudnia 2025 roku w sprawie standardu organizacyjnego zywienia zbiorowego w podmiocie
leczniczym wykonujacym dziatalno$¢ leczniczg w rodzaju Swiadczen szpitalnych.

12.Wykonawca zobowigzany jest niezwlocznie tj. w terminie do 2 godzin, zawiadomi¢
zamawiajgcego o wydaniu przez wiasciwg stacje sanitarno-epidemiologiczng Iub inng
uprawniong do tego instytucje decyzji wstrzymujgcej prowadzenie dziatalnosci min.: dotyczgcej
umowy zawartej z zamawiajgcym.

13.Wykonawca, w terminie do 3 miesiecy od daty podpisania umowy, zobowigzany bedzie
przeprowadzi¢ na koszt wtasny badania mikrobiologiczne powierzchni i sprzetéw na ktérych
przygotowywane sg positki i dostarczy¢ ich wyniki do Zamawiajgcego. Badania winny byc¢
wykonane przez wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego lub inng uprawniong do tego
instytucje.

14.Wykonawca w terminie do 3 dni od daty zawarcia umowy przekaze zamawiajgcemu dokumenty
potwierdzajgce, ze w realizacji ustugi bierze ci najmniej udziat jedna osoba posiadajgca
wyksztatcenie w zawodzie dietetyk, ktéra w okresie ostatnich trzech lat wykonywata zawdd
dietetyka, przez okres minimum 6 miesiecy i jej zadaniem bedzie w szczegdlnosci biezgce
sporzadzanie i zatwierdzanie jadtospisow oraz nadzorowanie ich realizacji, zgodnie z zasadami
prawidtowego zywienia w obszarze zamawianych diet.

15.Kazdorazowo przy zmianie osoby na stanowisku dietetyka, Wykonawca niezwiocznie
przekazuje Zamawiajgcemu dokumenty potwierdzajgce wymagane kwalifikacje i doswiadczenie
dietetyka.
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§7

Ubezpieczenie

1. Wykonawca zobowigzany jest ubezpieczyé od odpowiedzialnosci cywilnej (deliktowej i
kontraktowej) ustugi objete niniejszg umowg w caltym okresie jej obowigzywania, z sumg
ubezpieczenia nie mniejszg niz 500 tys. zt na jedno i wszystkie zdarzenia.

2. Wymagany zakres ubezpieczenia:

1) ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej (rezim deliktowy, kontraktowy, zbieg roszczen) z
tytutu prowadzonej dziatalnosci, posiadanego mienia oraz wprowadzania produktu do obrotu,

2) odpowiedzialnos¢ cywilna za szkody na osobie (rozstréj zdrowia, uszkodzenie ciata, $mieré
poszkodowanego), szkody na mieniu (uszkodzenia, zniszczenia) oraz ich nastepstwa,

3) odpowiedzialno$¢ cywilna za szkody w postaci strat (damnum emergens) oraz utraconych
korzysci (lucrum cessans),

4) odpowiedzialnos¢ za szkody powstate w skutek razgcego niedbalstwa,

5) odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w wyniku choréb zakaznych i zatru¢ pokarmowych
w szczegolnosci salmonella, czerwonka lub inng chorobg przenoszong drogg pokarmowa,

6) odpowiedzialnos¢ cywilna za szkody wyrzadzone przez podwykonawcéw (jezeli wykonawca
powierzy wykonanie zamodwienia lub jego czesci podwykonawcom),

7) OC za produkt rozszerzony o zachorowania o0séb wynikte ze spozycia positkow
przygotowanych przez Wykonawce.

3. W terminie do 7 dni od daty podpisania umowy Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu kopie

wymaganej polisy ubezpieczeniowej wraz z dowodami optacenia sktadki. Jezeli polisy

ubezpieczeniowe wystawiane bedg na okresy roczne, Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢
wznowienie polisy w terminie do 7 dni po zakonczeniu okresu ubezpieczenia.

4. W przypadku niedochowania obowigzku wskazanego w ust. 3 Zamawiajgcy uprawniony jest do

zawarcia ubezpieczenia wg wymagan zawartych w umowie na koszt Wykonawcy.

5. Czasowy zakres pokrycia w ubezpieczeniu odpowiedzialnosci cywilnej:

Odpowiedzialnoscig Zaktadu Ubezpieczen objete winny byé roszczenia dotyczgce szkdd
powstatych w wyniku zdarzen zaistniatych w okresie ubezpieczenia, choéby zostaty zgtoszone
po tym okresie, jednakze przed uptywem kodeksowego terminu przedawnienia, przy czym:

1) szkoda osobowa rozumiana bedzie jako straty powstate wskutek smierci, uszkodzenia ciata
lub rozstroju zdrowia, a takze utracone korzy$ci poniesione przez poszkodowanego, ktére
mogtby osiggng¢, gdyby nie doznat uszkodzenia ciata lub rozstroju zdrowia;

2) szkoda rzeczowa to straty powstate wskutek zniszczenia lub uszkodzenia rzeczy ruchome;j
albo nieruchomosci poszkodowanego, a takze utracone korzysci poszkodowanego, ktére
mogtby osiggna¢ gdyby mienie nie zostato uszkodzone, zniszczone lub utracone.

§8

Podwykonawcy

1. Wykonawca, zobowigzany jest do osobistego wykonania kluczowych czesci zamdéwienia w
zakresie przygotowywania positkow odpowiednio od surowca do produktu gotowego.
2. Zgodnie ze ztozong ofertg, ma prawo wykona¢ czes¢ ustug objetych niniejszg Umowag przy
pomocy podwykonawcéw.
3. Wykonawca zgodnie z oswiadczeniem ztozonym w postepowaniu w celu realizacji umowy:
- nie zamierza powierzy¢ podwykonawcom jakiejkolwiek cze$ci zamdwienia*,
- zamierza powierzy¢ firmie....................... podwykonawstwo nastepujgcej czesci
ZAMOWIENIA. ... e
*wilasciwe wypetnic
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Jezeli w realizacji umowy beda brali udziat podwykonawcy, z zastrzezeniem ust. 1:

1) Wykonawca zobowigzany jest, w terminie 3 dni przed rozpoczeciem realizacji zakresu
umowy przez podwykonawce, do uzyskania od Zamawiajgcego pisemnej akceptacji
zawartej umowy o podwykonawstwo.

2) Wykonawca odpowiada wobec Zamawiajgcego za wszelkie dziatania, uchybienia,
zaniedbania i zaniechania podwykonawcéw realizujgcych niniejszg umowe, jak za swoje
dziatania lub zaniechania.

W sytuacji zmiany lub rezygnacji z podwykonawcy, na ktorego zasoby Wykonawca powotywat
sie, w celu wykazania spetniania warunkow udziatu w postepowaniu Wykonawca jest
zobowigzany wykaza¢ Zamawiajgcemu, iz proponowany inny podwykonawca (lub wykonawca
samodzielnie) spetnia je w stopniu nie mniejszym niz podwykonawca, na ktérego zasoby
wykonawca powotywat sie w trakcie postepowania o udzielenie zamoéwienia.

Zamawiajgcy zada, aby przed przystgpieniem do wykonywania zamoéwienia Wykonawca podat
nazwy albo imiona i nazwiska oraz dane kontaktowe podwykonawcéw i osob do kontaktu z nimi,
zaangazowanych w realizacje umowy.

W terminie do 7 dni przed wprowadzeniem Wykonawca, zobowigzany jest zawiadamiaé
Zamawiajgcego o wszelkich zmianach danych, o ktérych mowa w ust.5, a takze przekazaé
informacje na temat nowych podwykonawcow, ktérym zamierza powierzy¢ realizacje ustug, z
zastrzezeniem ust. 1

Umowa o podwykonawstwo nie moze zawiera¢ postanowien ksztattujgcych prawa i obowigzki
podwykonawcy, w zakresie kar umownych oraz postanowieh dotyczgcych warunkéw wyptaty
wynagrodzenia, w sposob dla niego mniej korzystny niz prawa i obowigzki wykonawcy,
uksztattowane postanowieniami umowy zawartej miedzy zamawiajgcym a wykonawcg

§9

Kary umowne

Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne za naruszenie:

1) §4ust. 10i 11, 12 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazdg rozpoczetg godzine
zwioki;

2) § 6 ust. 2 w wysokosci 0,5% wartosci umowy brutto za kazdg stwierdzong pisemnie
niezgodnos¢ dotyczgcg m.in.: gramatury positkdw, kalorycznosci, udziatu poszczegdlnych
grup produktow w diecie;

3) zatgcznik nr 2 i 3 w wysokosci 0,5% wartosci umowy brutto za kazdg stwierdzong pisemnie
niezgodnos¢ dotyczgcg m.in.: gramatury positkow, kaloryczno$ci, udziatu poszczegdlnych
grup produktow w diecie;

4) § 4 ust. 15 w wysokosci 0,1% wartosci umowy brutto za kazdg stwierdzong
nieprawidtowosc;

5) § 5ust. 24 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazdy brak odbioru po positkach.

6) § 5 ust. 10 w wysokosci 0,01% warto$ci umowy brutto za kazdg udokumentowang
nieprawidiowos¢ dotyczacg temperatury dostarczanych positkow,

7) § 5 wust. 18 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazdy stwierdzony brak
wymaganego wykazu positkdw,

8) § 5 ust. 2,3 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazdg godzine zwioki,

9) § 5 ust. 25 w wysokosci 0,1% wartosci umowy brutto za kazdy rozpoczety dzien zwioki,

10)§6 ust. 4, 5,6 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazdg rozpoczetg godzine
zwioki;

11)§ 6 ust. 6 w wysokosci 0,1% wartosci umowy brutto za kazdy rozpoczety dzien zwtoki;

12)§ 6 ust. 9,10 w wysokosci 0,1% za kazdy stwierdzony brak realizacji obowigzku pobierania
i przechowywania prébek zywnosci;
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13)w przypadku braku zmiany umowy o podwykonawstwo w zakresie terminu zaptaty, zgodnie
z art. 464 ust. 10 ustawy Pzp, w wysokosci 0,05% warto$ci umowy brutto.

W przypadku odstgpienia od umowy przez Zamawiajgcego lub rozwigzania umowy z przyczyn
lezgcych po stronie Wykonawcy, Wykonawca zobowigzany jest do zaptacenia kar umownych w
wysokosci 20% wartosci brutto umowy.
Jezeli Wykonawca zaprzestanie realizacji umowy, Zamawiajgcy uprawniony jest do naliczenia
kar umownych w wysokosci 30% wartosci brutto umowy.
W przypadku opéznienia w zaptacie Wykonawca bedzie stosowat ogdlnie obowigzujgce
przepisy.
Wykonawca zaptaci kary umowne w wysokosci réznicy ceny zakupu positkéw dla pacjentéw
zakupionych przez Zamawiajgcego uinnego dostawcy w przypadku zdarzeh losowych
uniemozliwiajgcych terminowe dostarczenie positkow przez Wykonawce oraz w kazdym innym
przypadku ich niedostarczenia.
tgczna wartos¢ kar umownych nie moze przekroczy¢ 30% wartosci umowy brutto.
Zamawiajgcy zastrzega prawo do dochodzenia zaptaty odszkodowania uzupetniajgcego na
zasadach ogélnych, jezeli szkoda przewyzsza kary umowne okre$lone niniejszej umowie.

§10
Rozwigzanie umowy

Strony ustalajg, ze niniejsza umowa moze byc¢ rozwigzana ze skutkiem natychmiastowym, gdy
wystgpi co najmniej jedna z ponizszych okolicznoSci:
1) Wykonawca utraci uprawnienia do prowadzenia dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem
umowy,
2) przygotowywanie positkdw odbywa sie w miejscu innym niz wskazane w §1, z zastrzezeniem
§11 ust. 2 pkt 7,
3) wydana zostanie decyzja (przez wtasciwy miejscowo organ Panstwowego Inspektora
Sanitarnego) wstrzymujgca prowadzong dziatalnos¢ Wykonawcy w zakresie obejmujgcym co
najmniej realizacje niniejszej umowy,
4) naruszenie zasad sanitarno-epidemiologicznych oraz zasad HACCP,
5) przedmiot umowy realizowany jest niezgodnie z warunkami zawartymi w umowie lub
obowigzujgcymi regulacjami prawnymi.
6) transport positkéw z kuchni Wykonawcy do Zamawiajgcego odbywa sie pojazdem nie
posiadajgcym wymaganych dokumentéw wydanych przez organ Panstwowego Inspektora
Sanitarnego.
Strony ustalaja, ze niniejsza umowa moze by¢ rozwigzana z zachowaniem miesiecznego okresu
wypowiedzenia, gdy wystgpi co najmniej jedna z ponizszych okoliczno$ci:
1) po stronie Wykonawcy brak personelu posiadajagcego wymagane w SWZ kwalifikacje i
doswiadczenie w zawodzie dietetyk;
2) po co najmniej trzykrotnym stwierdzeniu uchybien w zakresie odstepstw od zatwierdzonego
jadtospisu lub po co najmniej trzeciej reklamacji zgtoszonej zgodnie z §6.
Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy na podstawie art. 456 Ustawy.
Zamawiajgcy moze rozwigza¢ umowe z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy w terminie 30
dni od dnia powzigcia wiadomosci o podstawie, jezeli Wykonawca nie zrealizowat obowigzkdw,
o ktérych mowa w §14 umowy w terminie 14 dni od wezwania. Powyzsze nie uchybia prawom
Zamawiajgcego wskazanym w ust. 1
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§11
Zmiana umowy

1. Wszelkie zmiany tresci umowy wymagajg pisemnej zgody obu Stron pod rygorem niewaznosci
w granicach unormowania wynikajgcego z Ustawy i SWZ.
2. Zmiany tre$ci umowy mogg obejmowac:

1) zmiane warunkow ptatnosci i termindw ptatnosci w granicach obowigzujgcych aktéw
prawnych;

2) zmiane danych rejestrowych stron umowy;

3) przedtuzenia terminu obowigzywania umowy ponad czas okreslony w §12, w przypadku
niezrealizowania zakresu okresSlonego w zatgczniku nr 1 do umowy w terminie
okreslonym w §12, w limicie cenowym wynikajgcym z §2 ust. 2 umowy;

4)zmiane cen okreslonych w zatgczniku nr 1 (w tym wartoéci brutto) w sytuacji ustawowej
zmiany stawki podatku VAT, pod warunkiem, iz zmianie nie ulega zaoferowana cena
jednostkowa netto poszczegdinych pozycji asortymentowych. O zmianie (wraz z
podaniem podstawy prawnej) Wykonawca powiadomi pisemnie Zamawiajgcego w
terminie 14 dni przed jej wprowadzeniem. Zmiana ta skutkuje z dniem wejscia w zycie
nowej stawki VAT, zmiang wynagrodzenia brutto naleznego Wykonawcy oraz zmiang
kalkulacji cenowej stanowigcej zatgcznik nr 1 do umowy w zakresie stawki VAT i nie
wymaga aneksu;

5) obnizenie zaoferowanych cen jednostkowych;

6) zmian jednostek organizacyjnych, do ktérych bedg dostarczane positki (utworzenie lub
zamkniecie oddziatéw szpitalnych);

7) zmiana miejsca realizacji umowy, o ktérym mowa w §1 ust. 1, pod warunkiem
przedstawienia decyzji administracyjnej zatwierdzajgcej zaktad co najmniej w zakresie
przygotowywania i dostarczania positkéw oraz dokument potwierdzajgcy wpisanie
zaktadu do rejestru zaktaddéw podlegajgcych urzedowej kontroli organéw panstwowej
inspekcji sanitarnej;

8)jednokrotna zmiana ceny netto poszczegolnych/wybranych pozycji asortymentowych
maksymalnie o prognozowany srednioroczny wskaznik wzrostu cen towardéw i ustug
konsumpcyjnych ogétem z ustawy budzetowej na rok 2023, na wniosek Wykonawcy;

9)Jednokrotna waloryzacja cen jednostkowych netto positkdw (nie wczesniej niz 6 miesiecy
od daty wejscia w zycie umowy) w przypadku wzrostu cen produktéw i surowcow
wykorzystywanych do przygotowywania positkébw oparta o procentowy wzrost cen dla
poszczegdélnych positkow gtdéwnych. Wzrost cen positkbw wyliczany na podstawie
wskaznika wzrostu cen produktéw, surowcéw (nie wiecej niz 20% ceny jednostkowej
netto zawartej w umowie). Warunkiem wprowadzenia waloryzacji jest przedstawienie
przez Wykonawce faktycznej kalkulacji zakupu produktow i surowcéw do
przygotowywania 100 porcji calodobowego wyzywienia dla diety lekkiej z pierwszego
miesigca obowigzywania umowy, ktéra bedzie stanowita warto$¢ bazowg oraz z
miesigca, w ktérym planuje sie waloryzacje. Kalkulacja wg zatwierdzonego jadtospisu
W ujeciu tabelarycznym i rozbiciu na positki (Sniadanie, obiad, kolacja) zawierajgca
nazwe produktu / surowca, cene zakupu dla jednostki miary / ilos¢ surowca / produktu
niezbedna do przygotowania 100 porcji positku wg przyjetej j.m. , wartos¢ surowca /
produktu dla 100 porcji (czyli cena jednostkowa x ilos¢ dla 100 porcji), taczna wartosé
danego positku dla 100 porcji. Cena zakupu produktéw / surowcow winna wynika¢ z
zatgczonych kopii faktur.

10)Zmiany sposobu realizacji ustugi z uwzglednieniem ewentualnej zmiany ceny,
wynikajgce z wprowadzonych w trakcie realizacji umowy zmian prawnych,

11) okolicznosci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, a zmiana
nie miataby wptywu na wybér oferty i jest konieczna dla prawidtowej realizacji umowy
lub zmiany sg korzystne dla Zamawiajgcego.
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Wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie zmianie jedynie w przypadku zmiany:

- stawki podatku od towaréw i ustug,

- wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci minimalnej stawki godzinowej,
ustalonych na podstawie przepisow ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. 0 minimalnym
wynagrodzeniu za prace;

- zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci
stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne,

- zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych plandéw kapitatowych, o ktérych mowa w
ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach kapitatowych;

jezeli zmiany te bedg miaty wptyw na koszty wykonania zaméwienia przez Wykonawce

4.

Zadna ze Stron Umowy nie bedzie odpowiedzialna za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie
zobowigzan wynikajgcych z Umowy spowodowane przez okolicznosci niewynikajgce z winy
danej Strony, w szczegdélnosci za okolicznosci traktowane jako Sita Wyzsza.

Dla celéow Umowy "Sita Wyzsza" oznacza zdarzenie zewnetrzne, pozostajgce poza kontrolg
Stron oraz niewigzgce sie z zawinionym dziataniem Stron, ktdrego Strony nie mogty przewidzie¢
i ktére uniemozliwia proces realizacji Umowy. Takie zdarzenia obejmujg w szczegdlnosci: wojne,
rewolucje, pozary, powodzie, epidemie, akty administracji panstwowej itp.

W przypadku zaistnienia Sity Wyzszej, Strona, ktorej taka okolicznos¢ uniemozliwia lub utrudnia
prawidtowe wywigzanie sie z jej zobowigzan, niezwtocznie powiadomi drugg Strone o takich
okolicznosciach i ich przyczynie. Wéwczas Strony niezwlocznie ustalg zakres, alternatywne
rozwigzanie i sposob realizacji Umowy. Strona zgtaszajgca okolicznosci musi kontynuowac
realizacje swoich zobowigzah wynikajgcych z Umowy w takim stopniu, w jakim jest to mozliwe i
musi szukac¢ racjonalnych $rodkoéw alternatywnych dla realizowania zakresu, jaki nie podlega
wptywowi Sity Wyzsze;.

Jezeli Sita WyZzsza, bedzie trwata nieprzerwanie przez okres 180 dni lub dtuzej, Strony mogg w
drodze wzajemnego uzgodnienia rozwigza¢ Umowe bez naktadania na zadng ze Stron dalszych
zobowigzan oprécz ptatnosci naleznych z tytutu prawidtowo wykonanych ustug.

Stan Sity Wyzszej powoduje odpowiednie przesuniecie termindw realizacji Umowy chyba, ze
Strony postanowity inaczej.

§12
Termin obowigzywania umowy

Umowa obowigzuje przez okres 12 miesiecy od daty wejscia w zycie tj. od dnia 1 czerwca 2026r.

§13
Ochrona Danych Osobowych

W postepowaniu obowigzujg przepisy Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych - zwanego dalej
Rozporzadzeniem). Wykonawca, w zakresie danych osobowych przekazywanych
Zamawiajgcemu w trakcie przedmiotowej procedury, zobowigzany jest wykonaé wszystkie
obowigzki wynikajgce z Rozporzadzenia, w tym w szczegdlnosci w zakresie wszystkich
obowigzkow informacyjnych i uzyskania zgoéd. Obowigzek ten dotyczy wszystkich dokumentow i
wszystkich osob (pracownikéw Wykonawcy, uczestnikéw konsorcjow, podmiotdw trzecich, itp.),
w calym okresie trwania procedury. Dane osobowe bedg przetwarzane w celu udzielenia
zamoOwienia publicznego oraz w zwigzku z obowigzkami natozonymi na Zamawiajgcego w
obowigzujgcych go przepisach, ustawie o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach,
przepisach dotyczgcych zakupow wspoéifinansowanych ze Srodkéw pochodzacych z budzetu
Unii Europejskiej i niepodlegajgcych zwrotowi srodkow udzielonych przez panstwa cztonkowskie
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Europejskiego Porozumienia o Walnym Handlu (EFTA). Dane osobowe bedg przetwarzane

przez okres trwania procedury i okres wykonania zamowienia (je$li dotyczy), a nastepnie przez

okres wynikajacy z obowigzujgcych. Zamawiajgcego przepiséw prawnych, w tym w

szczegolnosci: ustawy o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach, przepisow dotyczacych

zakupow wspoffinansowanych ze $rodkow pochodzgcych z budzetu Unii Europejskiej i

niepodlegajgcych zwrotowi srodkéw udzielonych przez panstwa czionkowskie Europejskiego

Porozumienia o Walnym Handlu (EFTA). Administratorem danych osobowych jest Zachodnie
Centrum Medyczne sp. z 0.0.

§14
Przestrzeganie przepisow Kodeksu pracy

Zamawiajagcy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce na podstawie
umowy

o prace oséb wykonujgcych wszystkie prace, ktérych wykonanie polega na wykonywaniu pracy
w sposob okreslony w art. 22 §1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. —Kodeks pracy, fj.
Przygotowanie positkéw, porcjowanie positkéw, pakowanie positkéw, dbatos¢ o czystos¢ i
higiene przygotowywanych positkéw, dostarczaniem positkbw na poszczegdine oddziaty,
zbieraniem brudnych termoséw i resztek pokonsumpcyjnych po positkach.

W trakcie realizacji umowy Zamawiajgcy uprawniony jest do wykonywania czynnosci
kontrolnych w zakresie spetniania przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudniania
na podstawie umowy o prace oséb wykonujgcych czynnosci wskazane w ust.1. Zamawiajgcy
uprawniony jest w szczegdlnosci do:

1) zadania oswiadczen i dokumentow w zakresie potwierdzania spetniania ww. wymogow;

2) zadania wyjasnien w przypadku watpliwosci w zakresie potwierdzania spetniania
WW. WYymogow.

. W ramach czynno$ci kontrolnych, o ktérych mowa w ust. 2 Wykonawca lub Podwykonawca na
kazde zgdanie Zamawiajgcego w terminie okreslonym w wezwaniu, przedtozy odpowiednio
zgodnie z wezwaniem Zamawiajgcego:

1) wykaz os6b wykonujgcych czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1 oraz oswiadczenie

Wykonawcy lub Podwykonawcy o zatrudnieniu tych oséb na podstawie umowy o prace;

2) kopie uméw o prace osdb wykonujgcych czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1, poswiadczone
za zgodnos¢ z oryginatem przez Wykonawce lub podwykonawce. Kopie umow powinny
zosta¢ zabezpieczone w sposdb zapewniajgcy ochrone danych osobowych pracownikéw
zgodnie z przepisami ustawy o ochronie danych osobowych. Dane takie jak: imie i nazwisko,
data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace i wymiar etatu powinny by¢é mozliwe do
zidentyfikowania przez Zamawiajgcego;

3) zaswiadczenie wtasciwego oddziatu ZUS, potwierdzajgce optacanie przez Wykonawce lub
podwykonawce sktadek na ubezpieczenie spoteczne i zdrowotne z tytutu zatrudnienia na
podstawie umow o prace za ostatni okres rozliczeniowy;

4) kopie dowodow potwierdzajgcych zgtoszenie pracownikéw przez pracodawce do
ubezpieczen, poswiadczona za zgodnos¢ z oryginatem przez Wykonawce lub
podwykonawce. Powyzsze dokumenty powinny zosta¢ zabezpieczone w sposéb
zapewniajgcy ochrone danych osobowych pracownikéw zgodnie z przepisami ustawy o
ochronie danych osobowych.

Nieztozenie przez Wykonawce w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie zgdanych przez

Zamawiajgcego dowododw w celu potwierdzenia spetnienia przez Wykonawce lub
Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako
niespetnienie przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy
0 prace 0s6b wykonujgcych czynnosci wskazane w ust. 1.
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§15
Postanowienia koncowe

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszag umowg zastosowanie majg przepisy Kodeksu
Cywilnego i Ustawy.

2. Wierzytelnosci przystugujgce Wykonawcy z tytutu niniejszej umowy nie mogg by¢ przedmiotem
przelewu bez zgodny Zamawiajgcego wyrazonej na pismie.

3. Spory bedzie rozstrzyga¢ Sad wtasciwy dla siedziby Zamawiajgcego.

4. Niniejszg umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazde;j
ze Stron.
lub

5. Umowa zostaje zawarta w formie elektronicznej i wchodzi w zycie z dniem jej podpisania przez
ostatnig ze Stron.

Zatgcznik nr 1 — Formularz asortymentowo-cenowy.

Zatgcznik nr 2 - Zalecane przecietne dobowe normy energii i sktadnikdéw w diecie podstawowej dla
dorostych

Zatgcznik nr 3 — Kody i nomenklatura diet szpitalnych dla oséb dorostych

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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