Zalacznik 2A _63_26

Mieso drobiowe z kurczaka i indyka

ilos¢

ilo§¢ . warto$¢ . .
.. maksymal warto$é L. Wartos¢ brutto ‘Wartos¢
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J=[GxTxx (xx- K=THxTxx
A B C D E F G=DxF H=ExF 1 wlasciwa stawka (xx- wlasciwa
VAT ctawlka VAT
1. |Kurczak §wiezy schlodzony kg 400 800
2. |Noga z kurczaka kg 600 1700
3. |Udo z kurczaka $wieze kg 4600 10 000
4. |Piersi z kurczaka pojedyncze- filet bez skory $wiezy kg 200 600
5. |Udo z kurczaka bez kodci i bez skory §wieze kg 600 1700
6. [Udziec indyczy bez kosci i bez skory Swiezy kg 1000 2200
razem
Zalacznik 2B _63_26
Mieso wieprzowe i wolowe
ilos¢ ilosé warto$¢
-t maksymal warto$¢ - Warto$¢ brutto Warto$¢
minimalna $¢ [ cena jedn. | netto czeSci netto czgsci czesci brutto cze$ci
Lp. Opis minimalnych wymagan dotyczacych przedmiotu zaméwienia jm (cze$é 1 (?Zesc o ¢ objetej stawka VAT ¢ . L. ¢ .
" objeta netto (z) |gwarantowa gwarantowanej | objetej opcja
gwarantowa | e nej (1) prawem @) @)
na) i opcji (zh)
opcji)
J=[GxI,xx (xx- K =[H x 1,xx
A B C D E F G=DxF H=ExF 1 whasciwa stawka (xx- wladciwa
VAT stawka VAT
7. [Schab bez kosci §wiezy kg 1000 2950
8. |Karkowka wieprzowa bez kosci - §wieza kg 200 450
9. |Szynka wieprzowa bez koéci - §wieza kg 700 2 600
10. |Lopatka wieprzowa bez kosci — $wieza kg 200 600
11. |Gulasz wolowy - $wiezy kg 10 40
razem
Zalacznik 2C _63_26
Wedliny wieprzowe, wedliny wieprzowo-drobiowe
ilos¢ 101573 warto$¢
L. maksymal wartos$¢ . Warto$¢ brutto Wartos¢
minimalna ¢ [ cena jedn. | netto czesci netto czesci czesci brutto czesci
Lp. jm (czgsé na ('czesc Jecn. ¢ objetej stawka VAT ¢ . utto czese
e objeta netto (z) |gwarantowa prawem gwarantowanej | objetej opcja
Opis minimalnych wymagan dotyczacych przedmiotu zaméwienia na) p:i:v:::n nej (zh) opcii (zh (zh) (zh
J=[Gx1,xx (xx- K =[H x 1,xx
A B C D E F G=DxF H=ExF I wlasciwa stawka (xx- wlasciwa
DIOK WITPTZOWOU - UrODIOWY TUD WICPIZOWY. U ZawdartosCI tTusSZCZu U0 TU 70 T Zawdartost VAT]] StaWka VAT)
migsa nie mniejszej niz 70 %; bez zawartosci galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy
oddziela si¢ od migsa.. Blok do porcjowania na r¢cznej krajalnicy w plastry o grubosci 1 do 2
mm.
12. |Dopuszcza si¢ opakowanie 1 do 3.00 kg (typ wedliny — szynkowa, szynkéwka ) kg 300 750

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
zawartoscig alergenow, wartoscig odzyweza w 100 g wyrobu gotowego, terminem
przydatnosci do spozycia.




13.

Blok ™ drobiowo - wieprzowy ITub wieprzowy: o zawartosci thuszczu do 12 % 1 zawartosci
migsa nie mniej niz 70 %; bez zawartosci galarety (ktora podczas krojenia na krajalnicy
oddziela si¢ od migsa). Blok do porcjowania na rgcznej krajalnicy w plastry o grubosci 1 do
2 mm. Dopuszcza si¢ opakowanie 1 do 3.00 kg (typ wedliny — szynka konserwowa). Termin
przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w
sposob czytelny:

nazwgq producenta, nazwg handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu
gotowego,

600

1200

14.

Wedlina wieprzowa, o zawarto$ci migsa nie mniejszej niz 75 %, do podawania na goraco, o
przekroju 2 —4 cm. ( typ wedliny biata parzona ) . Wskazany flak naturalny. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlows, sktadem,
warto$cig odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawarto$cia alergenow, datg produkeji, data
przydatnosci do spozycia.

kg

20

150

VYU UTUDTOWa THU WICPTZOWa,; TIU WICPTZOWU = UrOUTOWa U ZawaT TOSCT TITGSa TITS
mniejszej niz 65 %, do podawania na gorgco, o przekroju 2 —4 cm. ( typ wedliny np.
$laska). Wskazany flak naturalny. Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od
dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawarto$cig alergenow, data produkcji, data
przydatnosci do spozycia.

kg

200

600

16.

Wedlina wieprzowa o zawartoscl minimum /0% migsa. Do porcjowania na recznej
krajalnicy w plastry o grubosci 1 do 2 mm. Bez zawartosci galarety, ktora podczas krojenia
na krajalnicy oddziela si¢ od migsa. Dopuszcza si¢ opakowanie 1 do 3.00 kg (typ wedliny —
Ogonowka ). Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
zawartoscig alergenow, wartoscig odzyweza w 100 g wyrobu gotowego, terminem

nrzudatnnéei da ennyucia

kg

200

385

Wedlina wieprzowa typu : poledwica sopocka, o zawartosci minimum 84% migsa ,do
porcjowania w plastry na krajalnicy r¢cznej, grubos¢ plasterkow 1 —2 mm. Bez zawartosci
galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy oddziela si¢ , zawarto$¢ thuszczu do 12% .

. |Dopuszcza si¢ opakowanie hermetyczne 1,00 do 1,50 kg. Termin przydatnosci do spozycia

minimum 7 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa
producenta, nazwa handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergenow, data przydatnosci do spozycia.

kg

500

1 000

Wedlina wieprzowa z szynKi typu : szynka gotowana , o porcjowania w plasiry na
krajalnicy recznej , grubo$¢ plasterkow 1 —2 mm ,zawarto$¢ migsa nie mniejszej niz 84 %
.Bez zawarto$ci galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy oddziela si¢. Dopuszcza sig

. |opakowanie hermetyczne 1.00 do 2,00 kg. Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto$cia odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawartoscig alergenow,

data nrzudatnoéei da engzvucia

kg

200

550

migsa nie mniejszej niz 71 % . Bez zawarto$ci galarety, ktora podczas krojenia na
krajalnicy oddziela si¢. Do porcjowania na r¢cznej krajalnicy w plastry o grubosci

1 do 2mm.

Dopuszcza si¢ opakowanie hermetyczne 1 do 1.50 kg

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
zawartoscig alergenow, wartoscig odzyweza w 100 g wyrobu gotowego, terminem
przydatnosci do spozycia.

kg

150

400

20

Wedlina typu Kielbasa krakowsKka sucha wyprodukowana ze 120 — 135 g miesa chudego
wieprzowego, wotowego lub drobiowego na 100g gotowego produktu. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dosytawy. Produkt oznaczony w sposob czytelny:
nazwg producenta, nazwa handlowa, skfadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawarto$cig alergenow, data przydatnosci do spozycia.

kg

50

150

Uwaga: 1) Zamawiajacy wymaga, aby wszelkie oferowane wedliny nie zawieraly w swoim
(MOM i MDOM)), fosforanéw, cytrynianéw oraz azotynéw.

dzie: migsa

razem




2) Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert na wedliny typu Mortadela, a takze na wedliny, pasztety, pieczenie itp. z dodatkiem

jakichkolwiek warzyw.

Zalacznik 2D _63_26

Lp.

‘Wedliny sporzadzone z mi¢sa drobiowego, wieprzowego lub wieprzowo -drobiowego
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21

porcjowania w plastry na krajalnicy rgcznej o gruboéci plastrow 1 —2 mm. Typ wedliny
np.:

poledwica drobiowa (bez zawartoéci galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy oddziela
si¢ od migsa). Dopuszcza si¢ opakowanie od 1.00 do 3.00 kg.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni liczac od dnia dostawy.Produkt oznaczony
W sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, skladem, warto$¢ odzywcza w 100g
wyrobu gotowego, zawartoscig alergenow, data przydatnosci do spozycia.

WYLACZNIE MIESO DROBIOWE

kg

800

1000

22.

porcjowania w plastry na krajalnicy recznej, grubos¢ plastrow 1 —2 mm (bez zawartosci
galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy oddziela si¢ od migsa). Dopuszcza si¢
opakowanie 1.00 do 3.00 kg. Typ wedliny np.: szynka z indyka, poledwica z indyka.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony
W sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem, warto$¢ odzywceza w 100g
wyrobu gotowego, zawarto$cia alergendw, terminem przydatnosci do spozycia.

WYLACZNIE MIESO DROBIOWE

kg

1000

1 800

23.

porcjowania w plastry na krajalnicy rgcznej, grubos¢ plastrow 1 —2 mm (bez zawarto$ci
galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy oddziela si¢ od migsa). Dopuszcza si¢
opakowanie 1.00 do 3.00 kg. Typ wedliny np.: szynka z kurczaka, szynka drobiowa
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony
W sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem, warto$¢ odzywceza w 100g
wyrobu gotowego, zawartoscia alergenow, terminem przydatnosci do spozycia.

WYLACZNIE MIESO DROBIOWE

kg

750

1150

24.

———r———————

galarety, ktora podczas krojenia na krajalnicy oddziela si¢ od migsa). Blok do porcjowania w
plastry na krajalnicy recznej , grubo$¢ plastrow 1 — 2 mm. Dopuszcza si¢ opakowanie 1.00
do 3.00 kg. Typ wedliny np. : szynka konserwowa z indyka lub kurczaka. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w
sposob czytelny:

-nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu
gotowego,

kg

600

1300

2s.

Parowka lub serdelka drobiowa ( z migsa drobiowego ) o przekroju ok.3- 4 cm. Flak
naturalny lub sztuczny 1 szt - o wadze 50 lub 60 g. Zawartos$¢ thuszczu do 18 %; migsa nie
mniej niz 75 %. Opakowanie 0.5-2.00 kg; hermetyczne. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 7 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa
producenta, nazwa handlowa, skfadem, wartosciag odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawarto$cig alergenow, data przydatnosci do spozycia.

kg

1500

2000

26.

Parowka cienka wieprzowa (typ: parowka slaska ).zawartos¢ thuszczu do 28 %, zawartos¢
migsa nie mniej niz 72 % ,waga 1 parowki 50 - 120 g, Opakowanie od 0,5 — 1,00 kg —
hermetyczne. Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawartoscia alergendw, data przydatnosci do
spozycia.

kg

200

500

razem




Uwaga: 1) Zamawiajacy wymaga, aby wszelkie oferowane wchiny nie zawieraly w swoim

(MOM i MDOM)), fosforanéw, cytrynianéw oraz azotynéw.
4) £AIAWIAJACY 1€ UUPUSZCZA SKIAUAINA VIET Id WEULILY LYpPU [VIUTridueld, 4 LAKZE 1d WeUully, pasziery, pleczZenie ip. 2 uouatkiem

jakichkolwiek warzyw.

ie: migsa

Zalacznik 2E _63_26

Pasztet drobiowy
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Pasziet drobiowy zapiekany w blasze. O stale) Konsystenc)i (twardy ), nadajacy si¢ do
krojenia nozem lub krajalnica r¢czna. Wysoko$¢ oraz grubos¢ pasztetu dowolna.
Opakowanie hermetyczne. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni liczac od dnia
27. |dostawy. WYLACZNIE Z MIESA DROBIOWEGO ke 400 950
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, skfadem,
warto$¢ odzywceza w 100g wyrobu gotowego, zawarto$cia alergendw, data przydatnosci do
spozycia.
razem
Uwaga: 1) Zamawiajacy wymaga, aby wszelkie oferowane wedliny nie zawieraly w swoim skladzie: migsa oddziel h:
(MOM i MDOM), fosforanéw, cytrynianéw oraz azotynéw.
2) Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert na wedliny typu Mortadela, a takze na wedliny, pasztety, pieczenie itp. z dodatkiem
jakichkolwiek warzyw.
Razem dla calego asortymentu 0,00 0,00 ,00 0,00




