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FORMULARZ CENOWY

Lp. Nazwa produktu Skład Jm CENA NETTO STAWKA VAT

1. Chleb pszenny krojony kg

2. Chleb pszenno – żytni krojony kg 50,00

3. Chleb graham krojony kg

4. Chleb żytni krojony bez drożdży kg 10,00

5. Piernik kg

6.  Chleb wieloziarnisty krojony kg 60,00

7. Babka piaskowa kg

8. kg 200,00

9. Bagietka pszenna szt. 150,00

10. Bułka razowa szt. 100,00

11. Bułka pszenna szt. 200,00

12. Bułka wieloziarnista szt. 100,00

13. Bułka tarta kg

14. Drożdże piekarskie zawartość suchej masy drożdży > 30%, kolor kremowy,waga 100g kg 50,00

15. Groszek ptysiowy mąka pszenna, jaja, olej rzepakowy lub słonecznikowy, sól, cukier – może zawierać mleko kg 50,00

ILOŚĆ 
TOWARU 

zakres dostawy

WARTOŚĆ 
NETTO

WARTOŚĆ 
towaru usługi z 
podatkiem (zl)

mąka pszenna, zakwas pszenny, drożdże, sól i cukru pieczywo,krojone w 
kromki ,pakowane w folię  z tworzywa sztucznego.Wygląd- podłużny 

bochenek ,niedopuszczalne wyroby zdeformowane ,zgniecione,zabrudzone,spalone  ze 
śladami pleśni.Waga nie mniej niż 500g

16 000,00

mąka pszenna, mąka żytnia, zakwas naturalny, drożdże, sól,pieczywo krojone w 
kromki,pakowane w folię z tworzywa sztucznego.Wygląd-podłużny 

bochenek ,niedopuszczalne wyroby zdeformowane,zgniecione,zabrudzone,spalone ze 
śladami pleśni .Waga nie mniej niż 500g

Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z mąki ppszennej typ 1850 z ewentualnym dodatkiem 
mąki pszennej typ 750  drożdże, sól ,Pieczywo,krojone w kromki ,pakowane w folię  z 

tworzywa sztucznego.Wygląd- podłużny bochenek ,niedopuszczalne wyroby 
zdeformowane ,zgniecione,zabrudzone,spalone  ze śladami pleśni.Waga nie mniej niż 

500g

24 000,00

mąka żytnia razowa, naturalny zakwas żytni, sól, bez dodatku drożdży.Niedopuszcalne 
wyroby zdeformowane ,zgniecone ,apalone ze śladami  pleśni.Waga nie mniej niż 500g.

Mąka przenna ,miód prawdziwy,margaryna,cukier jajka,mleko,soda 
oczyszcona,,mieszanka przypraw korzennych,kakao,bakalie,polewa czekoladowa. 1 000,00

mąka żytnia, mąka pszenna, zakwas pszenny żytni, drożdże, sól, słonecznik, pestki 
dyni,sezam.Nie dopuszczalne wyroby zdeformowane,zgniecione ,zabrudzone ,spalone ze 

śladami pleśni,Waga nie mniej niż 500g.

mąka pszenna, cukier ,jajka,olej rzepakowy,skrobia pszenna ,glukoza,mleko w 
proszku,skrobię ziemniaczaną,sól ,aromat waniliowy 1 000,00

Chleb bezglutenowy krojony 
pakowany próżniowo300g okres 
przydatności 3m-ce

produkt nie zawiera glutenu, okres przydatności do spożycia: 3 miesiące, produkt 
pakowany próżniowo

mąka pszenna , drożdże, sól, woda - może zawierać: olej rzepakowy lub słonecznikowy, 
cukier, mak, mleko.Niedopuszczalne wyroby zdeformowane ,zgniecione,spalone ze 

śladami  pleśni.

Pieczywo przenne zwykle wyrabiane z mąki pszennej typ 1850z ewentualnym dodatkiem 
mąki pszennej typ 750na drożdzach z dodatkiem soli ,masa 50-100g.Kształt kopulasty o 

podstawie owalnej lub okrągłej nie dopuszcallne wyroby 
zdeformowane ,zgniecione,zabrudzone ,spalone ,ze śladami pleśni.

Pieczywo przenne zwykle wyrabiane z mąki pszennej na drożdzach dodatkiem 
soli,cukru .Kształt kopulasty o podstawie owalnej lub okrągłej nie dopuszcalne wyroby 

zdeformowane ,zgniecione,zabrudzonne ,spalone ze śladami pleśni.

Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytnie,pszennej na kwasie z dodatkiem drożdży ,soli 
.Ksztalt kopulasty opodstawie owalnej lub okrągłej nie dopuszczalne wyroby 

zdeformowane ,zgniecione,zabrudzone,spalone ze śladami pleśni,masa 50-100g.

Produkt otzrymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego bez dodatku 
nasion,nadzien i zdobień.Barwa od szarokremowej do złocistej.Niedopuszczalna obecność 

zanieczyszczeń organicznych.Data przydatności do spożycia.
1 500,00
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