Zatacznik nr 1 do SWZ

ZP/02/26

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Usluga dostarczania positkow dla pacjentow Samodzielnego Publicznego Zespotu

1)
2)
3)
4)
S)
6)
7)
8)
9)

Zakladow Opieki Dlugoterminowej w Augustowie

. Przedmiotem zamowienia jest: przygotowywanie oraz dostawa calodziennego

wyzywienia dla pacjentow SPZZOD w Augustowie w terminie 12 miesigcy od dnia
podpisania umowy.
Szacunkowa liczba positkbw w okresie realizacji ustugi, stanowigca podstawe do

sporzadzenia formularza ofertowego ksztattuje si¢ nastepujaco:

Lp. Nazwa positku jom. | Ilosé
1. Sniadanie szt. 30200
2. II $niadanie szt. 2900
3. obiad z zupa szt. 30200
4. Podwieczorek szt. 2900
5. kolacja szt. 30200

Positek w formie
6. szt. 2900
papkowej

Zamawiajacy wymaga przygotowania positkow dla nastepujacych diet, dla ktorych
nalezy sporzadzac jadlospis:

Dieta ogolna.

Dieta bezresztkowa.

Dieta niskocholesterolowa.

Dieta przy wrzodziejagcym zapaleniu jelita grubego.

Dieta z ograniczeniem biatka i soli.

Zasady diety cukrzycowe;.

Dieta wrzodowa.

Dieta lekkostrawna.

Dieta bezglutenowa.

10) Dieta wysokobiatkowa.



11) Dieta trzustkowa.

12) Dieta bogato-resztkowa.

13) Dieta watrobowa.

14) Dieta przy dnie moczanowe;.

15) Dieta w schorzeniach nerek i drég moczowych

16) Dieta ptynna i papkowata (diety o zmienionej konsystencji)

17) Dieta z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanow (dieta cukrzycowa)
18) Dieta wrzodowa bez mleka

19) Dieta przy otytosci

20) Dieta lekkostrawna bez mleka

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamowienia innej diety niz wskazane powyzej
— indywidualnie do potrzeb konkretnego pacjenta. Zamawiajacy nie wymaga
przygotowania odrgbnego jadtospisu dla tych diet. O zamdwieniu Zamawiajacy bedzie
informowal Wykonawce na biezaco, zlecajgc przygotowanie konkretnych positkow.
Ponadto na zlecenie Zamawiajacego, Wykonawca bedzie przygotowywal positki w
formie papki lub zywienia sondowego.

5. Dystrybucja objetych przedmiotem zamodwienia positkéw odbywaé si¢ bedzie
do oddziatow SPZZOD wedtug potrzeb. Wykonawca zobowigzany bedzie do
dostarczenia positkéw do oddziatow w budynku SPZZOD (wejscia na parterze budynku
B i1 C), odbioru termosow oraz do odbioru resztek pokonsumpcyjnych i termosowych
z oddziatéw po kazdorazowym wydaniu positkéw. Zamawiajgcy posiada wozki do
dystrybucji zywnosci.

6. Wykonawca dostarcza positki na wilasny koszt, w specjalistycznych pojemnikach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$¢ przewozonych
positkow.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do mozliwos¢ kontroli gramatury, jakosci, ilosci
oraz temperatury positkow dostarczanych przez Wykonawce w kazdej chwili.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamawiania potowy porcji poszczegdlnych
positkdw lub czesci porcji obiadowe;.

9. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ termometr zanurzeniowy do pomiaru
temperatury positkow przez osobe nadzorujaca realizacj¢ przedmiotu umowy ze strony
Zamawiajacego.

10. Dowoz positkéw do SPZZOD Wykonawca winien wkalkulowa¢ w koszt zamdwienia.
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. Wykonawca bedzie przewozit positki §rodkami transportu spetniajgcymi wymagania

sanitarno-epidemiologiczne.

Wszelkie ilosci positkow wskazane w niniejszym dokumencie s3 wielko$ciami
szacunkowymi i sg one uzaleznione od ilosci pacjentow przebywajacych w SPZZOD.
Zamowienie przez Zamawiajacego mniejszej ilosci positkdw w okresie realizacji ustugi
niz zostalo to wskazane w punkcie 1 nie moze stanowi¢ podstawy do jakichkolwiek
roszczen Wykonawcy.

Dzienna ilo$¢ positkow ustalana bedzie w kazdy poniedziatek tygodnia na podstawie
wiadomos$ci e-mail wysytanych z poszczegdlnych oddzialdow Zamawiajacego
do godz. 12:00. Zamawiajacy moze zglosi¢ zmiang zapotrzebowania telefonicznie lub
e-mail nie p6zniej niz godzing przed planowanymi godzinami dostarczania positkow
okreslonymi w punkcie 14.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia positkow w godzinach:

e Sniadanie i 1T $niadanie 7.30 - 8.00
e Obiad, podwieczorek 12.00 - 12.30
e Kolacja 17.00 - 17.30

Zamawiane positki powinny spetnia¢ odpowiednie normy dietetyczne, przy
sporzadzaniu positkdw. Zamawiajacy zobowigzany jest stosowa¢ wykaz norm
dziennych racji pokarmowych dla zaktadéw ochrony zdrowia opracowany przez
Instytut Zywienia i Zywnoéci w Warszawie.

Zamawiajacy zobowigzany jest do stosowania zasad systemu HACCP.

Dostarczane positki obiadowe lub inne gorgce dania musza posiada¢ nastepujaca
temperature: gorgce zupy — minimum 75°C, gorace drugie dania — minimum 62°C,
gorgce napoje — minimum 80°C, satatki 1 surowki — minimum 4°C.

Dostarczane positki musza charakteryzowac si¢ estetycznym wygladem.

Wykonawca bedzie sporzadzal jadtospis dla diet okreslonych w punkcie 3 na okres 14
dni i1 bedzie dostarczal Zamawiajagcemu do zatwierdzenia na 7 dni przed jego
obowigzywaniem.

Zamawiajacy moze zada¢ zmiany jadlospisu bez podania przyczyny.

Wykonawca nie moze dokona¢ zmiany w jadlospisie bez uzyskania akceptacji
Zamawiajacego.

Jadtospis musi by¢ sporzadzany przez osobe zatrudniong u Wykonawcy, posiadajaca

wyksztalcenie lub uprawnienia dietetyka/technologa zywnosci.
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Sporzadzony jadtospis musi uwzglednia¢ rodzaj diety, rozklad makrosktadnikéw,
kaloryczno$¢ poszczegdlnych positkdw, gramature poszczegodlnych positkéw oraz
alergeny.

Wykonawca przy sporzadzaniu jadtospisoéw uwzgledni sezonowos¢ dostgpnych na
rynku $§wiezych produktow, szczegdlnie warzyw 1 owocow, oraz réznorodny dobor
technik kulinarnych (gotowanie w wodzie lub na parze, duszenie, pieczenie w folii).
Jadtospis musi zosta¢ sporzadzony w sposdb gwarantujacy niepowtarzalno$¢ dan w
cyklu 7-dniowym.

Zamawiajacy nie dopuszcza do stosowania mieszanki mastowej dla pacjentow, jedynie
masto prawdziwe o zawartosci thuszczu 82 %, z wyjatkiem diety watrobowej, gdzie
wymagane jest dobrej jakosci masto roslinne konfekcjonowane.

Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek wydanych
positkdw w specjalnie przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godzin od
dnia wydania positkow. Pobieranie probek i ich przechowywanie bedzie odbywalo sie
zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnos$ci przez zaktady zbiorowego
zywienia typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 r., nr 80, poz. 545 z pdzn. zm).
Wykonawca zobowigzuje si¢ do utrzymania wlasciwego stanu sanitarnego
1 epidemiologicznego w swoich pomieszczeniach, do utrzymania ich w biezacej
czystosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do pobierania probek i biezacej kontroli pod
wzgledem sanitarno — epidemiologicznym kuchni Wykonawcy, pojazdéw do transportu
zywnosci oraz pojemnikéw w ktorych dostarczana jest zywnos$¢, naczyn i sztu¢coOw.
Zamawiajacy w kazdej chwili moze wnioskowaé o przeprowadzenie kontroli Inspekcji
Sanitarnej w kuchni Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia Zamawiajagcemu dokonywania biezacej
oceny jakosci podawanych positkow. W tym celu wykonawca zobowigzany jest do
udostgpnienia nieodplatnie jednej porcji kazdego positku diety podstawowe;j
1 przekazywaniu osobie wyznaczonej przez Zamawiajacego.

Wykonawca przedstawi na kazde zadanie Zamawiajacego aktualne za$wiadczenie
Inspekcji Sanitarnej potwierdzajace, ze srodki transportu wykonawcy wykorzystywane
do realizacji zamowienia spetniaja wymogi dotyczace przewozu positkow.
Wykonawca przedstawi na kazde Zzadanie zamawiajacego wyniki badan na czystos$¢

mikrobiologiczng powierzchni, sprzetow oraz rak personelu uczestniczacego



w produkcji 1 wydawaniu positkow. Badania przeprowadzane sg co najmniej 2 razy
w roku kalendarzowym. Kosztami powyzszych badan obcigzony bedzie Wykonawca.

34. Wykonawca zobowigzany jest udostepni¢ Zamawiajacemu na jego zadanie wyniki
badan wody oraz protokoty z kazdorazowej kontroli Inspekcji Sanitarnej lub innego
organu sprawujacego urzedowy nadzor nad obiektem.

35. W przypadku watpliwosci Zamawiajacy moze zleci¢ dokonanie badan kalorycznosci
i warto$ci odzywczej positkow. W razie stwierdzenia nieprawidlowosci kosztami
badania obcigzony bedzie Wykonawca.

36. Wykonawca bedzie odbierat resztki pokonsumpcyjne kazdorazowo przy dostawie
kolejnego positku.

37. Zamawiajacy bedzie dokonywal raz dziennie kontroli dostawy positkow przez
wyznaczonego do tego celu pracownika na podstawie Karty kontroli dostaw positkow
(zalacznik nr 1 do OPZ) wedlug zataczonego wzoru. Kontroli podlega¢ beda:

a) punktualno$¢ dostawy,

b) zgodnos¢ rodzaju positkow z zamowionymi dietami i jadtospisem,
c) czystos¢ termoportéw, pojemnikow genow,

d) odbior odpadkéw pokonsumpeyjnych,

e) cechy organoleptyczne positkéw: swiezos¢, smak, zapach i wyglad.

38. W przypadku stwierdzenia kazdej pojedynczej niezgodnosci z ocenianych pigciu cech

wskazanych pkt 37 Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kar¢ w wysokosci 100,00 zt.



Zatacznik nr 1 do OPZ

Karta kontroli dostawy positkéw z dnia .....

Osoba kontrolujaca: ........cooovviiiiiiiiiiiiiiiiieee,

Kontrolowany positek: ...

KARTA KONTROLI DOSTAW POSILKOW

Sprawdzana cecha TAK* | NIE*

Punktualnos$¢ dostawy

Zgodnos¢ rodzaju positkow z zamdéwionymi dietami i jadtospisem

Czysto$¢ termoportow, pojemnikow 1 gendw

Odbidr odpadkdéw pokonsumpcyjnych

*wlasciwe zaznaczy¢ znakiem X

Stwierdzone nieprawidlowosci

Podpis osoby kontrolujace;j



