ZATWIERDZAM

WYMAGANIA EKSPLOATACYJNO -
TECHNICZNE

na zakup

naczyin i sztuécéw biodegradowalnych
iednorazowych

dla zamoéwien publicznych z zastosowaniem ustawy Pzp

i progu 170 tys. netto.

dia jednostek wojskowych Sit Zbrojnych

(do zabezpieczenia zywienia zotnierzy w warunkach polowych
i garnizonowych)

BYDGOSZCZ M/ZUZE 4223

LUTY 2026

© Dokumentacja jest wlasnoscig MON. Zadna czesé niniejszej dokumentacji nie moze byé
rozpowszechniana bez zgody Szefa Szefostwa Stuzby Zywnosciowej !Wsp. SZ.




Wymagania WET- SPRZET POWSZECHNEGO UZYTKU SEUZBY ZYWNOSCIOWE]
2z15

Dane uzupehiajagce do przygotowania Specyfikacji Warunkow Zamowienia
w zakresie zakupu przez OG/RBLog jednolitych naczyn i sztuccow biodegradowalnych
jednorazowych dla Sit Zbrojnych z dniem podpisania WET.

Zadanie - zakup ze srodkéw finansowych przeznaczonych zadania zlecone (C) oraz
na zadania wiasne OG finansowane w § 421 008 pod warunkiem realizacji zamowienia
publicznego zgodnie z ustawg Prawo zaméwien publicznych i zastosowaniu progu
pow. 170 tys. netto.

Uwaga: Zakup w OG do 170 tys. netto nalezy realizowa¢ zgodnie z LWET na zakup
NACZYN | SZTUCCOW BIODEGRADOWALNYCH JEDNORAZOWYCH dla
zaméwien publicznych do progu 170 tys. netto zgodnie z ustawq Pzp.”

Przeznaczenie - zabezpieczenie zakupu naczyn i sztuécdw biodegradowalnych
jednorazowych na potrzeby jednostek wojskowych Sit Zbrojnych.

TYP SPRZETU PODLEGAJACEMU ZAKUPOWI: SZTUCCE
| NACZYNIA BIODEGRADOWALNE JEDNORAZOWE

PRZEZNACZENIE: do spozywania positkow przez zoinierzy w warunkach polowych
i garnizonowych, uniemozliwiajacych wykorzystanie sprzetu indywidualnego wyposazenia
solnierza lub naliczeniowego sprzetu stolowego znajdujgcego sig na wyposazeniu
stacjonarnych (garnizonowych) lub polowych wojskowych okiektow zywienia zbiorowego.
Wehodzace w sktad zestawu sztuéce oraz naczynia biodegradowalne powinny by¢ wykonane
z materiatéw biodegradowalnych umozliwiajgcych ich kompostowanie po wykorzystaniu lub
obojetne dla Srodowiska.

. WYMAGANIA TECHNICZNE
1. Sztuéce (lyzka, widelec, néz, tyzeczka/mieszadetko),
1.1. Wymagania konstrukcyjne
1.1.1. Wymiary

1.4.1.1. kazdy ze sztuécodw (nie dotyczy tyzeczki/mieszadetka) powinien miec
dtugoséc catkowitg 150-200 mm;

1.1.1.2. pojemnosé czerpeka tyzki powinra by¢ nie mniejsza niz 7 mi;

1.1.1.3. szeroko$é czerpaka lyzki drewnianej powinna by¢ nie mniejsza niz 45
i nie wieksza niz 55 mm (btad pomiaru 1 mm);

1.1.1.4. diugoséc zebdw widelca powinna by¢ nie mniejsza niz 30 mm;

1.1.1.5. ndéz musi posiadaé zabkowana krawedz tngcg brzeszczotu nie mniejszg
niz 50 mm;

1.1.1.6. tyzeczka/mieszadetko powinna mie¢ diugos¢ catkowita 100-140 mm.

1.1.2. Masa pojedynczego sztuéca z materiatu drewno naturalne Iub bambusa:

1.1.2.1. n6z: minimum 3,2 g;
1.1.2.2. widelec: minimum 3,1 g;
1.1.2.3. lyzka: minimum 3,8 g,
1.1.2.4. tyzeczka: minimum 1,4 g.

1.2. Wymagania uzytkowe

06 42 23

1.2.1. Odpornoé¢ termiczna
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Sztucce powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury 80 °C.

1.2.2. Odporno$¢ mechaniczna - wytrzymatosé
Niedopuszczalne sg peknigcia sztuécow (lyzka, widelec) obcigzonych sitg
réwnowazng 4 kG.

1.2.3. Pozostale wymagania

1.2.3.1.
1.2.3.2.

1.2.3.3.

1.2.3.4.

1.3. Materiat

przeznaczone do goracych i zimnych dan, satatek i deseréw;

nie dopuszczalne jest wystepowanie ostrych krawedzi (nie dotyczy
brzeszczotu), zadziorow i peknieg;

sztuéce powinny by¢ wykonane wedlug jednolitego wzoru uzytkowego
i wykonane z tego samego materiatu.

w przypadku tyzki z drewniana naturalnego dopuszcza sie zmiane
parametru pojemnosci czerpaka.

Sztuéce powinny by¢ wykonane z drewna naturalnego (liciastego) lub bambusa.

1.4. Kolor: dla sztuécow z drewna naturalnego lub bambusa - odcienie bragzowego do
stomkowego.

1.5. Cpakowanie jednostkowe: 40 do 100 szt.
1.6. Metody badan
1.6.1. Sprawdzenie wymagarn konstrukcyjnych

1.6.1.1.

1.6.1.2.

1.6.1.3.

1.6.1.4.

Sprawdzenie wymiaroéw

Sprawdzenia dokona¢ metodg pomiaru bezposredniego uniwersalnymi
przyrzadami pomiarowymi (np. przy zastosowaniu suwmiarki, przymiaru
sztywnego) z doktadnoscig pomiaru do 1 mm.

Sprawdzenie pojemnosci czerpaka

Sprawdzenia dokonaé¢ metoda objetosciowg (np. przy zastosowaniu
cylindra miarowego) z doktadno$cia pomiaru do 1 ml.

Sprawdzenie masy pojedynczego sztuéca

Sprawdzenia dokona¢ metodg wagowa (np. przy zastosowaniu wagi
elektroniczriej) z doktadnos$cig pomiaru do 0,1 g.

Sprawdzenie wymagan uzytkowych

1.6.1.4.1. Sprawdzenie odpornosci termicznej/odpernosci na wode

Oceny dokona¢ metodg wizualng, po zanurzeniu sztuécow
w wodzie o temperaturze (80 £ 0,5) °C na 3 minuty.
Niedopuszczalne sg zmiany w wygiadzie (np. wypaczenie,
rozwarstwienie wiokien), powstanie deiormacji i/lub zmniejszenie
pojemnosci czerpaka tyzki z bambusa ponizej 10 ml. W przypadku
tyzki z drewniana naturalnego dopuszcza sie zmiane parametru
pojemnosci czerpaka.

Pomiaru czasu dokona¢ przy zastosowaniu np. minutnika,
sekundomierza. Pomiaru temperatury wody dokonaé termometrem

lub pirometrem. i
\ Mzs 023
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1.6.1.4.2. Sprawdzenie odpornosci mechanicznej — wytrzymatosci

Sprawdzenia dokona¢ dla kazdego sztucca (dot. tyzki, widelca)
z osobna metoda tréjpunktowego zginania'.

1.6.1.5. Sprawdzenie pozostalych wymagan

1.6.1.5.1. Sprawdzenia przeznaczenia do goracych i zimnych dan,
satatek i deseréw dokonaé¢ poprzez analize przedstawionych
dokumentacji/ o$wiadczen/ znakowania.

1.6.1.5.2. Sprawdzenia cech wygladu dokonaé metodg wizualna.

1.6.1.5.3. Sprawdzenia jednolito$ci wzoru wykonania dokona¢ metodg
wizualna.

1.6.1.5.4. Oceny odpornosci na tluszcze dokona¢ metoda wizualng po
zanurzeniu sztuécow w oleju do smazenia o temperaturze
(80 £ 0,5)C na 3 minuty. Niedopuszczalne jest powstanie zmian w
wyglgdzie (np. wypaczenie, rozwarstwienie wiokien), deformacji i/lub
zmniejszenie pojemnosci czerpaka lyzki bambusowej ponizej 10 ml.
W przypadku tyzki z drewniana naturalnego dopuszcza sig zmiane
parametru pojemnos$ci czerpaka.
Pomiaru c¢zasu dokonaé¢ przy zastosowaniu np. minutnika,
sekundomierza. Pomiaru temperatury tluszczu dokonaé termometrem
lub pirometrem.

1.6.1.6. Sprawdzenie materiatu

Sprawdzenia dokonaé poprzez analize dokumentacji oraz znakowania.

1.6.1.7. Sprawdzenie koloru
Sprawdzenia dokonaé metodg wizualng.

1

Sprawdzenia dokonaé¢ n/w metoda:

Badany sztuciec nalezy umiescié¢ kazdy osobno na uchwycie do zginania tréjpunktowego tak, aby
czerpak lyzki lub miska widelca byly skierowane do goéry. Punkty podparcia B i C powinny znajdowac
sie w odlegtosci (50£5) mm od siebie, przy czym punkt B to punkt taczacy czerpak tyzki z rekojescia,
a w przypadku wideica miske z rekojescig (tzw. szyjka). Odlegto$¢ pomigdzy punktem B a punktem
D okresla¢ kazdorazowo przed rozpoczeciem badan dla danej partii badanych sztuécow. Obcigzenie
powinno by¢ przyiozone w punkcie A, potozonym w réwnych odlegtosciach od punktéw podparcia.
Do badanego sztuéca nalezy przylozy¢ site rownowazng 4 kG.

Rys. Sprawdzenie wytrzymatosci sztuéca 2026 02- 2 3
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1.6.1.8.

Sprawdzenie cech znakowania

Sprawdzenia dokona¢ metodg wizuaing poprzez weryfikacje
znakowania, etykiet, dokumentéw potwierdzajacych speinienie
wymagan.

2. Kubki do zimnych i goracych napojéw

2.1. Wymagania konstrukcyjne

2.1.1. Wymiary

2.1.1.1.
2.1.1.2.

2.1.1.3.

pojemno$¢ catkowita powinna wynosié: 300 ml + 10%;

pojemnos¢ uzytkowa powinna wynosi¢é minimum 90% pojemnosci
catkowitej oraz by¢é nie mniejsza niz 250 ml;

$rednica gérna powinna wynosié¢ minimum 78 mm.

2.1.2. Masa pojedynczego kubka
Kubzk do gorgcych napojéw powinien posiadaé¢ mase minimum 8g, natomiast
kubek do zimnych napojéw powinien posiada¢ mase minimum 5 g.

2.2. Wymagania uzytkowe

2.2.1. Odpornos¢ na wysoka temperature
Kubek powinien by¢ odporny na dziatanie temperatury: do goracych napojow
85°C, do zimnych napojow do 40°C.

2.2.2. Odpornos¢ mechaniczna
Kubek pcwinien by¢ odporny na zgniecenie i przesiakanie.

2.2.3. Pozostate wymagania:

2.2.31.
2.2.3.2.
2.2.3.3.
2.2.34.
2.2.3.5.

2.3. Materiat

izolacyjno$¢ cieplna - kubek do goracych napojéw powinien chronié przed
poparzeniem - kubek powinien zapewni¢é mozliwo$¢ swobodnego
przeniesienia i ustawienia ria tacy;

brak ostrych krawedzi;

kubek powinien by¢ wykonany z mateiiatu biodegradowalnego,
odpornego na przesigkanie, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia;
wymiary i ksztatt umozliwiajgce stabilne ustawienie kubka na tacy oraz
spetniajgce wymagania w zakresie pojemnosci;

kubek nie moze podlegac optacie wg przepiséw SUP2

Kubki powinny by¢ wykonane z materiatu biodegradowalnego przeznaczonego do
kontaktu z Zywno$cig. Kubek do zimnych i goracych napojéw jednosciankowy lub
dwusciankowy wykonany z papieru, celulozy. Bez dodatku plastyku i bioplastyku. Dia
zachowania odpornosci na przesigkanie zastosowano bariere dyspersyjhg na bazie
zywic naturalnych.

2.4, Kolor:

2.4.1 kubek do zimnych napojéw — bialy, nadrukowany oznagzeniem oraz

informacjg ekologiczna, przeznaczeniem itp.;

2

0602-23 |

Ustawa Single Use Plastic (SUP) — tzw. ustawa Anty-plastikova. Ustawa z dnia 14 kwiétnia 2023 r.
0 zmianie ustawy o chowigzkach przedsiebiorcow w zakresie gospodarowania niektorymi odpadami
oraz o opfacie produktowej oraz niektérych innych ustaw (Dz.U. poz.877) obowigzujaca od 25 maja
2023 roku oraz aktéw wykonawczych do zmienianych ustaw obowigzujgcych od 01.01.2024 roku.
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2.4.2 kubek do gorgcych napojow koloru bezowego, brgzowego w odcieniach
kolorow pastelowych, nadrukowany oznaczeniem oraz informacjg
ekologiczna, przeznaczeniem itp.

2.5. Opakowanie jednostkowe: 25 do 100 szt.
2.3. Metody badan
2.6.1. Sprawdzenie wymagan konstrukcyjnych

2.6.1.1. Sprawdzenie wymiaréw
Sprawdzenia dokonaé metodg pomiaru bezposredniego uniwersalnymi
przyrzadami pomiarowymi (np. przy zastosowaniu suwmiarki, przymiaru
sztywnego) z doktadno$cig pomiaru do 1 mm.

2.6.1.2. Sprawdzenie pojemnosci kubkow

Sprawdzenia dokonaé metoda objetosciowa (np. przy zastosowaniu
cylindra miarowego) z dokfadnoscig pomiaru do 5 ml.

2.6.1.3. Sprawdzenie masy pojedynczego kubka

Sprawdzenia dokona¢ metodg wagowa (np. przy zastoscwaniu wagi
elektronicznej) z doktadnoscig pomiaru do 1 g.

2.6.2. Sprawdzenie wymagarn uzytkowych

2.6.2.1. Sprawdzenie odpornosci na wysoka temperature

Oceny dokonaé metodg wizuaing, po zalaniu kubkéw do gorgcych

napojow wodg o pojemnosci 250 mi o temperaturze (85 t 0,5)°C

na 10 minut, kubkéw do zimnych napojéw — weda o pojemnosci 250ml

o temperaturze (40 £ 0,5)°C na 10 minut. Sprawdzenie temperatury wody

przed zalaniem do kubka nalezy wykonaé termometrem/pirometrem.

W ramach wizuainej oceny kubka poddanego dziataniu wysokie

temperatury dokonac sprawdzenia ksztattu i szczeinosci.

Niedopuszczalne jest powstanie deformacji i §ladéw przecieku przy

jednoczesnym dopuszczeniu Sladéw tzw. ,pocenia sig materiatu”.

Pomiaru czasu dokonaé przy zastosowaniu np. minutnika,

sekundomierza

UWAGA: Sprawdzenia odpornosci na wysokg temperaturg oraz
szczelnosci (odpornosci na przesigkanie) dokonaé po
sprawdzeniu odpornosci mechanicznej wg. pkt. 2.6.2.2.

2.6.2.2. Sprawdzenie odpornosci mechanicznej
Oceny dokonaé metodg wizualng, po zgnieceniu kubkéw paicami
w potowie ich wysokosci az do ztgczenia Scianek.
Niedopuszczalny jest brak mozliwosci uformowania kubkow do
poprzedniego ksztattu z dopuszczeniem zagigé niewptywajacych na
walory uzytkowe.

2.5.3. Sprawdzenie pozostatych wymagan

2.6.3.1. Sprawdzenia izolacyjnosci kubkéw dokona¢ metodg pomiaru
temperatury (rp. przy zastosowaniu pirometru) zewnetrznej $cianki kubka
do goracych napojéw, powyzej poziomu lustra wody, po napetnieniu go
do pojemnosci 250 ml wodg o temperaturze (80 + 0.5)'C. Temperatura
scianki kubka, mierzona powyzej poziomu lustra wody, nie moze by¢
wyzsza niz 65°C. Pomiaru temperatury dokona¢ bezposrednio po
napetnieniu kubka woda.

2.6.3.2. Sprawdzenia cech wygladu dokonaé metodg wizualna. 206 02- 23
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2.6.3.3. Sprawdzenia biodegradowalnosci materialu przeznaczenie do
kontaktu z 2Zywnoscig dokonaé poprzez analize dokumentacji/
znakowania.

2.6.3.4. Oceny mozliwosci i stabilnego ustawiania na tacy dokonaé wizuainie
poprzez sprawdzenie mozliwosci ulokowania pustego kubka na tacy wraz
z miska, talerzem i kompletem sztuécow.

2.6.4. Sprawdzenie materiatu
Sprawdzenia dokonaé poprzez analize dokumentacji/znakowania.

2.6.5. Sprawdzenie koloru
Sprawdzenia dokonaé metodg wizuaina.

2.6.6. Sprawdzenie cech znakowania

Sprawdzenia dokona¢ metodg wizualng pcprzez weryfikacje znakowania,
etykiet, dokumentéw potwierdzajgcych spetnienie wymagan.

3. Miski

3.1. Wymagania konstrukcyjne
3.1.1. Wymiary
3.1.1.1. pojemno$§¢ uzytkowa powinna byé nie mnigjsza niz 500 ml;
3.1.1.2. pojemnos¢ catkowita powinna by¢ nie mniejsza niz 550 m;
3.1.1.3. S$rednica dolna powinna wynosié¢ minimum 90 mm;
3.1.1.4. wysoko$é powinna wynosi¢ 45-70 mm;
3.1.1.5. przekrdj kolowy.

3.1.2. Masa pojedynczej miski
Miska powinna posiada¢ mase minimum 10 g.

3.1.3. Wymagania uzytkowe

3.1.3.1. Odpornos$é na wysoka temperature
Miska powinna by¢ odporna na dziatanie temperatury 80°C.
3.1.3.2. Odpoinosé mechaniczna
Miska powinna by¢ odporna na zgniecenie, odksztatcenie i przesigkanie.

3.1.4. Pczostale wymagania
3.1.4.1. izolacyjncs¢ cieplna - miska powinna chroni¢ przed poparzeniem
zapewni¢ mozliwo$¢ swobodnego przeniesienia i ustawienia na tacy,
3.1.4.2. brak ostrych krawedzi,

3.1.4.3. miska powinna by¢é wykonana z materialu biodegradowalnego,
odpornego na przesigkanie, wymiary i ksztalt powinien umozliwiaé
stabilne ustawienie miski na tacy oraz spetnia¢ wymagania w zakresie
pojemnosci,

3.1.4.4. wzmocniony, profilowany ksztalt (przetloczenie Ilub koinierz)
usztywniajgcy/stabilizujgcy miske,

3.1.4.5. mozliwos¢ podgrzania positku w kuchence mikrofalowej oraz
przechowywania pesitku w krétkim czasie w lodéwce (zamrazarce).

3.1.5. Materiat

Miski powinny by¢ wykonane z materiatu biodegradowalnego przeznaczonego
do kontaktu z zywnoscig. Miska wykonana z trzciny cukrowej®.

M A
® Bagassa — wi6kna fodyg trzciny. \ ' 2026"02' 23
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3.1.6. Kolor: bialy lub odcienie biatego.

3.1.7. Opakowanie jednostkowe: 25 do 100 szt.
3.2. Metody badan

3.2.1. Sprawdzenie wymagan konstrukcyjnych

3.21.1.

3.21.2.

3.2.1.3.

Sprawdzenie wymiaréw

Sprawdzenia dokona¢ metodg pomiaru bezposredniego uniwersalnymi
przyrzadami pomiarowymi (np. przy zastosowaniu suwmiarki, przymiaru
sztywnego) z doktadnoscig pomiaru do 1 mm.

Sprawdzenie pojemnosci misek

Sprawdzenia dokona¢ metoda objetosciowag (np. przy zastosowaniu
cylindra miarowego) z doktadno$cig pomiaru do 10 mi.

Sprawdzenie masy pojedynczej miski

Sprawdzenia dokona¢ metodg wagowa (np. przy zastosowaniu wagi
elektronicznej) z doktadnos$cig pomiaru do 1 g.

3.2.2. Sprawdzenie wymagan uzytkowych

3.2.2.1.

3.2.2.2.

3.2.2.3.

Sprawdzenie odpornesci na wysoka temperature

Oceny dokonaé metodg wizualng, po napetnieniu miski do pojemnosci

uzytkowej wodg (okreslono w punkcie 3.1.1.1) o temperaturze

(80 £ 0,5)°C. na 30 minut. Pomiaru temperatury wody przed zalaniem

nalezy wykona¢ termometrem/pirometrem. Pomiaru czasu dokonac

przy zastosowaniu np. minutnika, sekundomierza.

Niedopuszczaine jest powstanie deformacji i Sladow przecieku przy

jednoczesnym dopuszczeniu sladow tzv:. ,pocenia sig¢ materiatu".

UWAGA: Sprawdzenia odpornosci na wysoka temperature oraz
szczelnosci {odpornosci na przesigkanie) dokonac po
sprawdzeniu odpornosci mechanicznej wg. pkt. 3.2.2.2.

Sprawdzenie odpornosci mechanicznej

Oceny dokona¢ metodg wizualng, po zgnieceniu miski palcami az do
ztaczenia $cianek. Niedopuszczalny jest brak mozliwosci uformowania
miski do poprzedniego ksztattu z dopuszczeniem zagie¢, naderwan/
peknie¢ na gérnym obrzezu miski niewptywajgcych na walory uzytkowe.

Sprawdzenie pozostalych wymagan

3.2.2.3.1. Sprawdzenia izolacyjnosci miski dokona¢ metodg pomiaru

temperatury (np. przy zastosowaniu piromnetru) zewnetrznej $cianki
miski, powyzej poziomu lustra wody, po napetnieniu jej do
pojemnosci uzytkowej (okreslono w punkcie 3.1.1.1) woda
o temperaturze (80 + 0.5)°C. Temperatura $cianki miski, mierzona
powyzej poziomu lustra wody, nie moze by¢ wyzsza niz 65°C.
Pomiaru temperatury dokona¢ bezposrednio po napetnieniu miski
woda.

3.2.2.3.2. Sprawdzenia cech wygladu dokona¢ metodg wizualna.

3.2.2.3.3. Sprawdzenia bicdegradowalnosci materiatu przeznaczenie do

kontaktu z zywnosécig dokonaé poprzez analize dokumentacji/
znakowania.

M

\
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3.2.2.3.4. Oceny mozliwosci i stabilnego ustawiania na tacy dokonaé
wizualnie poprzez sprawdzenie mozliwo$ci ulokowania miski na
tacy wraz z kubkiem, talerzem i kompletem sztuécow.

3.2.2.4. Sprawdzenie materiatu
Sprawdzenia dokona¢ poprzez analize dokumentacjiliznakowania.

3.2.2.5. Sprawdzenie koloru
Sprawdzenia dokonaé metoda wizualng.

3.2.2.6. Sprawdzenie cech znakowania

Sprawdzenia dokona¢ metoda wizualng poprzez weryfikacje znakowania,
etykiet, dokumentéw potwierdzajacych spetnienie wymagan.

4. Talerze duze 3-dzislne i deserowe
4.1. Wymagania konstrukcyjne

4.1.1. Wymiary

4.1.1.1. Srednica talerza duzego powinna wynosi¢ 230-260 mm, wysoko$é
powinna wynosi¢ minimum 17 mm;

4.1.1.2. s$rednica talerza deserowego powinna wynosié¢ 150-180 mm, wysoko§é
powinna wynosi¢ minimum 12 mm;

4.1.1.3. powierzchnia talerza duzego podzielona na 3 czeséci, trwatymi $ciankami
(profilem) umoziiwiajgcymi oddzielenie elementéw positku:

4.1.1.4. przekrdj kotowy.

4.1.2. Masa pojedynczego talerza

4.1.2.1. Talerz deserowy powinien posiada¢ mase minimum 8 g;
4.1.2.2. Talerz duzy powinien posiadaé rase minimum 14 g.

4.1.3. Wymagania uzytkowe

4.1.3.1. Odpornos$é na wysoka temperature
Talerz powinien by¢ odporny na dziatanie temperatury 80°C.

4.1.3.2. Odpornosé mechaniczna
Talerz powinien by¢ odporny na zgniecenie oraz odksztatcenie.

4.1.4. Pozostale wymagania
4.1.4.1. izolacyjno$¢ cieplna - talerz powinien chroni¢ przed poparzeriem -
zapewni¢ mozliwo$¢ swobodnego przenoszenia i ustawienia na tacy;

4.1.4.2. talerz powinien by¢ gtadki, bez ostrych krawedzi oraz wad w postaci
zadzioréw i peknieg;

4.1.4.3. wzmocnicny, profilowany Kksztatt (przettoczenie) usztywniajacy/
stabilizujgcy talerz;

4.1.4.4. talerz powinien by¢ wykonany z materiatu biodegradowalnego,
odpornego na przesigkanie;

4.1.4.5. talerz duzy powinien by¢ odporny na obcigzenie positkiem o masie 0,75
kg;

4.1.4.8. talerz deserowy powinien by¢ odporny na obcigzenie positkiem o masie
0,5 kg;

4.1.4.7. moziiwo$¢ podgrzania positku na talerzu w kuchence mikrofalowej oraz
0% - 23 przechowywania positku w krétkim czasie w lodéwce (zamrazarce).

© Dokumentacja jest wlasno$cig MON. Zadna czes¢ niniejszej dokumentacii nie moze byé
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4.2. Materiat

Talerze uzytku powinny byé wykonane z materiatu biodegradowalnego
przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia. Talerz wykonany z trzciny cukrowej*.

4.3. Kolor: biaty lub odcienie biatego.
4.4. Opakowanie jednostkowe: 40 do 120 szt.
4.5. Metody badan
4.5.1. Sprawdzenie wyinagan konstrukeyjriych

4.5.1.1. Sprawdzenie wymiaréw

Sprawdzenia dokona¢ metodg pomiaru bezposredniego uniwersalnymi
przyrzadami pomiarowymi (np. przy zastosowaniu suwmiarki, przymiaru
sztywnego) z doktadnoscig pomiaru do 1 mm.

4.5.1.2. Sprawdzenie cech wygladu zewnetrznego
Sprawdzenia dokonaé metoda wizualng.

4.5.1.3. Sprawdzenie masy pojedynczego talerza
Sprawdzenia dokonaé metodg wagowa (np. przy zastosowaniu wagi
elektronicznej) z doktadnoscig pomiaru do 1 g.

4.5.2. Sprawdzenie wymagan uzytkowych

4.5.2.1. Sprawdzenie odpornosci na wysoka temperature

Oceny dokonaé tetodg wizualng, po zalaniu talerza woda (talerz

3 dzielny wodg 300 ml, taierz deserowy — wodg 100 ml) o temperaturze

(80 £ 0,5)°C na 3 minuty.

Niedopuszczalne jest powstanie deformacji i $ladéw przecieku przy

jednoczesnym dopuszczeniu $ladéw tzw. ,pocenia sig materiatu”.

Pomiaru czasu dokonaé¢ przy zastosowaniu np. minutnika,

sekundomierza.

UWAGA: Sprawdzenia odpornosci na wysokg temperaturge oraz
szczelnosci (odpornosci na przesigkanie) dokonaC po
sprawdzeniu odpornosci mechanicznej wg. pkt. 4.5.2.2.

4.5.2.2. Sprawdzenie cdpornosci mechanicznej
Oceny dokonaé metcdg wizualng, po zgnieceniu talerza palcami
w polowie jego érednicy az do zlgczenia Scianek. Niedopuszczalny jest
brak mozliweéci uformowania talerza do poprzedniego ksztattu
z dopuszczeniem zagie¢, naderwai/peknig¢ w obrebie misy oraz na
obrzezu talerza niewplywajgcych na walory uzytkowe.

4.5.2.3. Sprawdzenie pozostalych wymagan

4.5.2.3.1. Sprawdzenia izolacyjnosci talerza dokona¢ metodg pomiaru
temperatury (np. przy zastosowaniu pirometru) zewngtrznej Scianki
talerza, powyzej poziomu lustra wody, po jego zalaniu (talerz
3 dzielny wodg 300 ml, talerz deserowy — wodg 100 ml)
o temperaturze (80 + 0,5)°'C. Temperatura $cianki talerza, mierzona
powyzej poziomu lustra wody, nie moze byé wyzsza niz 65°C.

4.5.2.3.2. Pomiaru temperatury dokona¢ bezposrednio po zalaniu talerza
woda.

4.5.2.3.3. Sprawdzenia cech wygladu dokona¢ metoda wizualng.
|
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4.5.2.3.4. Sprawdzenia biodegradowalnosci materiatu przeznaczenie do
kontaktu z zywno$cig dokonaé poprzez analize¢ dokumentacii/
znakowania.

4.5.2.3.5. Sprawdzenie odpornosci na obciazenie dokonaé¢ wizualnie po
obcigzeniu talerza (np. przy zastosowaniu ckcigznika/obcigznikow
0 wymaganej masie) odpowiednio masa 0,75 kg (talerz 3-dzielny)
lub 0,5 kg (talerz deserowy) i podniesieniu go do gory.

4.5.2.3.6. Mozliwos¢ podgrzewania positku na talerzu w kuchence
mikrofalowej sprawdzic zalewajac talerz wodg (3-dzielny: 300 ml;
deserowy: 100 mi) o ternp. (20 + 0.5)°C, ustawiajgc moc mikrofal:
900 W na czas podgrzewania: 3 min. Pomiaru czasu dokonaé przy
zastosowaniu np. minutnika, sekundomierza.
Niedopuszczalne sg zmiany ksztattu, brak szczelnosci
z dopuszczeniem zjawiska tzw. ,pocenia sie materiatu”.

4.5.2.3.7. Mozliwo$¢ przechowywania na talerzu positku w lodéwce
sprawdzi¢ zalewajac talerz woda (3 dzielny: 300 ml; deserowy: 100
ml) o temp. (20 + 0.5)°C. Prébe przechowywaé w lodéwce (temp.
wewnatrz: od 2°C do 5°C), przez 30 min. Pomiaru czasu dokonaé
przy zastosowaniu np. minutnika, sekundomierza.
Niedopuszczalne s3 zmiany ksztattu, brak szczelnosci
z dopuszczeniem zjawiska tzw. ,pocenia sie materiatu”.

4.5.2.4. Sprawdzenie materialu
Sprawdzenia dokona¢ poprzez analize dokumentagiji/ znakowania.

4.5.2.5. Sprawdzenie koloru
Sprawdzenia dokona¢ metoda wizualna.

4.5.2.6. Sprawdzenie cech znakowania

Sprawdzenia dokona¢ metodg wizuaing poprzez weryfikacje znakowania,
etykiet, dokumentéw potwierdzajgcych spetienie wymagar.

il. WYMAGANIA DODATKOWE
1. Opakowanie

1.1. Opakowaniem jednostkowyrn bezposrednim powinna byé przezroczysta lub
nadrukowana folia Zzamknigta. Opakowanie powinno byé nieuszkodzone
mechanicznie, czyste, bez obcych zapachéw. Powinno zabezpieczaé sztuéce
i naczynia przed zanieczyszczeniami i dziataniem warunkéw atmosferycznych
podczas przechowywania. Opakowanie powinno byé wykorane z materiaty
przeznaczonego do kontaktu z Zzywnoscia.

1.2. Opakowanie zbiorcze powinno stanowi¢ pudio tekturowe. Nie dopuszcza sie pudet
zamoknigtych, zaple$niatych, z zatamaniami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.
Paramatry fizyczne tektur i wytrzymatosciowe pudet oraz ich wymiary powinny
zapewni¢ mozliwos¢ paletyzacii.

1.3. Opakowanie transportowe moze stanowi¢ pojedyncze opakowanie zbiorcze lub
zbiér wielu tych opakowan.

2. Znakowanie

2.1. Na kazdym naczyniu i sztuécu nalezy umiescié w sposéb trwaly i czytelny (przez
wyttoczenie lub nadruk):

\\} 2.1.1. Symbol dopuszczenia do kontaktu z zywnoscig -%. Dopuszcza sie inne zgodne

" __ zrozporzgdzeniem (WE) nr 1935/2004.

2006-02-23
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2.1.2. Symbol informujacy o biodegradowalno$ci - < Iub inne oznaczenie zgodne
z przepisami (np. compostoble, kompostowalny, OK compost).

2.2. Copuszcza sie umieszczenie oznakowania wymaganego w ppkt 2.1 na opakowaniu
jednostkowym (np. na etykiecie zgodnie z zapisami ppkt. 2.3) lub poprzez
przedstawienie dokumentu potwierdzajgcego spefnienie wymagan (np. na
opakowaniu jecnostkowym, dokumentacji towarzyszacej lub specyfikacji).

2.3. Etykieta opakowania:
2.3.1. jednostkowego powinna obejmowa¢ co najmniej:

a) nazwe wyrobu ze wskazaniem jego rodzaju (np. kubek do napojow
zimnych 300 ml),

b) ilos¢ sztuk w opakowaniu jednostkowym,

c) pojemnos¢ (jesli dotyczy),

d) kod kreskowy EAN wraz z numerem GTIN,

e) dane identyfikacyjne producenta,

f) dane identyfikujace partie produktu lub date produkcii,

g) oznakowanie lub symbol ,do kontaktu z zywnoscig” 5, jesli nie zostat
umieszczony w sposob trwaty bezposrednio na wyrobie,

h) oznakowanie lub symbol materiatu, z ktérego zostat wykonany ,

Yo
i) oznaczenie informujace o biodegradowalnosci € , lub inne oznaczenie
zgodne z przepisami (np. compostoble, kompostowalny, OK compost);
2.3.2. transportowego powinna obejmowa¢ co najmniej:

a) nazwe wyrobu ze wskazaniem jego rodzaju,

b) nazwe lub znak producenta,

¢) dane identyfikujace partie lub date produkciji,

d) oznakowanie lub symbol materiatu, z ktérego zostat wykonany,
e) oznaxowanie lub symbol ,do kontaktu z Zywnoscig” 4,

f) oznaczenie informujgce o biodegradowalnosci;

2.3.3. etykieta powinna by¢ czytelna i sporzgdzona w jezyku polskim;

2.3.4. etykieta opakowania jednostkowego w czesci lub w cato$ci moze miec forme
nadruku na opakowaniu jednostkowym.

3. Warunki i okres nrzechswywania

3.1. Przechowywaé w suchych pomieszczeniach, w temperaturze 4-25°C, nie
dopuszczajac do zawilgocenia.

3.2. Okres minimalnej trwafosci naczyn i sztuécow, liczac od daty produkcji, powinien
wynosié co najmniej 48 miesiecy, z zastrzezeniem iz dostarczone do magazynu
naczynia i sztuéce nie mogg mie¢ okresu gwarancji krétszego niz 36 miesiecy. ww.
zapis winien znalez¢ sie w tresci umowy.

4. Do dokumentacii przetaraowe] skladanei przez Oferenta dotaczy¢:

4.1, Atest PZH ($wiadectwo jakosci zdrowotnej) lub inny rownowazny dokument w igzyku
§ polskim stosowany w krajach Unii Europejskiej® lub deklaracje zgodnosci producenta
z oznaczeniem zgodnie wymogami Rozporzadzenia (WE) 10/2011 oraz 1835/2004.

2026 -02- 23

5 Na podstawie zapiséw art. 99 ust. 6 ustawy Pzp nalezy okresli¢ warunki i kryteria w celu oceny
réwnowaznosci dokumentu. Np. ,Za dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej
uznany by¢ moze tylko dokument wydany przez laboratorium posiadajgce akredytacje udzielong
przez jednostke akredytujaca bedacy czionkiem-sygnatariuszem organizacii miedzynarodowych:
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

W przypadku zastosowania tylko dokumentu Dekleracja zgodnoséci, deklaracja ta
powinna odpowiadac¢ deklaracji zgodnie wzorem zawartym w Rozporzadzeniu (WE)
10/2011 i powinna informowaé o migracji® substancji lub produktu jego rozktadu
(materiatu z jakiego wytworzono orodukt) do zywnosci w ilosciach dopuszczalnych,
ktore mogtyby stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia czlowieka, powodowaé niekorzystne
zmiany w sktadzie Zywnosci lub pogorszenie jej cech organoleptycznych. Migracja ta
powinna spetnia¢ kryteria dopuszczalnych limitéw dla substancji dozwolonych w tym
zakresie i byC potwierdzona badaniami pozwalajacymi uznaé wyréb za bezpieczny
zgodnie z przeznaczeniem i sposobem jego uzycia.

Dokument potwierdzajgcy spetnienie wymagan dla wyrobow biodegradowalnych wg
PN EN 13432:2002 (zamiennie ASTM D6400 lub 1ISO 17088:2012 EN) — jeéli dotyczy.

Warunkiem udzialtu w postepowaniu jest zlozenie wraz z ofertg dokumentu
(Swiadectwo z badar lub sprawozdanie lub raport) z badar: laboratorium spetniajgcego
wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025:2018-2 (zgodnie z metodami badawczymi
opisanymi w niniejszym WET) potwierdzajgcego zgodnosé oferowanego asortymentu
ze specyfikacja.

Do oferty nalezy dostarczy¢ wzér (kopia/zdjecie) etykiety opakowan jednostkowych
oraz opakowan transportowego.

Do oferty dotaczy¢ wypeinione karty z okreslonymi parametrami technicznymi
(parametry zawarte w specyfikacji WET ) cechujace oferowany asortyment wymogéw.
Druk ten przygotowuje Zamawiajacy.

Do oferty dotaczy¢ oéwiadczerie Wykonawcy Ilub deklaracje potwierdzajaca
dopuszczenie do kontaktu z zywnos$cig materiatu uzytego do produkcji opakowania
jednostkowego.

Zamawiajacy podczas oceny oferty dokona analizy dokumentow dostarczonych wraz
z oferta.

. Wymagania dotvczace badan naczyn i sztuécow

5.1.

5.2
5.3.
5.4.

5.5.

5.6.

W celu zagwarantowania wysokiej jakosci dostarczanych wyroboéw nalezy wykonaé
oadanie potwierdzajgce zgodno$¢ oferowanego asortymentu ze specyfikacja
w laboratorium spetniajgcym wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025:2018-2
(zgodnie z mstodami badawczymi opisanymi w niniejszym WET)

Badanie nalezy przeprowadzi¢ przed przystagpieniem do ztozenia oferty.
Badanie nalezy wykonaé na koszt Oferenta.

Badanie naczyri i sztuécéw powinno by¢ wykonane z biezgcej partii produkcyjnej.
Losowo wybrany asortyment powinien by¢ skierowany do badania.

Do przeprowadzenia badan nalezy dostarczy¢ wzér etykiety opakowan jednostkowych
i opakowan transpoitowych oraz innych dokumentéw wymaganych do wiaéciwej
oceny przedmiotu zamowienia.

Laboratorium spetniajgce wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025:2018-2 moze
zgda¢ dodatkach dokumentéw (nie uwzglednionych w niniejszym WET\{ celem
weryfikacji asortymentu przedstawionego do badania na zgodnoé¢ z WET. w

\ \
0602-23

EA, IAF oraz ILAC (np. aktualny atest higieniczny /zdrowotny - dckumenty wydane przez Nli'fsii?ZH,

inne

laboratorium posiadajgce akredytacje PCA [Poiskie Centrum Akredytacji — Warszawa]).

Dokument ten powinien wskazywaé dopuszczenie do kontaktu z zywnoscig jego przeznaczenie,
sSposob uzycia.”.

Odniesienie w dokumencie w zakresie migracji globalnej, migracji specyficznej oraz oceny
organoleptycznej (sensorycznej).
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5.7. Dokument ($wiadectwo z badan lub sprawozdanie lub raport ) z badan laboratorium
spetniajgcego wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025:2018-2, ktére zamiera
przedstawi¢ Ofert do postepowania zamoéwienia pubiicznego powinno zawierac
wszystkie niezbedne informacje przedstawione w formie tabelarycznej ze
wskazaniem:

- cechy lub wymogu dla wyrobu,

- zastosowanej metody badawczej,

- uzyskanego wyniku,

- stwierdzenia czy cecha lub wymdg jest zgodny/niegzodny,
zgodnie z Metodykg badait umieszczong w WET.

5.8. Zamawiajgcy podczas trwania umowy w przypadkach spornych i sytuacjach
niemozliwych do oceny, weryfikacji zgodnosci partii naczyn lub sztuécéw moze zlecic
ponowne badanie asortymentu na koszt Wykonawcy przez laboratorium spetniajace
wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025:2018-2.

59.W przypadku zmian np. technologicznych, skfadu, wzoru dokumentow
Oferent/Producent powinien przedtozy¢ aktualne badania i poinformowac o tym fakcie
Zamawiajgcego.

6. Pozostale opakowania. naczynia i poiemniki nie ujete w WET.

W przypadku zaistnienia potrzeby stosowania w zywieniu innego rodzaju opakowan,
naczyh i pojemnikéw np. Menubox niedzielony, Menubox trojdzielny, Miska o poj. 360 ml,
Pojemnik do zgrzewu, Kubek o poj. 200ml, Oddziat Gospodarczy realizujacy te potrzebe,
zobowigzany jest do opracowania wiasiego Opisu Przedmiotu Zamoéwienia dla sprzgtu
ktory zamierza zakupié. W tresci OPZ nalezy uwzgledni¢ wymagania i metodyki badan
stoscwane w przedmiotowych WET. Pozyskiwany sprzet nie moze odbiegac od rodzajow
materiatéw stosownie (baggasa, papier) wskazanych opisie WET oraz nie moze podlegac
opiacie wg przepisow SUP.

ILNORMY | PRZEPISY ZWIAZANE

— Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r w sprawie materiatow
i wyrobéw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu zywnoscia (Dz. Urz. UE
L122z156.01.2011 r., str. 1 z poézn. zm.).

— Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoécig oraz uchylajgcym dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. U. Uz L 338
z 13.11.2004 r,, str. 4).

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej
praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
z 2ywnoscig (Dz. Urz. UE L 384 z 29.12.2006 r., str. 75).

— DYREKTYWA 94/62/WE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY z dnia 20 grudnia
1994 r. w sprawie opakowan i odpadéw opakowaniowych stanowigcy podstawe
opracowania normy EN 13432:2000.

— ASTM D6400 - Standardowa specyfikacja oznaczania tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kompostowania tlenowego w zaktadach komunalnych
i przemystowych. Opublikowana 1 maja 2019 roku.

— |ISO 17088:2012 EN — Norma Miedzynarodowa okreslajgca procedury i wymagania

dotyczgce identyfikacji i etykietowania tworzyw sztucznych oraz produktow wytworzonych

z tworzyw sztucznych. Opublikowana w 1 czerwca 2012 roku.
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— USTAWA z dnia 14 kwietnia 2023 r. 0 zmiarie ustawy o obowigzkach przedsiebiorcow

w zakresie gospodarowania niektérymi odpadami oraz o oplacie produktowej oraz
niektorych innych ustaw (Dz.U. poz.877).
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