Zatacznik nr 5.7 do SWZ

Zadanie VIl - Warzywa sezonowe — Opis Przedmiotu Zamoéwienia

Opis produktu: kalafior

1. Wymagania ogdlne:
Kalafior powinna by¢ dobrej jako$ci i posiadac¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad: swieze, czyste , zdrowe (bez oznak gnicia, Sladow plesni oraz uszkodzen takich jak: skazy,
obicia), cate, twarde, o gestej strukturze, z krotko przycietym gtgbem, wolne od owadéw i szkodnikéw
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej: wolne od wystajgcych lisci na gtéwce

e Barwa: jednolita, biata, lekko kremowa

e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

o  Wielkosé: srednica min. 150 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych

¢ Opakowania powinny by¢ z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutow

zywnosciowych.



Opis produktu: rzodkiewka

1. Wymagania ogdlne:
Rzodkiewka powinna by¢ dobrej jakosci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany
i barwy

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: swieza, czysta, niepopekana, twarda, jedrna, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladoéw plesni
oraz uszkodzen mechanicznych), pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, liscie powinny by¢ Swieze, zdrowe, o zielonej barwie

Konsystencja: jedrna- niedopuszczalna zdrewniata, sparciata

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci, wielkosci, dojrzatosci
i zabarwienia

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachow

Wielko$¢: min. Srednica- 25mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu artykutéw

zywnosciowych.



Opis produktu: papryka stodka: czerwona/zotta

1. Wymagania ogdlne:
Papryka stodka powinna by¢ dobrej jakosci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany i barwy
2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad: $wieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinieta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, sladow plesni
oraz uszkodzen mechanicznych), pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen
spowodowanych przez stonce lub mréz, z szyputka, szyputka powinna by¢ réowno obcieta, a kielich
nieuszkodzony

e Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci, wielkosci, dojrzatosci
i zabarwienia

e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

o Wielkosé: szerokos¢ papryki stodkiej nie mniejsza niz: dla papryki wydtuzonej stodkiej szpiczastej- 20
mm, dla papryki stodkiej kwadratowej (o ptaskim koncu) i papryki stodkiej kwadratowej stozkowej- 40mm,
dla papryki stodkiej ptaskiej (papryki pomidorowej)- 55 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych

¢ Opakowania powinny by¢ z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.

7. Oferent skiada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutow
zywnosciowych.



Opis produktu:

1. Wymagania ogdlne: pomidor
Pomidor, w odmianach gruntowych oraz w odmianach szklarniowych poza sezonem wegetacyjnym w Polsce,
powinien by¢ dobrej jakosci i posiadaé cechy charakterystyczne dla danej odmiany i barwy

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: charakterystyczny dla danej odmiany lub typu handlowego: zdrowy (bez objawdéw gnicia,
plesni), caty (wolny od peknie¢), czysty, wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez nie
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i widocznych zazielenien, bez pustych
komoér na przekroju

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci, dojrzatosci
i zabarwienia

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachow

Wielko$¢: min. srednica-pomidory okragte i zebrowane- 30mm, pomidory podiuzne- 30mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.

7.

Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutéw
zywnosciowych.



Opis produktu:

1. Wymagania ogdlne: ogoérek zielony
Ogoérek zielony, w odmianach gruntowych spod oston, krétkich i diugich, powinien by¢ dobrej jako$ci i
posiadac¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany i barwy

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: sSwieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogorki z objawami gnicia
i Sladami plesni), o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadéw
i szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej: dobrze wyksztatcone i praktycznie proste

Barwa: zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogérka stykajgcej sie z
ziemig w okresie wzrostu

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci,

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

Wielko$¢: min. dtugosé ogdérkéw uprawianych pod ostonami o masie 250-500 gr: 250 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.

7.

Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutéw
zywnosciowych.



Opis produktu:

1. Wymagania ogdlne: szczypiorek
Szczypiorek powinien by¢ dobrej jakosci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany
i barwy

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak ples$ni, gnicia, zaparzania), bez plam, pozdtklych
i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow),
czysty , wolny od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki

Barwa: zielona

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, barwy

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachow

Wielkos¢: dt. nie wiecej niz 250mm

Masa: masa peczka-50 gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.

7.

Oferent skfada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutdw
zywnosciowych.



Opis produktu: koper zielony

1. Wymagania ogdlne:
Koper zielony powinien by¢ dobrej jakosci i posiadaé cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:
o Wyglad: sSwiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia, zaparzania), bez plam, pozétklych
i zaschnietych czesci, pedow kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastéw),
czysty, wolny od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
e Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy
e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw
o Wielkos¢: dt. nie wiecej niz 250mm
¢ Masa: masa peczka-50 gr
3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych
e Opakowania powinny by¢ z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dofgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania
e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta
4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy
5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.
6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutow
zywnosciowych.



Opis produktu: satata mastowa

1. Wymagania ogdlne:
Satata mastowa powinna by¢ dobrej jako$ci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad: swieza, zdrowa (bez oznak plesni, gnicia, zaparzania), odpowiednio uksztattowana w gtowki,
wolny od szkodnikdw i uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez peddéw nasiennych

e Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy

e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

¢ Masa: masa gtowki nie mniej niz-z upraw gruntowych- 150gr, z upraw spod oston- 100gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych

e Opakowania powinny by¢ z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu artykutéw

zywnosciowych.



Opis produktu: fasola szparagowa

1. Wymagania ogdlne:
Fasola szparagowa powinna by¢ dobrej jako$ci i posiadac cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: swieza, jedrna, cata, czysta, zdrowa (bez oznak plesni, gnicia), mtoda i delikatna, nie
przerosnieta, wolna od szkodnikow i szkdd przez nie wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, praktycznie bezwidknista, bez przezroczystej skoérki (bez twardej endodermy), jesli
wystepuja nasiona to powinny by¢ mate i miekkie

Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

Wielkos$¢: szer. strgka nie wiecej niz 9 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.

7.

Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutéw
zywnosciowych.



Opis produktu: brokut swiezy

1. Wymagania ogdlne:
Brokut swiezy powinien by¢ dobrej jako$ci i posiadac cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad: réze brokutdéw powinny by¢ swieze, jedrne, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni),
zwarte, o scisle przylegajacych, zamknietych pgkach kwiatowych, wolne od owadow i szkodnikow oraz
uszkodzeh spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej:
todygi powinny by¢ odpowiednio miekkie, nie zdrewniate, bez pustych wewnetrznych kanatéw

e Barwa: réze o jednolitej barwie zielonej, niedopuszczalne sg przebarwienia (np. zbrgzowiate lub
zzotkniete paki kwiatowe)

e Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy

e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

o Wielkos¢: min. srednica rézy- 100mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

o Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

e Opakowania powinny by¢ z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dofgczy¢é specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu artykutéw

zywnosciowych.



Opis produktu: botwina

. Wymagania ogdlne:

Botwina powinna by¢ dobrej jakosci i posiadaé cechy charakterystyczne dla danej odmiany

. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: swieze, jedrne, czyste, zdrowe (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia, liscie bez
plam, pozotktych i zaschnietych czesci, zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), wolne od
szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzadzonych

Barwa: zielono-czerwona

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachow

Wielko$¢: masa peczka-100gr, korzen o srednicy nie wiekszej niz 20mm

Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania
Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

Dostawa produktu odbywac¢ sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z

zamowieniem.

7.

Oferent skfada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutéw
zywnosciowych.



Opis produktu: kapusta biata mtoda

1. Wymagania ogdlne: kapusta biata mtoda
Kapusta biata mtoda powinna by¢ dobrej jakos$ci i posiadac cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad: gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawoéw gnicia, sladow plesni), od lekko
zwartych do zwartych, bez oznak kwitnienia, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzgdzonych
oraz spowodowanych przez choroby, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej

e Barwa: od powierzchniowych lisci ciemnozielonych do srodkowych jasnozielonych

e Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy

e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

o Wielkos¢: masa gtéwki- nie mniej niz 700 gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

e Opakowania powinny by¢ z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dofgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od
daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu artykutow

zywnosciowych.



1. Wymagania ogolne: rzodkiew biata
Rzodkiew biata powinna by¢ dobrej jakosci i posiadac¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad: sSwieza, zdrowa (bez objawéw gnicia, $Sladéw plesni), czysta, nie popekana, bez lidci,
praktycznie wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nie wyrzgadzonych, pozbawione nieprawidtowe;
wilgoci zewnetrznej

e Barwa: od biatej po lekko kremowag

o Konsystencja: jedrna, niedopuszczalna zdrewniata, sparciata

¢ Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem odmiany, jakosci, barwy

e Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw

o Wielkos¢: srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu zgrubienia- 40-80 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych

¢ Opakowania powinny by¢ z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od
daty dostawy do magazynu odbiorcy
5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w tygodniu
w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.
6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt zgodny z
zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu artykutéw
zywnosciowych.



