Zatacznik nr 5.6 do SWZ

Zadanie VI — Warzywa okopowe i inne — Opis Przedmiotu Zamowienia

Opis produktu: Ziemniaki jadalne biate

1. Wymagania ogdlne:
Ziemniaki zebrane po osiggnieciu petnej dojrzatosci o skorce skorkowaciatej
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad ziemniakow: jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe, niezazielenione, czyste, nie
uszkodzone, nie nadmarzniete, nie porosniete, o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla
odmiany, bez zepsutych miejsc wewnatrz migzszu.

Wielkos¢ bulw: minimalna Srednica poprzeczna w mm. dla bulw okragtych, okragtoowalnych i
podtuznych -28mm

Bulwy: nie dopuszcza sie nadmiernie zawilgoconych na powierzchni, zaparzonych,
zaplesniatych, zmarznietych, zanieczyszczonych srodkami ochrony roslin

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢é z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajacg nastepujgce
informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres dostawcy/producenta, kraj
pochodzenia, warunki przechowywania

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa ziemniakoéw jadalnych biatych odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy
minimum dwa razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Od dostawcy ziemniakbw wymagana jest Decyzja Wojewddzkiego Inspektora Ochrony Roslin i
Nasiennictwa o wpisie do rejestru przedsiebiorcow

7. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

8.

Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Seler - korzen

1. Wymagania ogdlne:
Seler korzeniowy powinien byé dobrej jakosci, powinien mie¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany lub typu handlowego

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: ksztaltne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym,
czyste, bez sttuczen i odrdzewien skorki, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni,
zmarzniecia), wolne od owadow i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki

Barwa: na przekroju biata do biato kremowej

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty i stechty

Jednolitosc¢: jednolity pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci i wielkosci
Srednica: Srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu od 70-130mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny  zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej

niz 14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa selera korzeniowego odbywaé sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy
minimum dwa razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie s$rodka transportu do przewozu
artykutdow zywnosciowych.



Opis produktu: Por

1. Wymagania ogolne:
Por swiezy powinien by¢ dobrej jakosci, powinien mie¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego

2. Wymagania organoleptyczne:

e Wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), wolne od szkodnikow i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej bez peddéw
nasiennych, z usunietymi nieswiezymi lub zwiednietymi liSémi oraz przycietymi
koncéwkami lisci i korzeni. Biata lub zielonkawobiata cze$¢ pora powinna stanowic
co najmniej 1/3 catkowitej dtugosci lub potowe czesci ostonietej.

e Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty i stechty

e Jednolitos¢: jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
wielkosci oraz stopnia rozwoju i zabarwienia

e Wielkos¢: minimalne srednica pora 15mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

e Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych

e Opakowania powinny by¢ z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowania
e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres

dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania
e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta
4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
5. Dostawa pora odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa
razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.
6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego
byt zgodny z zamowieniem.
7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do
przewozu artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Pietruszka — korzen

1. Wymagania ogdlne:
Korzen pietruszki powinien by¢ dobrej jakosci i powinien posiadaé cechy charakterystyczne dla
danej odmiany

2. Wymagania organoleptyczne:

e Wyglad: korzen zdrowy (bez oznak gnicia, bez Sladow plesni i zmarzniecia), czyste,
twarde, jedrne, ksztattne( bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez sttuczen, peknieé
oraz odrdzewien skorki, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki

o Barwa: biata do biato kremowej

e Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdtly lub stechly

e Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci i
wielkosci

o Wielkos¢: srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu od 30 do 60 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny  zabezpiecza¢  produkt  przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa Pietruszki — korzeh  odbywaé sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy
minimum dwa razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Marchew

1. Wymagania ogdlne:
Marchew powinna by¢ dobrej jakosci i posiadaé cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad korzenia: korzen zdrowy (bez oznak gnicia, bez sladéw ple$ni i zmarzniecia),
czysty, twardy, jedrny, ksztatty (bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez sttuczen,
peknie¢, wolny od uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki; dopuszczalne
sg niewielkie wady ksztaltu, zabarwienia, zabliznione pekniecia, niewielkie bruzdy
powstate w wyniku Czynnosci manipulacyjnych lub mycia
pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdélny wyglad produktu

Barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita, dopuszcza sie zielone
lub fioletowe/purpurowe wierzchotki o dt. 1 cm, w przypadku marchwi
o dt. nie przekraczajgcej 10 cm oraz do 2 cm w przypadku pozostatej marchwi

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty lub stechty

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci
i wielkosci

Wielkos$¢: srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu od 20 do 40 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

¢ Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

o Opakowania powinny byé =z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cig

e Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa marchwi odbywa¢ sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa
razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: cebula

1. Wymagania ogdlne:
Cebula powinna by¢ dobrej jakosci i posiadaé cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: cala, $Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdéw gnicia, plesni
i zmarzniecia), dojrzata, dostatecznie sucha, bez objawow  wyrosniecia
lub kietkowania, z zaschnietg szyjka i korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzeh przez
nie wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej: dopuszczalne sg
lekkie zabrudzenia nie pokrywajgce wiecej niz 1/5 czedci powierzchni pojedynczej cebuli
oraz powierzchowne pekniecia i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz
cebuli jest chroniony), jezeli nie wptywajg one na ogdlny wyglad produktu, jego jako$¢ i
trwatos¢; ksztalt kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie
wady ksztattu

Barwa: w przypadku tuski suchej- jasnozétta do jasnobrgzowej, w przypadku tuski
miesistej- biato kremowa, lub kremowo-zielona (dopuszczalne sg niewielkie wady
zabarwienia)

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty lub stechty

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci
i wielkosci

Wielkos$¢: srednica cebuli nie mniejsza niz 40mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

o Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

o Opakowania powinny byé =z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

e Znakowania: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania.

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa cebuli odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy w
tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: burak ¢wiklowy

1.

Wymagania ogdlne:
Burak c¢wiktowy powinien byé dobrej jakosci i posiadaé cechy charakterystyczne dla danej
odmiany
Wymagania organoleptyczne:
e Wyglad korzenia: sSwiezy, caly, zdrowy (bez objawéw gnicia, plesni
i zmarzniecia), czysty, jedrne, wolny od szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzgdzonych,
pozbawiony nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolity pod wzgledem jakosci, odmiany
i wielkosci
e Barwa: na przekroju (ciemnoczerwona), charakterystyczna dla odmiany
e Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty lub stechty
e Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci
i wielkosci
o Wielkos¢: $rednica korzenia mierzona w najszerszym przekroju od 40mm do 100mm
40mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

o Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

o Opakowania powinny byé =z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig

e Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowania
e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres

dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
Dostawa buraka c¢wiktowego odbywal sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy
minimum dwa razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.
Zamawiajacy, wymaga aby ilo$¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.
Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutéw zywnosciowych.



Opis produktu: Natka pietruszki

1. Wymagania ogdlne:
Natka pietruszki: odmiany natki pietruszki korzeniowej lub pietruszki naciowej powinny by¢
najwyzszej jakosci, powinny posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: $wieza, zdrowa (bez objawow gnicia, plesni i zaparzenia), pozbawiona plam,
pozétktych i zaschnietych lisci, pedow kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych
(czesci traw, chwastow), czysta, wolna od szkodnikbw i uszkodzen przez nie
wyrzgdzonych

Barwa: zielona

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty lub stechty

Jednolitosc¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci, barwy
Masa peczka: 50 gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

o Opakowania zawierajgce peczki powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych

o Opakowania powinny byé =z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

e Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa natki pietruszki odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum
dwa razy w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktow dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Kapusta pekihska

1. Wymagania ogdlne:
Kapusta pekinska powinna by¢ dobrej jakosci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: Swieza, zdrowa (bez objawow gnicia, plesni), wolna od owadow
i szkodnikobw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgotnosci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia: gtdwka powinna byc¢
prawidtowo wyksztatcona ze zwartymi liScmi, ksztatt: wydtuzony

Barwa: zielona lub seledynowa

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty lub stechty

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci,
ksztattu, barwy

Masa gtowki: nie mniej niz 350 gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

¢ Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

e Opakowania powinny by¢é =z materialdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnos$cig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie s$rodka transportu do przewozu
artykutéw zywnosciowych.



Opis produktu: Kapusta czerwona

1. Wymagania ogdlne:
Kapusta czerwona powinna by¢ dobrej jakoSci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej

odmiany

2. Wymagania organoleptyczne:
o Wyglad: gtowki powinny by¢ swieze, zdrowe (bez objawdw gnicia, plesni), zwarte, wolne

od

owadow i szkodnikébw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby

i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgotnosci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia:
gtéwka powinna by¢ prawidtowo wyksztatcona ze zwartymi lisCmi

e Barwa: fioletowo-purpurowy

o Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdly lub stechty

o Jednolitoé¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci,
ksztattu, barwy

e Masa gtéwki: nie mniej niz 800 gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

Opakowania powinny by¢ z materialtbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnos$cig

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowienie

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie s$rodka transportu do przewozu
artykutéw zywnosciowych.



Opis produktu: Kapusta biata

1. Wymagania ogdlne:
Kapusta biata powinna by¢ dobrej jakoéci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, plesni), wolne
od owadow i szkodnikbw oraz uszkodzeh spowodowanych przez choroby
i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgotnosci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia
Barwa: kremowo- seledynowa

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, mdty lub stechty

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci,
ksztattu, barwy

Masa gtowki: nie mniej niz 1200 gr

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

o Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

o Opakowania powinny byé =z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cig

e Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu
artykutéw zywnosciowych.



Opis produktu: Kapusta kiszona (kwaszona)

1.

Wymagania ogdlne:
Kapusta kiszona (kwaszona)- produkt otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej
z lisci zewnetrznych, bez gtgbu, pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli spozywczej
oraz dodatkiem Ilub bez dodatku warzyw i owocow, poddanej fermentacji milekowej,
niepasteryzowane
Wymagania organoleptyczne:
o Barwa: skrawkow- biata lub kremowo-biata z odcieniem zéttawym; soku- biato-kremowa,
opalizujgca
e Smak i zapach: charakterystyczna dla prawidlowo ukwaszonej, aromatyczny, stono-
kwasny
o Konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie, zawartos¢ soku % (m/m), nie wiecej niz 10,
grubos¢ skrawkéw: 0,8-1 mm
Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
¢ Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych
e Opakowania powinny by¢é =z materialdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig
o Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowania
o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres

dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.
Zamawiajacy, wymaga aby ilo$¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.
Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutéw zywnosciowych.



Opis produktu: Ogoérek kwaszony (kiszony)

1. Wymagania ogdlne:
Ogorek kiszony (kwaszony)- produkt otrzymany z ogérkow Swiezych z dodatkiem rosllinnych
przypraw aromatyczno-smakowych, w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi
fermentacji mlekowe;j

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: ogérki- cate, ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia od uszkodzen mechanicznych i
plam chorobowych, zalewa-bez oznak Sluzowacenia i zaplesnienia, niedopuszczalna
zalewa zbyt metna i ciemna

Barwa: ogorkéw- oliwkowo-zielona, zalewy- od biatoszarej do zielonkawoszarej

Smak i zapach: charakterystyczna dla ogorkow kwaszonych  (kiszonych),
z wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw, bez obcych posmakoéw i zapachdw
Konsystencja: przekréj poprzeczny- ogorki jedrna, chrupkie, komory nasienne prawidtowo
wypetnione

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

¢ Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

e Opakowania powinny by¢é =z materialdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cig

e Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: kapusta brukselka

1. Wymagania ogdlne:
Kapusta brukselka powinna by¢ dobrej jakoéci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany

2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: gtowki powinny by¢ Swieze, zdrowe (bez objawdw gnicia, plesni), zwarte, wolne
od owadoéw i szkodnikbw oraz uszkodzeh spowodowanych przez choroby
i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgotnosci zewnetrznej, szyputka odcietej kapusty
brukselki musi by¢ odcieta tuz ponizej lisci zewnetrznych

Barwa: zielona do ciemnozielonej

Smak i zapach: bez obcych posmakow i zapachow

Jednolitos¢: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia odmiany, jakosci,
ksztattu, barwy

Min. Srednica gtowki: nie mniej niz 20 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

¢ Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

e Opakowania powinny by¢é =z materialdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnos$cig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie s$rodka transportu do przewozu
artykutéw zywnosciowych.



Opis produktu: pieczarka

1. Wymagania ogdlne:
Pieczarka powinna by¢ dobrej jakosci i posiadac cechy charakterystyczne dla produktu
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad: zdrowe (bez objawdw gnicia, plesni), czyste (dopuszcza sie obecnosé¢ sladowych
ilosci podtoza uprawy na trzonie podstawy), wolne od owaddéw i szkodnikow oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby
i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgotnosci zewnetrznej, z zamknietym lub lekko
otwartym kapeluszem i odcietg dolng czescig trzonu

Barwa: powierzchni zewn. kapelusza- biata, biato-kremowa, centralnie lekko brgzowa,
blaszki- biata z odcieniem r6zowym, migzszu- biata, biata z odcieniem rézowym

Ksztalt: kapelusze- okragte lub potkoliste

Smak i zapach: charakterystyczny dla produktu, bez obcych posmakéw i zapachéw
Wielkos¢: srednica kapelusza: 20-30 mm

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

¢ Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byC¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych

e Opakowania powinny by¢é =z materialdbw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnos$cig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowania

o Znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca
nastepujgce informacje: nazwe produktu, klase produktu, nazwe i adres
dostawcy/producenta, kraj pochodzenia, warunki przechowywania

e Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Dostawa produktu odbywac sie bedzie do magazynu zywnosciowego odbiorcy minimum dwa razy
w tygodniu w dni robocze w godzinach 7:00 - 09:00.

6. Zamawiajgcy, wymaga aby ilos¢ i asortyment produktéw dostarczanych do zamawiajgcego byt
zgodny z zamowieniem.

7. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych



