Zatacznik nr 5.3 do SWZ

Zadanie lll - Ré6zne prod

ukty spozywcze — Opis Przedmiotu Zamoéwienia

ananasy konserwowy

plastry w puszce 565¢g
cato$¢ (owoce po
odsaczeniu 3409g)

produkt otrzymany ze Swiezych ananasow, pokrojonych w plastry, w
syropie cukrowym, utrwalany termicznie w opakowaniu hermetycznie
zamknietym

barszcz biaty w proszku
60g

barszcz biaty w proszku, w torebce o pojemnosci minimum
60 g, bez konserwantéw, glutaminianu sodu oraz barwnikow

budyn bez cukru 64g na
3/41 mleka o smaku
Smietankowym

produkt otrzymany ze skrobi ziemniaczanej, barwnik - betakaroten o
charakterystycznym smaku i zapachy dla danego produktu

budyn bez cukru 64g na
3/41 mleka o smaku
waniliowym

produkt otrzymany ze skrobi ziemniaczanej, barwnik - betakaroten o
charakterystycznym smaku i zapachy dla danego produktu

cukier krysztat 1 kg

cukier (sacharoza) biaty otrzymany z burakéw cukrowych, przeznaczony
do bezposredniego spozycia

cukier wanilinowy 32g

produkt otrzymany z potgczenia krysztatkéw cukru z waniling lub
etylowaniling

chrzan tarty 0,25 kg

produkt otrzymany ze $wiezych, pozbawionych skérki, tartych korzeni
chrzanu z dodatkiem kwasku cytrynowego, soli i cukru., przetarty korzen
chrzanu min. 71%

dzem truskawkowy 0,28 kg

produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji otrzymany przez
gotowanie owocow swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulp z
dodatkiem cukru, substanc;ji zelujgcych, syropu skrobiowego, kwaséw
spozywczych, srodkéw konserwujgcych, min. 35 g owocow na 100 g
produktu

dzem brzoskwiniowy 0,28kg

produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji otrzymany przez
gotowanie owocéw swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulp z
dodatkiem cukru, substancji zelujgcych, syropu skrobiowego, kwasow
spozywczych, srodkow konserwujgcych, min. 35 g owocow na 100 g
produktu

fasola sucha drobna 0,4kg

ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze
wyksztatcone, bez otworéw spowodowanych przez
owady, suche, nie wyschniete, bez
zanieczyszczen. Zapach naturalny, swoisty, bez
zapachu plesni, stechlizny i innych obcych
zapachow

fasolka konserwowa cieta
z06ia 0,48kg w zalewie

produkt otrzymany z fasolki szparagowej, dtugos¢ ok. 5 cm, kolor zielony,
strgki czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztatcone, bez otworéow
spowodowanych przez
owady, bez zanieczyszczen. Zapach naturalny, swoisty, bez zapachu
plesni, stechlizny i innych obcych zapachdw bez tyka, zalewa klarowna

galaretka owocowa 0,075kg

produkt bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw, rézne rodzaje

groszek konserwowy

produkt otrzymany z ziaren groszku zielonego, zalany roztworem z soli
kuchennej, utrwalany termicznie w opakowaniu hermetycznie zamknietym,
po oddzieleniu zalewy kolor zielony, soczysty, ziarna cate, nie zepsute bez
obcych zapachow, groszek konserwowy puszka produkt po odsgczeniu

puszka 0,4 kg

240q,




groch tuskany 0,40kg

groch tuskany caty powstaje w wyniku oczyszczenia z tuski ziarna grochu.
Ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztatcone, bez otworow
spowodowanych przez
owady, suche, nie wyschniete, bez zanieczyszczenh. Zapach naturalny,
swoisty, bez zapachu pleéni, stechlizny i innych obcych zapachéw

kukurydza konserwowa
0,34 kg

produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej, zalany roztworem cukru i
soli kuchennej,po oddzieleniu zalewy kolor zotty, soczysty, ziarna cate, nie
zepsute bez obcych zapachdw, utrwalany termicznie w opakowaniu
hermetycznie zamknietym

kasza jeczmienna 1 kg

produkt otrzymany z ziaren jeczmienia przeznaczony do celéw
konsumpcyjnych, sucha, sypka, bez oznak lepkosci i grudek, zapach i
smak swoisty dla danego produktu

Kasza manna 1kg

Produkt otrzymany z ziaren pszenicy, przeznaczony do celéw
konsumpcyjnych,sucha, sypka bez oznak lepkosci i grudek smak i zapach
swoisty dla danego produktu

kasza gryczana palona 1kg

produkt otrzymany z gryki przeznaczony do celéw konsumpcyjnych,
sucha, sypka bez oznak lepkosci i grudek smak i zapach swoisty dla
danego produktu

kawa zbozowa 0,5kg

produkt otrzymany przez wymieszanie w odpowiednim stosunku
wyprazonego i zmielonego zyta, jeczmienia, korzenia buraka cukrowego i
korzenia cykorii. Wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego
produktu

kawa rozpuszczalna 0,20kg

suchy rozpuszczalny w wodzie produkt, otrzymany metodami fizycznymi,
wytgcznie z kawy palonej 100% arabika , z uzyciem wody, jako jedynego
czynnika ekstrahujgcego, nie pochodzacego z kawy, pakowana
hermetycznie

kawa mielona 0,25 kg

kawa mielona 100% arabika z ziaren kawy pochodzacych z Ameryki
Srodkowej lub Afryki, najczesciej uprawianych gatunkéw oraz produktéow z
tych owocdw i nasion w réznym stopniu przetwarzania i na réznych
etapach uzytkowania, przeznaczonych do konsumpcji. Produkt otrzymany
przez upalanie ziaren kawy zielonej c(surowej) bez uzycia dodatkowych
zabiegow i sSrodkdw zmieniajgcych jej naturalny charakter,oraz poddanie
jej procesowi mielenia, pakowana hermetycznie

kawa naturalna ziarnista
1kg

kawa ziarnista 100% arabika z ziaren kawy pochodzgcych z Ameryki
Srodkowej lub Afryki, najczeséciej uprawianych gatunkéw oraz produktéw z
tych owocdw i nasion w roznym stopniu przetwarzania i na réznych
etapach uzytkowania, przeznaczonych do konsumpcji. Produkt otrzymany
przez upalanie ziaren kawy zielonej c(surowej) bez uzycia dodatkowych
zabiegow i srodkdw zmieniajgcych jej naturalny charakter, pakowana
hermetycznie

kisiel bez cukru 3/4 litra

produkt otrzymany ze skrobi ziemniaczanej, regulator kwasowosci - kwas
cytrynowy, bez dodatku cukru, smak i zapach charakterystyczny dla
danego rodzaju produktu

kleik ryzowy 0,16kg

produkt otrzymany z ryzu, konsystencja sucha, sypka bez oznak lepkosci i
grudek smak i zapach swoisty dla danego produktu, bez glutenu,
bezmleczny, bez dodatku cukru i oleju palmowego, bez konserwantéw,
bez barwnikéw i bez wzmacniaczy smaku,

koncentrat pomidorowy
30% 0,18kg

produkt otrzymany ze swiezych lub mrozonych, dojrzatych, czerwonych
pomidoréw poddanych procesowi przetarcia i zageszczenia, utrwalany
termicznie, w opakowaniu hermetycznie zamknietym

kwasek cytrynowy 0,02kg

Bezwonny, sypki, krystaliczny, przezroczysty proszek, otrzymywany z
niedojrzatych cytryn, poprzez tzw. fermentacje cytrynowa.




kakao naturalne 0,10kg

kakao 100% z ziaren kakaowca pochodzgcych z Ameryki Srodkowej lub

Afryki, najczesciej uprawianych gatunkéw oraz produktow z tych owocdw i
nasion w réznym stopniu przetwarzania i na réznych etapach uzytkowania,
przeznaczonych do konsumpcji. Produkt otrzymany przez upalanie ziaren
kakaowca bez uzycia dodatkowych zabiegéw i Srodkéw zmieniajgcych jej
naturalny charakter,oraz poddanie jej procesowi mielenia. Wyglad, smak i
zapach charakterystyczny dla danego produktu.

kisiel bez cukru 3/4 litra

produkt otrzymany ze skrobi ziemniaczanej, regulatora kwasowosci
(kwasek cytrynowy), sktadnikow aromatycznych w proszku (syrop
glukozowy, koncentraty aromatyczne)

herbata lisciasta czarna

herbata czarna lisciasta, w torebce 0,1 kg, wyglad i smak
charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych zapachéw

herbata ekspresowa czarna
w torebkach

herbata czarna w saszetce ze sznurkiem i etykietka, torebka o masie 2g x
50 szt, Wyglad swoisty, bez obcych zapachow

chrupki kukurydziane
0,10kg

Chrupki kukurydziane powstajg z kukurydzy wyprodukowane metodg
ekstruzji: gryz kukurydziany 98,98%, olej rodlinny (rzepakowy) i soli.
Wyglad, zapach i smak charakterystyczny dla danego produktu

listek laurowy 0,006kg

produkt otrzymany z suszonych lisci rosliny o nazwie wawrzyn szlachetny
(laurus nobilis), wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego
produktu

majeranek 0,008kg

produkt otrzymany z przesortowanego, poddanego procesowi ocierania w
celu wyeliminowania todyg, liscie i kwiaty rozdrobnione, produkt bez
obcych zapachdw,

majonez 0,26kg

produkt w opakowaniu z materiatu dopuszczalnego do kontaktu z
zywnoscig, zawarto$¢ zottka jaja kurzego 6-7%, wyrdb otrzymany
zemulkgowanie oleju roslinnego, jadalnego w fazie wodnej, w obecnosci
zOfitka jaja kurzego, dopuszcza sie stosowanie cukru, soli, mleka, kwaséw
spozywczych oraz substancji dodatkowych dozwolonych przy produkcji
majonezu

makaron muszelka drobna
0,5kg

produkt otrzymany z semoliny z pszenicy durum 100%, wyglad, zapach i
smak charakterystyczny dla danego produktu

makaron Swiderki 1 kg

produkt otrzymany z semoliny z pszenicy durum 100%, wyglad, zapach i
smak charakterystyczny dla danego produktu

maka pszenna 1 kg

produkt otrzymany z oczyszczonego ziarna pszenicy, magka pszenna typ
450, wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu

maka ziemniaczana 1 kg

produkt otrzymany przez mechaniczne oddzielenie od innych czesci
sktadowe ziemniaka, wyptukane, oczyszczone, wysuszone i odsiane,
przeznaczone do celéw spozywczych

miéd naturalny 0,025kg

produkt tworzony przez pszczoty z nektaru roslin, spadzi lub nektaru roslin
i spadzi, wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu

musztarda stotowa 0,185 kg

przyprawa otrzymana z ziaren gorczycy, wody, soli, cukru, octu i innych
skfadnikdw smakowo - zapachowych bez lub z dodatkiem substanc;ji
dodatkowych, wyglad, zapach i smak charakterystyczny dla danego
produktu

olej rzepakowy 5 |

produkt otrzymany z surowego oleju rzepakowego, ktéry zostat poddany
nastepujgcym procesom rafinacyjnym: odsluzowaniu, odkwaszaniu,
odbarwianiu oraz dezodoryzacji, wyglad, zapach i smak charakterystyczny

dla danego produktu




pasztecik drobiowy 0,05kg

w opakowaniu jednorazowym, min 25% miesa drobiowego, produkt bez
konserwantow i sztucznych barwnikow, wyglad, zapach i smak
charakterystyczny dla danego produktu

pieprz naturalny mielony
0,02kg

produkt otrzymany z ziaren pieprzowca, pochodzacych z Afryki lub z Indii,
przez suszenie ziaren i poddane zmieleniu, wyglad, zapach i smak
charakterystyczny dla danego produktu

ptatki jeczmienne 1kg

produkt otrzymany z ziaren jeczmienia przeznaczonego do celow
konsumpcyjnych,konsystencja sucha, sypka, bez oznak lepkosci i grudek,
zapach i smak swoisty dla danego produktu

ptatki owsiane 1kg

produkt otrzymany z ziaren owsa przeznaczonego do celéw
konsumpcyjnych,konsystencja sucha, sypka, bez oznak lepkosci i grudek,
zapach i smak swoisty dla danego produktu

przyprawa w ptynie 1l

przyprawa w ptynie do zup i potraw, otrzymana: woda, sol, kwas
cytrynowy, ekstrakt z lubczyka, wyglad, zapach i smak charakterystyczny
dla danego produktu

ryz biaty srednioziarnisty 1
kg

produkt otrzymany z ziaren ryzu biatego przeznaczonego do celéw
konsumpcyjnych,konsystencja sucha, sypka, bez oznak lepkosci i grudek,
zapach i smak swoisty dla danego produktu

syrop owocowy wisnia 0,5l

Wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu

syrop owocowy malina 0,5l

Wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu

syrop owocowy porzeczka
czarna 0,5|

Wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu

s0l jodowana drobna 1kg

s6l spozywcza wazona jodowana, drobnoziarnista, wyglad, zapach i smak
charakterystyczny dla danego produktu

szczaw konserwowy 0,3 kg

produkt otrzymany ze $wiezych, przetartych lub pokrojonych lisci
szczawiu z dodatkiem soli kuchennej, utrwalony przez pasteryzacje.
Wyglad, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, wartos¢
produktu netto - min. 84%

wafle kukurydziane
naturalne 120g

wafle kukurydziane ekstra cienkie, produkt otrzymany z kukurydzy - 89,4%
(grys kukurydziany, ziarno kukurydzy), ryz biaty, sl himalajska, produkt
bezglutenowy o konsystencji statej i suchej, chrupkie, smak i zapach
charakterystyczny dla danego produktu

wafle ryzowe bez cukru
0,110kg

wafle ryzowe ekstra cienkie produkt otrzymany w 100% z ryzu (biaty i
brgzowy), produkt bezglutenowy, produkt o konsystenciji statej i suchej,
chrupkie, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu

przyprawa warzywna do

produkt otrzymany przez wymieszanie rozdrobnionych, suszonych warzyw
( marchew, cebula, pasternak, pietruszka, por, seler, natka pietruszki,

papryka, sol) i substancji wzmacniajgcych smak i zapach przeznaczonych

do poprawienia smaku, zapachu i wygladu produktéw spozywczych, bez

potraw 0,20kg glutaminianu sodu
woda mineralna gazowana | woda zrodlana wysokonasycona dwutlenkiem wegla, poddana procesom
1,51 napowietrzania wzbogaconym w ozon, filtrowana

woda mineralna
niegazowanai,5l

woda zrédlana nie nasycona dwutlenkiem wegla, poddana procesom
napowietrzania wzbogaconym w ozon i filtrowana

woda mineralna gazowana
0,51

woda zrédlana wysokonasycona dwutlenkiem wegla, poddana procesom
napowietrzania wzbogaconym w ozon, filtrowana

woda mineralna
niegazowana 0,5I

woda zrédlana nie nasycona dwutlenkiem wegla, poddana procesom
napowietrzania wzbogaconym w ozon i filtrowana




ziele angielskie 0,02kg

produkt otrzymany z wysuszonych lecz niedojrzatych owocow (jagod)
rosliny Pimenta officinailis L.

jogurt naturalny

napoj wyprodukowany z mleka znormalizowanego, zageszczonego przez
dodatek odttuszczonego mleka w proszku, biatek mleka lub odparowanie
czesci wody, poddanego procesowi pasteryzacji, a nastepnie
ukwaszonego zakwasem czystych kultur bakterii z grupy Lactobacillus
bulgaricus, Streptococcus thermophilus

Wymagania organoleptyczne:

e Woyglad: skrzep jednolity, zwarty. Dopuszcza sie lekki podciek
serwatki oraz nieznaczne gazowanie

e Barwa: biata do lekko kremowej

o Konsystencja: jednolita, gesta, zwarta, w przekroju galaretowata.
Skrzepy dajg sie kroi¢

¢ Smak i zapach: czysty, orzezwiajgcy, lekko kwasny. Dopuszcza sie
lekko cierpki

jogurt owocowy

napoj wyprodukowany z mleka znormalizowanego, zageszczonego przez
dodatek odttuszczonego mleka w proszku, biatek mleka lub odparowanie
czesci wody, poddanego procesowi pasteryzacji, a nastepnie
ukwaszonego zakwasem czystych kultur bakterii jogurtowych, z dodatkiem
owocow co najmniej 5%

Wymagania organoleptyczne:
o Woyglad: skrzep rozbity, widoczne czgstki owocow
o Barwa: Charakterystyczna dla uzytych dodatkow
¢ Konsystencja: jednolita, gesta, wyczuwalne czgstki owocow
e Smak i zapach: czysty, lekko kwasny, stodki z posmakiem uzytych
dodatkow

kefir

produkt otrzymany z wyniku fermentacji mleka i / lub innych surowcéw
pochodzenia mlecznego z uzyciem odpowiedniej mikroflory ziaren
kefirowych z gatunku Lactobacillus kefiri oraz rodzajow Lactococcus,
Leuconostoc i Acetobacter oraz drozdzy fermentujgcych laktoze
(Kluyveromyces marxianus) i nie fermentujgcych laktozy (Saccharomyces
unisporus, Saccharomyces cerevisae i Saccharomyces exiguus) zyjacych
w Scistej symbiozie.

Wymagania organoleptyczne:
o Wyglad: ptyn jednolity z pecherzykami dwutlenku wegla lub bez
pecherzykow. Dopuszcza sig lekkie wydzielenie serwatki (do 3 mm)
e Barwa: biata z odcieniem lekko kremowym
o Konsystencja: jednolita, zawiesista
e Smak i zapach: lekko kwasny, do kwasnego. Charakterystyczny dla
kefiru lekko drozdzowy

ser topiony petnottusty

produkt powstaty przy uzyciu topnikéw z seréw podpuszczkowych
dojrzewajacych jako podstawowego surowca, oraz z innych produktéw
mleczarskich, bez dodatkéw, zawierajgcy ok. 50% tluszczu w suchej masie

Wymagania organoleptyczne:
o Wyglad zewnetrzny: ksztatt zblizony do kostki. Opakowanie




bezposrednie z sera topionego powinno by¢ nie uszkodzone.
Ksztalt poszczegodinych jednostek opakunkowych regularny,
powierzchnia gtadka. Dopuszcza sie nieznaczne odchylenia od
regularnego ksztattu oraz lekkie odcisniecia spowodowane
opakowaniem bezposrednim

Barwa i konsystencja: jednolita, bez ziarnistosci, konsystencja
smarowna, dopuszcza sie nieliczne oczka pochodzenia nie
fermentacyjnego

Smak i zapach: charakterystyczny dla odpowiedniego sera
naturalnego klasy [, z ktérego wyprodukowano ser topiony, ze
swoistym posmakiem topienia

ser zotty petnotiusty

ser podpuszczkowy, dojrzewajgcy, wyrabiany z mleka pasteryzowanego o
ustalonej zawartosci tluszczu. Ser z6tty petnottusty kostka lub blok
cylindryczny o masie netto 1,5kg — 3kg

Wymagania organoleptyczne:

Ksztatt i wyglad: ptaski cylinder lub blok o bokach prostych lub
lekko zaokraglonych, wierzch i spod lekko wypukte

Skérka: gtadka, mocna, sucha, czysta, bez uszkodzen
mechanicznych i wzeréw. Dopuszcza sie lekkie odciski chust i mate
powierzchniowe skazy. Moze byc pokryty powtokg z tworzyw
sztucznych

Oczkowanie: oczka nieliczne, okragte i owalne wielkosci ryzy do
fasolki, przy brzegach nieco mniejsze. Dopuszcza sie pojedyncze
oczka nieregularne oraz pojedyncze szczelinki

Konsystencja: migzsz elastyczny, w miare miekki, zwarty, jednolity
w catej masie. Dopuszcza sie lekko plastyczny. Nie dopuszczalna
nadmierna kruchos¢, twardosé¢

Barwa: w serach niebarwionych naturalna, w serach barwionych
jasnozoétta, jednolita w catej masie. Nie dopuszczalna:
smugowatos¢, dwubarwnosé, biate i szare plamy oraz centki w
migzszu pochodzenia mikrobiologicznego

Smak i zapach: tagodny, czysty, aromatyczny, lekko orzechowy.
Dopuszcza sie lekko kwaskowaty w serach mtodych lub lekko
pikantny w serach starszych. Nie dopuszczalny: jatowy, jetki, gnilny,
gorzki i inny obcy

masto roslinne 250g Kubek

produkt uzyskiwany z ttuszczy roslinnych z mlekiem i wodg z dodatkiem
emulgatora lecytyny, witamin, barwnikéw z substancjami smakowymi jak
sol i cukier.

Wymagania organoleptyczne:

Barwa: jasnokremowa do kremowo zo6ttej, na przekroju catkowicie
wyréwnana

Smakowitos¢: pozgdana, typowa, przyjemna o umiarkowanym
nasileniu

Konsystencja: masto roslinne tatwo daje sie rozsmarowywac,
powierzchnia rozsmarowanego masta roslinnego gtadka,
btyszczgca, catkowicie jednolita

1. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:




e Opakowania jednostkowe: Powinny zabezpieczy¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych
zapachow i uszkodzen mechanicznych

e Opakowania powinny by¢ wykonane z materialtdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

o Na opakowaniu jednostkowym powinny by¢ podane co najmniej nastepujace,
czytelne oznaczenia. Wydrukowane farbami nieszkodliwymi dla zdrowia i nie
przenikajgcymi przez opakowanie: nazwa i adres wytwdrni, oznaczenie
fizykochemiczne, masa netto, termin przydatnosci do spozycia, sposob
przechowywania, cena detaliczna, dodatek witamin, substancje
aromatyzowane- w przypadku zastosowania dozwolonych chemicznych
substancji zapachowych, substancje konserwowane - w przypadku
zastosowania $rodka konserwujgcego

o Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) bezprzegrodowe wykonane z
tworzyw sztucznych, kartony tekturowe z nadrukiem lub bez nadruku owijane
lub nieowijane folia termokurczliwg

o Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeni i
zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen,
plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych

e Opakowania powinny by¢ wykonane z materialtdw opakowaniowych
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania
reklam na opakowaniach

e Przechowywanie: przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta

Dostawa produktéw spozywczych odbywa sie minimum 2 razy w tygodniu w dni
robocze w godzinach 7:00 - 08:00 do magazynu zywnosciowego zamawiajgcego.
Wszystkie produkty muszg posiada¢ termin przydatnosci do spozycia minimum 14 dni
od momentu dostawy do magazynu zamawiajgcego.

Zamawiajacy wymaga, aby ilo§¢ i asortyment produktow dostarczanych do
zamawiajgcego byt zgodny z zamdwieniem.

Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do
przewozu artykutow zywnosciowych.



