Zatacznik nr 5.10. do SWZ

Zadanie X — Pieczywo — Opis Przedmiotu Zamoéwienia

Opis produktu: Butka osetka pszenna (krojona)
1. Wymagania ogolne:
Pieczywo pszenne zwykle (butka) krojona w folii wyrabiane z maki pszennej typ 500 na
drozdzach z dodatkiem soli i innych surowcow okreslanych recepturg. Butka pszenna
zwykta o masie 300g. Dopuszczalne odchylenie masy poszczegolnych sztuk pieczywa
wynosi £ 2%.
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad zewnetrzny - ksztalt pieczywa (podtuzny, obty o koncach zaokraglonych
niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, ze sladami
plesni)

Barwa i stan skorki (Scisle potgczona z miekiszem, blyszczaca, gtadka o barwie od
ztocistej do jasnobrgzowej. Grubos¢ skorki nie mniejsza niz 1,5 mm, jej
powierzchnia powinna by¢ gtadka, nie popekana i bez uszkodzeh mechanicznych)
Strukture i elastycznos¢ miekiszu (miekisz powinien by¢ dobrze wypieczony,
elastyczny, suchy nie kruszacy sie, rownomiernie porowaty, o jednolitej barwie
suchy w dotyku. Miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury. Nie dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig
grudek maki lub soli.

Smak (powinien by¢é charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny jest smak obcy, mdty lub stechly, jak rowniez gorzki, kwasny,
niestony lub zbyt stony)

Zapach (powinien by¢é charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny jest zapach obcy, mdly lub stechty)

3. Trwalosé:
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej
niz 3 dni od daty dostawy do magazyny odbiorcy.

4. Pakowanie , znakowanie, przechowywanie:

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢é czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania
reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe: powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z
materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania  powinny  zabezpieczaé  produkt przed  zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachow i uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujgce informacje: nazwa pieczywa, wykaz
surowcow, nazwe dostawcy - producenta, adres, mase jednostkowg oraz wartosc
energetyczng w 100g produktu.

Przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta.

5. Dostawa Swiezego pieczywa odbywaé sie bedzie 6 dni w tygodniu (od poniedziatku do
soboty wigcznie) w godzinach 7:00 - 7.30 do magazynu zywnos$ciowego.
6. Pieczywo ma by¢ pokrojone i zafoliowane.



Szczegoly dotyczace ilosci i asortymentu ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych wedtug potrzeb zamawiajgcego.

Zamawiajacy wymaga aby wykonawca odbierat zwrot pieczywa po dniach wolnych i
Swietach.

Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Butka tarta
1. Wymagania ogolne:
Butka tarta produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego
zwyktego bez dodatku nasion, nadzien i zdobien. Butka tarta o masie 500g. Dopuszczalne
odchylenie masy poszczegdlnych sztuk produkty wynosi £5%
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad zewnetrzny (postac) - sypka, bez grudek.

Barwa: od szarokremowej do ztocistej, moze by¢ niejednolita.

Smak: powinien by¢ charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny jest smak obcy, mdly lub stechly jak rowniez gorzki, kwasny, nie
stony lub zbyt stony

Zapach: powinien by¢ charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny jest zapach obcy, mdtly lub stechty

3. Trwaltosé:
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 1 miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

Opakowania jednostkowe: opakowanie jednostkowe powinno zabezpieczy¢ produkt
przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, opakowania powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachdéw i uszkodzeh mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

Przechowywanie zgodnie zaleceniami producenta.

5. Szczegdély dotyczace ilosci asortymentu ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych wedtug potrzeb zamawiajgcego.

6. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie s$rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Chleb pszenno — zytni (krojony)
1. Wymagania ogolne:
Chleb pszenno zytni krojony w folii - pieczywo mieszane wyrabiane z maki pszennej typ 750
i zytniej typ 720, na naturalnym zakwasie zytnim, z dodatkiem drozdzy, soli, krojone w
kromki, pakowane w folie z tworzywa sztucznego. Chleb pszenno zytni krojony w folii o
masie 500g.
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad zewnetrzny: Bochenek o ksztafcie podtuznym, niedopuszczalne wyrobu
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni.

Barwa i stan skorki: Scisle potgczona z miekiszem, gtadka lub lekko chropowata,
blyszczaca, o barwie od ztocistej do jasnobrgzowej intensywno$¢ zabarwienia skorki
na przekroju bochenka maleje w kierunku miekiszu: grubos¢ skorki gérnej nie
mniejsza ni¢ 2,5 mm.

Struktura i elastycznos¢ miekiszu: miekisz o réwnomiernej porowatosci i
réwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci: miekisz po lekkim
nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury: nie
dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym
sie, zanieczyszczonym, z obecnos$cig grudek maki lub soli.

Smak i zapach: typowy dla danego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy.

Zapach: typowy dla danego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy.

3. Trwalosé:
Okres Przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 3 dni od daty dostawy do magazyny odbiorcy.

4. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byC czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoécig nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz
umieszczania reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe: powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z
materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania  powinny  zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachow i uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam
na opakowaniach.

Na opakowaniu nalezy podac¢ nastepujace informacje: nazwa pieczywa, wykaz
surowcow, nazwe dostawcy - producenta, adres, mase jednostkowg oraz wartosc
energetyczng w 100g produktu.

Przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta.

5. Dostawa swiezego pieczywa odbywac¢ sie bedzie 6 dni w tygodniu (od poniedziatku do
soboty wigcznie) w godzinach 7:00 - 7.30 do magazynu zywnos$ciowego.

6. Pieczywo ma by¢ pokrojone i zafoliowane.

7. Szczegoly dotyczgce iloSci i asortymentu ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych wedtug potrzeb zamawiajgcego.

8. Zamawiajgcy wymaga aby wykonawca odbierat zwrot pieczywa po dniach wolnych i
Swietach.

9. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Chleb zytni razowy (krojony)

1.

Wymagania ogolne:

Chleb zytni razowy krojony w folii - pieczywo zytnie produkowane z maki zytniej typ 2000,
na zakwasie, z dodatkiem drozdzowy i soli. Chleb zytni razowy krojony w folii 0 masie
500g.

2. Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad zewnetrzny: bochenek chleba o ksztatcie podtuznym lub nadanym forma,
niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze
Sladami plesni.

o Barwa i stan skorki: scisle potgczona z miekiszem, chropowata, btyszczgca o barwie
od brgzowej do ciemnobrgzowej grubosé skoérki gornej nie mniejsza niz 3mm
grubos¢ skorki dla chleba formowanego w miejscach przylegajgcych do formy nie
mniejsza niz 1,5 mm.

o Struktura i elastyczno$¢ miekiszu: miekisz o do$¢ réwnomiernej porowato$ci i
réwnomiernym zabarwieniu, suchy, w dotyku o dobrej krajalnosci: miekisz po lekkim
nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury: Nie
dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym
sie, zanieczyszczanym z obecnoscig grudek maki lub soli.

e Smak: typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy.

e Zapach: typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy.

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

o Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

o Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania
reklam na opakowaniach.

o Opakowania transportowe: powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z
materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

e Opakowania powinny  zabezpiecza¢  produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

o Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

e Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujgce informacje: nazwa pieczywa, wykaz
surowcow, nazwe dostawcy - producenta, adres, mase jednostkowg oraz warto$é
energetyczng w 100g produktu.

e Przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta.

Trwatosc:

Okres Przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 3 dni od daty dostawy do magazyny odbiorcy.

Dostawa swiezego pieczywa odbywac sie bedzie 6 dni w tygodniu (od poniedziatku do
soboty wigcznie) w godzinach 7:00 - 7.30 do magazynu zywnos$ciowego.

Pieczywo ma by¢ pokrojone i zafoliowane.

Szczegodly dotyczace ilosci i asortymentu ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych wedtug potrzeb zamawiajgcego.

Zamawiajacy wymaga aby wykonawca odbierat zwrot pieczywa po dniach wolnych i
Swietach.

Oferent sktada zadwiadczenie od PSSE na dopuszczenie srodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Ciasto drozdzowe
1. Wymagania ogolne:
Ciasto drozdzowe 500g - Wyréb otrzymany z ciasta drozdzowego (Ciasto otrzymane z
pofgczenia maki pszennej, tluszczu, jaj, cukru, innych surowcéw okreslonych receptura,
spulchnione drozdzami, wykonczone kruszonka). Ciasto drozdzowe o masie 500g.
2. Wymagania organoleptyczne:

Wyglad zewnetrzny: nadany formg z réwnymi brzegami, powierzchnia goérna
wykonczona kruszonkg, niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone.

Barwa i stan skorki: ztocista do jasnobrgzowej, barwa migkiszu kremowa.

Struktura i elastycznoS¢ miegkiszu: miekisz dos¢ rownomiernie drobno i
Srednioporowaty, elastyczny, niedopuszczalne grudki surowcow.

Smak: typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu nie
dopuszczalny smak i zapach Swiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy, objawy
zaplesnienia niedopuszczalne.

Zapach: typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu nie
dopuszczalny smak i zapach Swiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy, objawy
zaplesnienia niedopuszczalne.

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatébw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania
reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe: powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z
materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania  powinny  zabezpieczaé  produkt przed  zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujgce informacje: nazwa pieczywa, wykaz
surowcow, nazwe dostawcy - producenta, adres, mase jednostkowg oraz wartosé
energetyczng w 100g produktu.

Przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta.

Trwatosc:

4. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 3 dni od daty dostawy do magazyny odbiorcy.

5. Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie s$rodka transportu do przewozu

artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Ciasto piaskowe

1.

Wymagania ogolne:

Ciasto piaskowe 500g - wyréb otrzymany z ciasta piaskowego (ciasto otrzymane z
pofgczenia maki pszennej ziemniaczanej, tluszczu, jaj, cukru, innych surowcow
okreslonych recepturg, spulchnione srodkami dopuszczonymi do tego rodzaju ciasta).
Ciasto piaskowe o masie 500g.

Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad zewnetrzny: nadany formg z rownymi brzegami, niedopuszczalne wyroby
zgniecione, zabrudzone.

e Barwa skorki: ztocista do jasnobrgzowej, barwa migkiszu kremowa.

e Struktura i elastycznos¢ miekiszu: miekisz dos¢ réwnomiernie drobno i
Srednioporowaty, elastyczny, niedopuszczalne grudki surowcéw.

e Smak: typowy dla zastosowanych surowcow i zastosowanego aromatu nie
dopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy, objawy
zaplesnienia niedopuszczalne.

e Zapach: typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu nie
dopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy, objawy
zaplesnienia niedopuszczalne.

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

e Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen
mechanicznych.

e Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania
reklam na opakowaniach.

e Opakowania transportowe: powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z
materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

o Opakowania powinny  zabezpiecza¢  produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

e Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

o Na opakowaniu nalezy podaé¢ nastepujgce informacje: nazwa pieczywa, wykaz
surowcow, nazwe dostawcy - producenta, adres, mase jednostkowg oraz wartosé
energetyczng w 100g produktu.

e Przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta.

Trwatosc:

Okres Przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy do magazyny odbiorcy.

Ciasto piaskowe bedzie zamawiane tylko na swieta.

Oferent sklada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



Opis produktu: Suchary bez dodatku cukru

1.

Wymagania ogdlne:

Suchary bez dodatku cukru - Wyréb o konsystencji twardej i drobnoporowatej otrzymany z
ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki pszennej, jaj w proszku, oleju
rzepakowego, drozdzy, soli i innych surowcow okreslonych procedurg).

Wymagania organoleptyczne:

o Wyglad zewnetrzny: nadany formg z réwnymi brzegami nie dopuszczalne wyroby
zgniecione, pokruszone, zabrudzone. Powierzchnia z nakiuciami, bez pecherzy,
peknie¢, wolna od okruszyn, odpowiednia dla danego asortymentu.

e Barwa: odpowiednia dla danego asortymentu, rbwnomierna na catej powierzchni,
dopuszcza sie nieco ciemniejsze brzegi, spod moze mieC barwe jasniejszg lecz nie
moze by¢ przypalony, dopuszcza sie suchary w jednym opakowaniu o jednolitej
barwie.

e Smak: charakterystyczny dla danego rodzaju asortymentu tj. stodkawo — maczny,
nie dopuszczalny jest smak obcy, mdty i stechty, jak réwniez gorzki, kwasny niestony
lub zbyt stony.

e Zapach: charakterystyczny dla danego rodzaju asortymentu tj. stodkawo — maczny,
nie dopuszczalny jest zapach obcy, mdty i stechty.

3. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

o Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

o Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig

e Opakowania transportowe: powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z
materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

o Opakowania powinny  zabezpiecza¢  produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

¢ Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

o Na opakowaniu nalezy podaé¢ nastepujgce informacje: nazwa pieczywa, wykaz
surowcow, nazwe dostawcy - producenta, adres, mase jednostkowg oraz wartosé
energetyczng w 100g produktu.

e Przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta.

Trwatosc:

Okres Przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 30 dni od daty dostawy do magazyny odbiorcy.

Szczegoty dotyczgce ilosci i asortymentu ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych wedtug potrzeb zamawiajgcego.

Oferent sktada zaswiadczenie od PSSE na dopuszczenie $rodka transportu do przewozu
artykutow zywnosciowych.



