AGENCJA
BADAN UNIWERSYTET JAGIELLONSKI
- MEDYCZNYCH COLLEGIUM MEDICUM
W KRAKOWIE

LInnowacje w edukacji i praktyce medycznej (InnowMed) — Podnoszenie kompetencji kadr medycznych w zakresie edukacji,

118

medycyny translacyjnej, technik obliczeniowych, technik wizualizacji 3D z elementami Sztucznej Inteligengji”.
Nr umowy 2023/ABM/06/00004 - 00

ZAPYTANIE OFERTOWE

ZAMAWIAJACY
Uniwersytet Jagielloriski-Collegium Medicum ul. Sw. Anny 12, 31-008 Krakéw
Medyczne Centrum Ksztatcenia Podyplomowego CM, ul. Radziwittowska 4, 31-026 Krakéw
Tytut projektu: ,Innowacje w edukacji i praktyce medycznej (InnoWMed) — Podnoszenie kompetencji
kadr medycznych w zakresie edukacji, medycyny translacyjnej, technik obliczeniowych, technik wizualiza-
¢ji 3D z elementami Sztucznej Inteligencji”
Numer projektu: 2023/ABM/06/00004

Osoba do kontaktu: Agnieszka Widawska, e-mail: a.widawska@uj.edu.pl

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem postepowania i zamowienia jest wytonienie Wykonawcy w zakresie $wiadczenia sukce-
sywnych ustug cateringowych dla uczestnikow studiéow podyplomowych kierunkéw: ,Technologie
przysztosci w zastosowaniu klinicznym”, ,, Edukacja medyczna w erze cyfrowej” oraz ,Biofarmacja obli-
czeniowa” w roku akademickim 2026/2027 realizowanych w ramach Projektu: ,/Innowacje w edukacji
i praktyce medycznej (InnoWMed) — Podnoszenie kompetencji kadr medycznych w zakresie edukacji, me-
dycyny translacyjnej, technik obliczeniowych, technik wizualizacji 3D z elementami Sztucznej Inteligencji”
(Numer projektu: 2023/ABM/06/00004).

WARUNKI ZAMOWIENIA
Termin realizacji: Ustugi bedace przedmiotem niniejszego postepowania musza by¢ wykonywane suk-
cesywnie w okresie od dnia 01.10.2026 r. do dnia 30.06.2027 r. lub do wyczerpania jej wartosci, jezeli
nastgpi to przed uptywem terminu na jaki umowa zostata zawarta.
Forma rozliczenia: Umowa
Kryterium oceny ofert: cena 100% brutto
Zajecia bedg sie odbywaty w godz.: od 8.00-18.00 we wskazanych terminach w obiektach Zamawiaja-
cego (zlokalizowanych na ul: Medyczna 9, tazarza 16, Kopernika 7) lub w innych obiektach na terenie
Krakowa wskazanych przez Zamawiajgcego.
tacznie szacunkowa liczba osobo/dni wynosi max 896.
Podana liczba osobo /dni stanowi szacunkowg liczbe przewidziang do zrealizowania w roku akademic-
kim 2026/2027, tj. w okresie 01.10.2026-30.06.2027. Ostateczna liczba osobo/dni uzalezniona jest od
liczby zakwalifikowanych uczestnikéw studiow moze ulec zmianie (zmniejszeniu) w trakcie trwania
umowy, a Wykonawca nie bedzie z tego tytutu zgtaszat zadnych roszczen.
Ustuga cateringowa obejmuje:
a. Obiad jednodaniowy kazdego dnia zajec stacjonarnych obejmujacy:

1) danie ciepte (rybne/miesne min. 120 gram/os, warzywne min. 200 gram/os.)

2) dodatki skrobiowe min. 250 gram/os. (kasze, makarony, ziemniaki, ryz, kluski $lgskie, etc.),

3) satatke obiadowa (min. 100 gram/os.),

4) woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach min. 0,5 | - po jednej na kazdego

uczestnika
5) deser —min. 2 rodzaje ciasta -min. 1 porcje kazdego rodzaju na osobe (gram. porcji 90-100g),
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Wymagane sg positki podane na goraco.
W kazdym dniu zajeé 20% zestawow obiadowych stanowi¢ beda positki wegetarianskie.

6)
7)
8)
9)

b. Catodzienny serwis kawowy kazdego dnia zajec stacjonarnych obejmujacy:
kawe naturalng serwowang w profesjonalnych ekspresach do kawy - bez ograniczen
herbate w torebkach, gorgca woda serwowana w profesjonalnych warnikach - bez ograniczen
cytryne, cukier, mleko — bez ograniczen
woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach min. 0,5 | - po jednej na kazdego
uczestnika,

10) wypieki drobne/ kruche ciasteczka / (min. 3 szt. na osobe, gramatura porcji 90-100g)
11) mini kanapeczki bankietowe (min. 3 szt. na osobe).

Ustuga cateringowa obejmuje rowniez elementy zwigzane z obstugy (wyszczegdlnione w ramach
niniejszego zapytania ofertowego na str. 3).

IV. WYMAGANIA WOBEC WYKONAWCOW
Wykonawca oswiadcza, iz posiada odpowiednig wiedze, doswiadczenie oraz dysponuje stosowng bazg do
wykonania przedmiotu umowy w tym w szczegdlnosci:

1.

oswiadcza, iz posiada: aktualne zaswiadczenie lub decyzje wydang przez wtasciwy terenowo or-
gan Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, na mocy postanowien ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2022 r. poz. 2132 z pdzn. zm.) i wydanych na jej
podstawie aktow wykonawczych, o wpisie jego zaktadu do rejestru i/lub zatwierdzeniu jego fir-
my jako zaktadu spetniajacego odpowiednie wymagania do prowadzenia dziatalnosci gastrono-
micznej,

obowigzany jest do swiadczenia ustugi cateringowej, przestrzegajgc przepisow w zakresie prze-
chowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych, w szczegdlnosci ustawy z dnia 25 sierp-
nia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2022 r. poz. 2132 z pdin. zm.) oraz
rozporzadzenia nr (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz.U.UE. L 139 z 30/04/2004 P, str. 1-54).

W zapytaniu cenowym nie mogg bra¢ udziatu:

Wykonawcy, ktorzy w ciggu ostatnich 3 lat przed wszczeciem postepowania wyrzadzili Zamawia-
jacemu szkode przez to, ze nie wykonali lub nie nalezycie wykonali zobowigzanie wobec CM UJ,
chyba ze byto to nastepstwem okolicznosci, za ktére Oferent nie ponosit odpowiedzialnosci; Wy-
konawcy, ktérzy w ciggu ostatnich 3 lat przed wszczeciem postepowania uchylili sie od podpisa-
nia umowy z Zamawiajgcym pomimo wyboru ich oferty;

Wykonawcy, ktérzy nie spetniajg warunkow udziatu w postepowaniu, tj. nie posiadajg uprawnien
do wykonywania okreslonej dziatalnosci, nie posiadajg niezbednej wiedzy i doswiadczen, badz
znajduja sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej mogacej budzi¢ powazne watpliwosci co do
mozliwosci prawidtowego wykonania zamdwienia lub s3 powigzani osobowo lub kapitatowo
z Zamawiajacym, z cztonkami Zarzagdu Zamawiajgcego ani z innymi osobami zatrudnionymi
u Zamawiajgcego, ww. powigzania polegajg w szczegdlnosci na: uczestniczeniu w spétce jako
wspolnik spotki cywilnej lub spotki osobowej; posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akcji;
petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, petnomocnika;
pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii pro-
stej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przy-
sposobienia, opieki lub kurateli.

V. Termin skfadania ofert
Oferty nalezy przestaé w wersji elektronicznej do UICM na adres e-mail: a.widawska@uj.edu.pl
w terminie do 06.05.2026 r., do godz. 12.00.
Wyceny powinny zachowac¢ waznos$¢ do dnia 30 czerwca 2027.
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Wyceny nalezy ztozy¢ na zatgczonym formularzu (zatgcznik).
W razie watpliwosci co do tresci zapytania, prosimy o kontakt.
Oferta powinna by¢ podpisana.

Wycena powinna zawiera¢ wszystkie elementy wyszczegdlnione ponizej elementy.
W ramach $wiadczonej ustugi cateringowej Wykonawca jest zobowigzany do:

a) przygotowania, odpowiedniego zapakowania, transportu oraz podania przedmiotu zamdwienia zgodnie
z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i Zzywienia zbiorowego, w sposdb estetyczny oraz z
zachowaniem wtasciwej temperatury potraw; transport musi by¢ realizowany zgodnie z
Rozporzgdzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych;

b) dostarczania sSwiezych, nieprzeterminowanych produktéw zywnosciowych oraz zapewnienia ich
odpowiedniej jakosci i temperatury do spozycia (np. gorgca kawa i herbata);

c) przestrzegania sktadu oraz wielkosci positkdw zgodnie z wymaganiami Zamawiajgcego;

d) odpowiedniego przygotowania miejsca Swiadczenia ustugi w zakresie niezbednym do jej realizacji oraz
zapewnienia obstugi na wtasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami;

e) zapewnienia odpowiedniej liczby personelu obstugujgcego, w tym wykwalifikowanej obstugi kelnerskiej
w trakcie trwania spotkania;

f) zapewnienia, aby osoby wydajgce positki byty ubrane w odpowiednie stroje spetniajgce wymagania BHP
oraz dostosowane do charakteru swiadczonej ustugi;

g) zapewnienia wyposazenia technicznego niezbednego do realizacji ustugi cateringowej, w tym:

e odpowiedniej liczby stotéw koktajlowych w liczbie adekwatnej do liczby uzytkownikow, ,

e wyprasowanych, estetycznych obruséw materiatowych (bez uszkodzen), o jednolitym wzornictwie,

e jednorazowych serwetek,

e elementéw zastawy do serwowania potraw (np. tace, patery) wykonanych ze stali nierdzewnej,
porcelany lub ceramiki,

e serwisu do kawy i herbaty (filizanki, szklanki, talerzyki itp.) o jednolitym wzornictwie, bez uszkodzen,
wykonanych z ceramiki,

e profesjonalnych warnikéw, termosow lub ekspresu cisnieniowego;

e dopuszcza sie zastosowanie jednorazowych naczyn i sztuécéw;

h) systematycznego zbierania zuzytych naczyn, donoszenia potraw oraz czystych naczyn w trakcie trwania
spotkania;

i) utrzymania porzadku i czystosci przez caty okres trwania spotkania;

j) zapewnienia odpowiedniej liczby pojemnikéw jednorazowych (przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig)
umozliwiajacych bezpieczne i higieniczne zapakowanie niewykorzystanej zywnosci;

k) biezgcego sprzatania pomieszczen, w ktérych swiadczona jest ustuga cateringowa (w trakcie oraz po
zakonczeniu, w tym po obiedzie i serwisie kawowym), a takze usuwania i wywozu odpaddw zgodnie z
obowigzujacymi przepisami prawa;

[) doprowadzenia miejsca $wiadczenia ustugi do stanu pierwotnego po jej zakoriczeniu, w szczegdlnosci
poprzez odbidr naczyn, sztu¢cdw oraz innych materiatéw bedacych wiasnosciag Wykonawcy.

Informujemy, ze ponizsze postepowanie ma charakter szacowania wartosci i nie musi zostac zakoriczone
wyborem oferty. Jednoczesnie Zamawiajgcy zastrzega, ze odpowiedZ na niniejsze postepowanie
o charakterze szacowania ceny moze skutkowac: zaproszeniem do ztozenia oferty lub/i zaproszeniem do
negocjacji warunkéw umownych lub zawarciem umowy, ktorej przedmiot zostat okreslony w niniejszym
postepowaniu.
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Zatacznik nr 1.

WYCENA PRZEDMIOTU ZAPYTANIA
(wazna do dnia 30 czerwca 2027 r.)
na wykonanie zamdwienia o wartosci netto ponizej 30 000 €.

Oferujemy wykonanie catosci przedmiotu zamdwienia, za faczng kwote w netto:

................................ ztotych (stownie: ......................... 00/100) plus nalezny podatek VAT w wy-
sokosci .......... %, tj. .ccceeenenn.. Ztotych, co daje kwote brutto: ......ccoceeeecieeiiiiieeeee, ztotych
(stownie: ccoveveeeeieieeeee e, 00/100),

Przy czym wycena dla poszczegdlnych sktadowych ustugi cateringowej wynosi:

e obiad - ... zt netto, tj ...... zt brutto/1 osobe/ 1 dzien
e serwis kawowy — ... zt netto, tj ...... zt brutto/1 osobe/ 1 dzien,
tacznie ustuga cateringowa ... zt netto, tj ...... zt brutto/1 osobe/ 1 dzieh

Oswiadczam, ze posiadam wiedze i doswiadczenie gwarantujgce wykonanie przedmiotu za-
mowienia.

Podpis Wykonawcy
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