Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia na sukcesywne dostawy warzyw i owocow na rok 2026

Szkota Podstawowa nr 50 w Lublinie

L.p.

Nazwa artykutu (podane w tresci nazwy pochodzenia art. nie sg
bezwzglednie obowigzujgce, dopuszcza sie art. rownowazne
jakoscig — wowczas obowigzkowo zatgczy¢ karte produktu_)

J.m.

o
o

llo

Cena
jednostko
wa netto

(zh

Wartosé
netto (z})

Stawka
podatku
VAT (%)

Wartos¢
podatku VAT

(zt)

Wartosé
brutto (zt)

Arbuz (sezon miesiace: VI-X)

Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), czyste, wolne od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrzne;.

kg

200

Brokutly swieze

Ro6ze brokutéw powinny by¢ Swieze, jedrne, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia
i plesni,), zwarte, oscisle przylegajgcych, zamknietych pakach
kwiatowych; wolne od owadéw iszkodnikéw oraz uszkodzen

spowodowanych przez choroby i szkodniki; pozbawione nieprawidtowej wilgoci

zewnetrznej; todygi powinny by¢ odpowiednio przycigte, migkkie,
niezdrewniate, bez pustych wewnetrznych kanatéw; dopuszczalne sg nieznaczne
wady ksztattu, rozwoju pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na ogdiny
wyglad, jako$¢. Dopuszczalne sg mate, delikatne licie, pod warunkiem, ze sg

one zielone, zdrowe i nie wyrastajg ponad powierzchnige rézy wiecej niz o

3cm. Roéze o jednolitej barwie zielonej, niedopuszczalne przebarwienia.

Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci, minimalna $rednica rézy 10 cm. Srednia waga brokuta okoto 500g

Szt.

60

Burak ¢wiktowy jadalny swiezy

$rednica 7-10cm, Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci, barwa Ciemnoczerwona, charakterystyczna dla
odmiany

Kg

500

Brukselka




Gtowki powinny by¢ $wieze, czyste, zdrowe (bez objawéw gnicia, plesni,
zmarznigcia), zwarte, zamknigte, wolne od owadéw i szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; szyputka odcietej kapusty brukselskiej musi by¢ obcieta tuz ponizej

lisci zewnetrznych, miejsce cigcia powinno by¢ czyste bez przylegajgcych innych
czesci rosliny, barwa zielona do ciemnozielonej, smak i zapach niedopuszczalny
obcy

kg

30

Cebula mtoda swieza

Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez
plam, pozotktych i zaschnigtych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastéw), czysta, wolna od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych;

kg

250

Cebula czerwona swieza

Cata, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawéw gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), dojrzata ( przynajmniej 2/3 masy gtéwki jest utworzone z lisci
bezblaszkowych), wystarczajgco sucha, bez objawéw wyrosnigcia lub kietkowania,
z zaschnietg szyjkg i korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
dopuszczalne s3a lekkie zabrudzenia nie pokrywajace wiecej niz jednej piatej
czesci powierzchni pojedynczej cebuli oraz powierzchowne pekniecia i
brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz cebuli jest chroniony)
jezeli nie wplywajg one na ogdiny wyglad produktu, jego jakos¢, trwato$¢. Ksztait

Kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu,
Barwa-tuski suchej i migsistej: Od ciemnoczerwonej do fioletowej, Biato fioletowa
dopuszczalne sg niewielkie wady zabarwienia. Smak i zapach niedopuszczalny obcy

kg

100

Cebula wysuszona

zdrowa (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,

pozdtklych i zaschnigtych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastéw), czysta, wolna od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych;

Kg

250

Czosnek polski




Gtoéwki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), o
odpowiednio regularnym ksztatcie, czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
nieuszkodzone przez stonce lub mréz; z catkiem wysuszonym szczypiorem o
diugosci nieprzekraczajacej 3cm, tuskg zewnetrzng okrywajacg gtowke i tuskag
okrywajgca pojedyncze zgbki dopuszczalne sg nieznaczne otarcia zewnetrznej
skorki gtowki pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogélny wyglad
produktu, jego jako$¢

Szt.

200

10.

Cukinia swieza

Cukinia powinna by¢ cata z szyputkg, zdrowa; nie dopuszcza sie cukinii z objawami
gnicia lub takimi, ktére czynig ja niezdatna do spozycia, czysta, praktycznie wolna od
jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, wolna od szkodnikéw lub
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jedrna, bez pustych przestrzeni, bez
peknie¢, dostatecznie dojrzata, bez w petni wyksztatconych nasion, bez obcych
zapachoéw i smakéw. Cukinia powinna mie¢ szyputke nie dtuzszg niz 3 cm.
Dopuszcza sig nieistotne wady ksztattu, barwy, niewielkie, zabliznione pegknigcia
skorki, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad cukinii, jej
jakosé, trwato$¢ i wyglad w opakowaniu. Dopuszczalna wielko$¢ cukinii, przy

sortowaniu wedtug dtugosci od 14 do 21 cm, a przy sortowaniu wedtug masy od 100
do 225g.

kg

100

11.

Dyn ia sezon VIl - X , cata, jedrna o kulistym lub lekko sptaszczonym ksztalcie,
powierzchnia gtadka bez uszkodzen, skaz, zadrapan, migzsz zwarty o barwie
pomaranczowo-zottym

kg

120

12.

Fasola szparagowa

Swieza, jedrna, cata, czysta, zdrowa (bez objawéw gnicia, $ladéw plesni),
mioda i delikatna, wolna od szkodnikéw i szkéd przez nich wyrzadzonych,
pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, praktycznie bezwtdknista, bez
przezroczystej skorki (twardej endodermy); jezeli wystepujg nasiona to powinny byé
mate i migkkie; dopuszczalne sag niewielkie wady ksztattu, zabarwienia, skorki
pod warunkiem Zze nie wptywajg one na ogdlny wyglad produktu, jego jakos$¢,
trwato$¢

kg

250

Fasola biata srednia

barwa biata, typowa dla zdrowych nasion,

— nasiona duze lub bardzo duze — od 60 do 90 nasion w 100 gramach fasoli, o
dtugosci nie

mniejszej niz 18 mm i szerokosci nie mniejszej niz 10 mm,




13.

— bardzo cienka okrywa nasienna,

— zapach — naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych
zapachodw, nasiona czyste, cate, zdrowe, dojrzate, dobrze wyksztatcone, suche bez
zanieczyszczen, niewyschniete, bez otworéw spowodowanych przez owady, wolne
od niebezpiecznych chordb, nieokazujgce jakiegokolwiek pogorszenia lub wzrostu

pod wptywem temperatury.

Kg

100

14.

Groch tupany

bez uszkodzen, nadpsuc, suchy,

Kg

60

15.

Jabtka

wyglad: cate — oznacza to, ze owoce nie mogg mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen
powstatych zaréwno podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operaciji
zwigzanych z przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy. Zdrowe; nie
dopuszcza sie owocdw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czyniag je
niezdatnymi do spozycia. Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych — owoce powinny byé wolne od $ladéw ziemi, brudu,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin.

Praktycznie wolne od szkodnikéw. Praktycznie wolne od uszkodzer spowodowanych
przez szkodniki — owoce muszg by¢ wolne od uszkodzen spowodowanych przez
owady, ktére powodujg ich niezdatno$¢ do spozycia. Wolne od nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego — niedopuszczalne sg owoce wilgotne. Natomiast
dopuszczalne jest lekkie zawilgocenie owocéw spowodowane réznicg temperatur po
wystawieniu owocow z chtodni. Owoce powinny by¢ wystarczajgco rozwiniete, aby
osiggna¢ petny stan dojrzatosci typowy dla danej odmiany, ale nie moga by¢
przejrzate gdyz to mogtoby ujemnie wptynaé na ich przydatno$¢ do spozycia.

Niedopuszczalne sg owoce:

- nie w petni rozwinigte lub niedojrzate, ktére wiedng w czasie sktadowania oraz sg
kwasne i twarde co
dyskwalifikuje je pod wzgledem przydatnosci do spozycia,
- przejrzate,

- owoce, ktore po wystawieniu z chtodni wykazujg wady takie jak wewnetrzne
zbrgzowienie, oparzeline przechowalniczg czy wady spowodowane zbyt niskg
temperaturg

Kg

300

Kalarepa




16.

jasnozielone, gtadkie, sptaszczone bulwy w ksztatcie kuli z biatym
migzszem, ktdre najlepiej zbiera sie, gdy osiggng srednice 6
centymetrow.

szt

50

17.

Kalafior swiezy z usunietymi liSémi

Swiezy, czysty, zdrowy (bez oznak gnicia, $ladéw plesni oraz uszkodzen takich
jak skazy, obicia), bez lisci, przyciete na jeza, cate, twarde, o gestej strukturze,
wolne od owadodw i szkodnikdw oraz uszkodzehn spowodowanych przez choroby|
i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; wolne od

wystajgcych lisci na gtéwce; dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, rozwoju,
zabarwienia oraz bardzo nieznaczne zdrewnienie, pod warunkiem, ze nie majg
one wptywu na ogolny wyglad i jako$¢. Barwa jednolita biata do lekko kremowe;j.
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i

wielkosci. Dlugosé tuku rozy od 15 do 20 cm, masa gtéwki w przedziale od 800 -
1200g

Szt.

150

18.

Koper peczek swiezy

Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozétklych
i zaschnietych czesci, pedoéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych
(czesci traw, chwastow), czysty, wolny od szkodnikdw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiednigcie, ale bez zmiany barwy pod
warunkiem, ze nie wplywa to na pogorszenie jakosci i przydatno$ci do spozycia
produktu. Jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
barwy. Natke koperku nalezy wigzaé w peczki o masie nie mniejszej niz30g.

Szt.

1000

19.

Kapusta biata sSwieza

Glowki powinny by¢ $wieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw plesni),
zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od owaddéw iszkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez  choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej; todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego
poziomu wyrastania lisci; liscie powinny pozostaé mocno przytwierdzone, a
miejsce cigcia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przycigcia
lisci zewnetrznych, niewielkie peknigcia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne
uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem Ze nie majg one wptywu
na ogoélny wyglad, jako$é. Smak i zapach niedopuszczalny obcy

Kg

300

Kapusta pekinska




20.

Swieza, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), wolna od owadow i
szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia; gtowka
powinna by¢ prawidtowo wyksztatcona ,ze zwartymi lisémi ;liscie ksztattu
owalnego duze, szerokie, pomarszczone i zytkowane, z brzegu faliste todyga
powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie
powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste

Kg

200

21.

Kapusta kiszona z marchewka kiszona
naturalnie

wyglad: produkt otrzymany z kapusty glowiastej biatej, oczyszczonej z lisci
zewnetrznych, bez gtgbu, pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli spozywczej oraz z
dodatkiem marchwi, poddanej
fermentacji mlekowej, niepasteryzowany;
- konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie;
- zawarto$¢ soku, %(m/m), nie wiecej niz: 10
- grubo$¢ skrawkéw, mm: 0,8-1
- pH: 3,4-4,0
- kwasowos$¢ ogolna w przeliczeniu na kwas mlekowy,%(m/m): 1,0-1,5
- zawartos¢ soli, % (m/m): 1,2-2,5
- zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie wiecej niz: 0,03;

zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z
kontroli higieny procesu produkcyjnego

smak i zapach: charakterystyczny dla kapusty prawidlowo ukwaszonej, aromatyczny,
stonokwasny; konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 30 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

Kg

200

22.

Kap usta kwaszona czerwona produkt otrzymany z kapusty
gltowiastej czerwonej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych, bez gtgbu, pokrojonej, z
dodatkiem przypraw, soli spozywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i

owocow, poddanej fermentacji mlekowej, nie pasteryzowany. Opakowania
jednostkowe wiadra wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig o masie netto 3 lub 5 kg

kg

200




23.

Kapusta wioska swieza

Gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni),
zwarte, wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez
oznak kwitnienia; liscie pomarszczone, pokryte  drobnymi pecherzykowatymi
wzdeciami todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu
wyrastania lisci; liscie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste

Kg

20

24,

Kapusta czerwona

Gtloéwki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni),
zwarte, wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez
oznak kwitnienia; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu
wyrastania lisci; liscie powinny pozostaé mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste

Kg

80

25.

Marchew swieza ,jadalna

Swieze, jedrne, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, uszkodzen
spowodowanych przez mréz), czyste, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, niezdrewniate, proste, ksztaltne (bez bocznych rozgatezien i
rozwidlen), pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie osuszone
po umyciu, bez oznak $wiadczacych o wyrastaniu korzenia w ped nasienny;
na¢ powinna by¢ réwno ucieta na wierzchotku marchwi, bez uszkodzenia
korzenia; dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu, zabarwienia, zabliznione
peknigcia, niewielkie pekniecia lub bruzdy powstate w wyniku czynnosci
manipulacyjnych lub mycia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na

Barwa charakterystyczna dla odmiany, jednolita, dopuszcza sie zielone lub
fioletowe/purpurowe wierzchotki o diugosci do 1cm w przypadku marchwi o dtugosci
nieprzekraczajacej 10 cm, oraz do 2cm w przypadku pozostatej marchwi

Kg

2000

26.

Natka peczek swieza

Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez
plam, pozoétktych i zaschnietych czesci, peddw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), czysta, wolna od szkodnikéw i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwigdniecie, ale
bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i
przydatnos$ci do spozycia produktu. Jednolita w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakos$ci, barwy. Natke pietruszki nalezy wigza¢ w peczki o
masie nie mniejszej niz 30g.

Szt.

500

Ogoérki kiszone




27.

wyglad: produkt otrzymany z ogérkéw $wiezych, z dodatkiem roslinnych przypraw
aromatyczno smakowych, w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi
fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego — w przypadku
opakowan niehermetycznych, lub utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach
hermetycznie zamknigtych;

barwa: ogdrkéw: oliwkowozielona, ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od
uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych;

zalewy: od biatoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak $luzowacenia i zaplesnienia

konsystencja i przekrdj poprzeczny: ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne
prawidtowo wypetnione

smak i zapach: charakterystyczny dla ogérkéw kwaszonych, z wyczuwalnym
smakiem i zapachem przypraw, bez obcych posmakéw i zapachow

trwato$¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 30
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

Ogorki gruntowe swieze

Kg

200

28.

Ogdrki powinny by¢: $wieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogérki z
objawami gnicia, $ladami plesni), o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni,
wolne od owaddw i szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i

szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dobrze wyksztatcone i
praktycznie proste. dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia ( z wyjgtkiem

znieksztatcen spowodowanych formowaniem sie nasion), lekkie otarcia skérki pod
warunkiem Ze sg zabliznione; barwa zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne
rozjasnienia barwy w czesci ogorka stykajgcej sie z ziemig w okresie wzrostu;

niedopuszczalny smak gorzki; jednolite w opakowaniu, minimalna dtugo$¢ ogérka z

gruntu od 10 do 15 cm, waga nie mniejsza niz 180g

Ogoérki szklarniowe swieze

Kg

150




29.

Ogorki powinny by¢: $wieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogorki z
objawami gnicia, $ladami plesni), o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni,
wolne od owadodw i szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dobrze wyksztatcone i
praktycznie proste (o maksymalnej wysokosci fuku: 10mm na kazde 10cm dtugosci
ogorka); dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia ( z wyjatkiem znieksztatcen
spowodowanych formowaniem si¢ nasion), lekkie otarcia skorki pod warunkiem ze
sg zabliznione; barwa zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy|
w czesci ogorka stykajacej sie z ziemig w okresie wzrostu; niedopuszczalny smak
gorzki; jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci; minimalna dtugosé ogérka spod oston od 20 do 30cm, a minimalna masa
dla ogdrkéw wynosi 250g.

Kg

300

30.

Pieczarki swieze biate

Swieze, jedrne, zdrowe, cate, czyste, nieuszkodzone (bez objawdw gnicia, $ladéw
plesni), czyste (dopuszcza sig obecnos$¢ sladowych ilosci podtoza uprawy na trzonie
pieczarek), praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych,

pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, ksztatt — kapelusze okragte lub
potkoliste, z blaszkami catkowicie ostonigtymi ostonka, barwa powierzchni
zewnetrznej biata, kremowa, kremowo-brgzowa, brgzowa; smak i zapach
charakterystyczny dla pieczarek $wiezych (niedopuszczalny obcy smak i zapach);
dtugos¢ trzonu nie wigksza niz 2/3 $rednicy kapelusza; 30-65; Jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, stadium rozwoju, jakosci i
wielkosci.

Kg

100

31.

Pomidory szklarniowe swieze

Pomidory powinny by¢: Zdrowe (bez objawéw gnicia, $ladéw plesni), cate (wolne od
peknieg), czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i widocznych
zazielenien (zielonych pietek), bez pustych komér na przekroju; dopuszczalne sg
nieznaczne wady skorki, ksztattu, zabarwienia pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogoéiny wyglad produktu, jego jako$¢, wiasnosci przechowalnicze, ksztatt
charakterystyczny dla danej odmiany, minimalna $rednica owocu powinna wynosi¢
nie mniej niz 35 mm, tego samego pochodzenia, tej samej odmiany, tej samej klasy
jakosci i tej samej wielkosci, oraz pod wzgledem dojrzatosci i koloru.

Kg

400

32.

Pomidory malinowe swieze

Opis jak w pozycji 31

Kg

100

33.

POMIDORY KOKTAJLOWE-

zdrowe, bez plam chorobowych, nie zwigdniete,

nie pomarszczone, dojrzate

kg

100




35.

34.

Pietruszka swieza jadalna

Zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia), czyste, twarde, jedrne,
ksztattne (bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez sttuczen, peknigé¢ oraz
ordzawien skorki, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; nac pietruszki powinna by¢ réwno
oberwana lub obcieta tuz przy gtéwce, tak aby korzen byt nieuszkodzony, barwa

biata do biato kremowej, Smak i zapach niedopuszczalny obcy

Rzodkiew biata opis jak poz 34

Kg

kg

500

Rzodkiewka peczek swieza

36.

37.

niz 7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy. obcinana bez lisci, (waga peczka

powinna by¢: zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, praktycznie
wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, dostatecznie osuszona, jesli byta myta; liscie,
jesli sg pozostawione, powinny by¢ $wieze, zdrowe, zielonej barwy; korzonek ponizej
zgrubienia moze by¢ odciety; dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem
Ze nie wplywajg one ujemnie na ogdélny wyglad produktu, jego jakos¢ i prezentacje w
opakowaniu; Jedrna; niedopuszczalna zdrewniata, sparciata; jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i zabarwienia;
minimalna $rednica gtéwki rzodkiewki powinna wynosi¢ 25 mm; okres przydatnosci
do spozycia rzodkiewki deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej

min 10 dkg)

Roszponka Produkt $wiezy (lis¢). Opakowania jednostkowe — pudetka lub

torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatéw opakowaniowych

Szt.

200

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 100g

Seler korzeniowy swiezy jadalny

szt

30

38.

Wyglad: Ksztaltne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju

39.

podtuznym, czyste, bez sttuczen i ordzawien skérki, zdrowe (bez oznak gnicia,
$ladéw plesni, zmarznigcia), wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i

szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, bez oznak wyrastania pedu kwiatostanowego, barwa: Biata do

biatokremowe, Smak i zapach: niedopuszczalny obcy, Jednolito$¢: jednolity pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielko$ci

Seler naciowy pQCZGk Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub

Kg

250

zaparzenia), bez plam, zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych

zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastéw), czysty, praktycznie wolny od
szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;

szt

30




40.

41.

Satata mastowa kl. | szklarniowa

powinna by¢: $wieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw plesni),
odpowiednio uksztattowana, wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez
peddéw nasiennych; korzenie powinny by¢ odcigte blisko u podstawy lisci
zewnetrznych, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste; Jednolite w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci; Okres przydatnos$ci do
spozycia sataty deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy; Sataty powinny by¢ prawidtowo rozwinigte,
powinny mie¢ pojedyncza, dobrze wyksztatcong gtéwke o wadze od 200 — 250g. W
kazdym opakowaniu sataty powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej
samej odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielkosci

Satata karbowana zielona

Szt.

400

Opis jak w pozycji 40

Szt

60

42.

Satata karbowana czerwona

Opis jak w pozycji 40

Szt

60

44,

Satata rzymska tadne, zdrowe i zielone liscie, niezwigdniete, gtowki

odpowiednio uksztattowane, bez ubytkéw i objawdw gnicia, czysta (bez ziemi,
chwastow itp.). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego

Waga 150-180 g

szt

60

45.

wyrzgdzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod

Szczypior peczek

Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozétktych
i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczehn obcych
(czgsci traw, chwastéw), czysty, wolny od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
1
warunkiem, Ze nie wplywa to na pogorszenie jako$ci i przydatno$ci do spozycia
produktu. Jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
barwy. Szczypior nalezy wigza¢ w pgczki o masie nie mniejszej niz 30g.

Szt.

150

Satata lodowa swieza




46.

Liscie dobrze wyksztatcone, zwarte, — bez uszkodzen lub zmian wptywajgcych na
ich przydatnos¢ do spozycia, — powinny mie¢ pojedynczg, dobrze wyksztatcong
gtéwke. - cate, zdrowe; nie dopuszcza sig¢ satat z objawami gnicia lub takiego
zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, powinny by¢ czyste i
oczyszczone z zewnetrznych lisci tj. praktycznie wolne od pozostatosci ziemi lub
innego podtoza oraz jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, -
niezwiedniete, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki, — bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, — bez obcych
zapachow i/lub smakéw. Korzenie powinny by¢ przycigte tuz przy nasadzie lisci
zewnetrznych, a przyciecie powinno by¢ czyste, powinny byé prawidtowo rozwiniete o
minimalnej wadze 300 g. Satata powinna by¢ pakowana w folie.

szt

200

47.

Satata gruntowa mastowa kl. |

Opis jak w pozycji 40

Szt.

200

48.

Ziemniaki jadalne pézne

$rednica bulwy nie mniejsza niz 6cm.-sortowane,z oczkami ptytkimi o jasnozottym
migzszu. Cechy nie dopuszczalne: zaciemnienia po obraniu i ugotowaniu widoczna
plesn ,uszkodzenia mechaniczne, zielone porazone chorobami i zmarznigte.

Kg

3000

49.

Papryka czerwona

Swieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinieta, cata, zdrowa (bez objawéw gnicia,
$ladoéw plesni), bez uszkodzen mechanicznych, wolna od szkodnikéw i szkéd przez
nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen
spowodowanych przez stonce i mroz; z szyputkg; szyputka powinna by¢ réwno
obcieta a kielich nienaruszony; jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci, wielkosci, dojrzatosci i zabarwienia; wielko$¢ $rednicy 70-80 m

Kg

50

50.

Papryka kolorowa

Opis jak w pozycji 49

Kg

50

51.

Por swiezy

Zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), wolne od szkodnikdéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw
nasiennych, z usunietymi nieswiezymi lub zwiednietymi li§émi oraz przycietymi
koncéwkami lisci i korzeniami; biata lub zielonkawobiata cze$¢ pora powinna
stanowi¢ co najmniej jedng trzecig catkowitej diugosci lub potowe czesci
osfonietej; dopuszczalne sag nieznaczne wady powierzchniowe, lekkie
uszkodzenia liSci spowodowane przez przylzence na lisciach, nieznaczne
pozostatosci ziemi na todydze pod warunkiem Zze nie wplywajg one ujemnie na
ogolny wyglad produktu, jego jako$é. Smak i zapach niedopuszczalny obcy

Kg

150




KIELKI - rzodkiewki, brokut, opakowanie

52. Szt 20 0 0 0
509
53. Mieta doniczka lub peczek 150 g Szt 40 0 0 0
54. Bazylia doniczka Szt 60 0 0 0
55. Oregano doniczka Szt 30 0 0 0
56. Rozmaryn doniczka Szt 30 0 0 0
57. Majeranek doniczka Szt 30 0 0 0
58. Tymianek doniczna Szt 30 0 0 0
59. Lubczyk doniczka lub peczek 150 g Szt 40 0 0 0
Owoc Kiwi
. cate (ale bez szypuiki),
- zdrowe; nie dopuszcza sie owocdw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia,
- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych,
- praktycznie wolne od szkodnikéw,

60. - praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, Szt 150 0 0 0

- odpowiednio jedrne; nie dopuszcza sie owocow migkkich, zwigdnietych lub tzw.
wodnistych (szklisty migzsz),

- prawidtowo wyksztatcone, nie dopuszcza sie owocdw blizniaczych lub
wieloowocowych,

- bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,

- bez obcych zapachoéw i/lub smakéw.

Owoce kiwi powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i odpowiednio dojrzate. Minimalna
masa owocow w klasie ekstra powinna wynosi¢ 90 g

Mandarynki swieze

wyglad: cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacigé¢, zdrowe (bez
$ladow gnicia i plesni),




bez oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i
uszkodzen przez nich

wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak
zwiedniecia i wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem ze nie

K 200
61 wptywajg one ujemnie na ogéiny wyglad produktu oraz klase produktu, jego jako$¢, 9
zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,
- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu, np. srebrne tuski,
ordzawienia itp.
- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skdrki owocu spowodowane przyczynami
mechanicznymi (uszkodzenia
gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)
Banany
wyglad: cate, twarde, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen i
nieprawidtowej krzywizny paluszkéw, wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej;
raczki i kiscie (czesci raczek) powinny zawierac:
- dostateczng czes¢ wigzki o prawidtowym zabarwieniu, solidng i wolng od zarazenia
grzybami,
- wigzke ucietg w prawidtowy sposéb ( nie na skos i nie rozdarta, bez fragmentéw
todygi);

62. , o . . Kg 450
Dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na
0gdiny wyglad produktu, jego jako$¢, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu,
- niewielkie wady skorki spowodowane otarciem lub innymi niewielkimi
uszkodzeniami powierzchniowymi
pokrywajacymi w sumie nie wiecej niz 2cm2 powierzchni owocu.
Wymienione nieznaczne wady nie mogg naruszaé migzszu owocu
trwato$¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 4
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
63. Winogron biaty bez pestkowy Kg 200




bez oznak zepsucia

64.

Rabarbar swiezy baz oznak zepsucia

Kg

20

65.

Gruszki

wyglad: cate — oznacza to, ze owoce nie mogg mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen
powstatych zaréwno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy. Zdrowe; nie dopuszcza sie
owocOw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktore

czynig je niezdatnymi do spozycia. Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek
widocznych zanieczyszczen

obcych — owoce powinny by¢ wolne od $ladéw ziemi, brudu, pozostatosci $rodkow
ochrony roslin. Praktycznie wolne od szkodnikéw. Praktycznie wolne od uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki — owoce muszg

by¢ wolne od uszkodzen spowodowanych przez owady, ktére powodujg ich
niezdatno$¢ do spozycia.

Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego — niedopuszczalne sg
owoce wilgotne.

Owoce powinny byé wystarczajgco rozwinigte, aby osiggnaé petny stan dojrzatosci
typowy dla danej odmiany, ale nie moga by¢ przejrzate gdyz to mogtoby ujemnie
wptyng¢ na ich przydatno$¢ do spozycia.

Kg

200

66.

Cytryny swieze
wyglad: cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe (bez

$ladéw gnicia i plesni),

bez oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich

wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak
zwiednigcia i wysuszenia;

Kg

100

67.

Pomarancze swieze bez oznak gnicia.

Kg

300

68.

Brzoskwinie swieze

wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, skérka omszona, praktycznie
wolne od szkodnikéw

i uszkodzen migzszu przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej;

Kg

150




69.

Nektarynki swieze

wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, skdrka omszona, praktycznie|

wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod
warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdiny wyglad produktu,

jego jakosc¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne odgniecenia ktérych taczna powierzchnia nie przekracza 1 cm2

- nieznaczne wady skorki nie przekraczajace 1,5 cm dtugosci dla wad o ksztatcie
podtuznym, oraz 1 cm2

catkowitej powierzchni dla innych wad; nie dopuszcza sie nektarynek peknietych w
miejscu potaczenia todygi z owocem

Kg

150

70.

Sliwki /ré6znego rodzaju/

- cate — oznacza to, ze $liwki nie mogg mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen
powstatych zaréwno podczas

wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacjach zwigzanych z przygotowaniem
ich do sprzedazy.

- zdrowe; nie dopuszcza sie owocdw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami,

ktére czynig je niezdatnymi do spozycia- Sliwki powinny byé catkowicie wolne od
jakichkolwiek oznak choréb lub zmian, ktére

znaczaco wptywaja na ich wyglad, przydatno$¢ do spozycia oraz warto$¢ handlowa.
Szczegdlnie niedopuszczalne sg $lady gnicia, nawet jesli sg niewielkie, ale mogg
spowodowacé, ze w momencie koncowej

sprzedazy sliwki bedg juz niezdatne do spozycia,

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych —
powinny by¢ praktycznie

wolne od zanieczyszczenia ziemia, kurzem, pozostatoscig srodkéw ochrony roslin
lub innych zanieczyszczen,

- praktycznie wolne od szkodnikéw,
- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego — w momencie wysyiki
Sliwki nie powinny byé

Kg.

200




nadmiernie wilgotne, co powoduje znaczne obnizenie trwatosci i przydatnosci do
transportu. Jednak natychmiast po wystawieniu z chtodni moze wystapic lekkie
zawilgocenie, ktére nie jest uwazane za nadmierne,

- bez obcych zapachéw i/lub smakéw —

RAZEM : 0 0 0

Termin wykonywania dostaw: sukcesywnie wg zgtaszanych potrzeb maksymalnie 5 razy w tygodniu do godz. 07.00
w okresie od 04.05.2026 r. do 31.12.2026 r.

Wymagania ogdine:
Warzywa i owoce swieze nie objete szczegétowymi normami muszg spetnia¢ wymagania normy ogoélnej, zgodnie z ktérg warzywa i owoce wprowadzone do obrotu muszg spetnia¢ wymagania
minimalne, a wiec muszg byc¢:

e cate

e zdrowe (bez oznak gnicia i plesni)

e czyste

¢ wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki

» wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami

« wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

» wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw i smakéw

¢ wystarczajgco rozwiniete i odpowiednio dojrzate

o w stanie umozliwiajacym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajgcym stanie
* oznakowane krajem pochodzenia Wymagania dotyczgce dostarczania warzyw i owocow:

1. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania artykutéw zywnos$ciowych identycznych z zaproponowanymi w ofercie. Przedmiot zamoéwienia obejmuje transport asortymentu do miejsca
przeznaczenia oraz wytadunek towaru.

2. Wykonawca zobowigzany jest do realizowania dostaw na podstawie pisemnego zamoéwienia, ztozonego drogg elektroniczng lub telefoniczng, potwierdzonego pisemnie. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo doraznego uzupetnienia poszczegdlnego zamdwienia.

3. Dostawy warzyw i owocow planowane sg maksymalnie do 3 dostaw w tygodniu do godz. 7.00 W szczegdlnych przypadkach, za zgodg Zamawiajgcego, dostawy mogg sie odbywac w innych
godzinach. Wykonawca zobowigzuje sie na wiasny koszt i wtasnym staraniem do dostarczenia i roztadowania towaru do magazynu zywnosci Zamawiajgcego. Transport Wykonawcy winien
odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym, dotyczgcym srodkow transportu zywnosci, zgodnie z wszelkimi normami i przepisami prawa obowigzujgcymi w tym zakresie. Wykonawca zobowigzany jest
do dostarczania produktéw na nastepny dzien po dokonaniu zamoéwienia. W szczegélnych przypadkach Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgdania dostaw w trybie awaryjnym, tzn. w
terminie skroconym do 8 godzin od momentu ztozenia zaméwienia.

4. Zamawiajgcy dopuszcza zmiane wielkosci opakowan na mniejsze lub wieksze pod warunkiem, ze po przeliczeniu na sztuki, kilogramy, litry, beda one dawaty ilos¢ wymagang przez
Zamawiajgcego.

5. Przyjecie kazdej dostawy do magazynu poprzedzone bedzie kontrolg jakosciowa i ilosciowg przeprowadzong przez osobe przyjmujgcg w obecnosci osoby dostarczajacej towar. W przypadku,
jezeli jakikolwiek element przedmiotu zamdwienia nie bedzie oznaczony, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, badz jezeli bedzie posiadat wady jakosciowe lub ilosSciowe, Zamawiajacy moze
odmowic przyjecia towaru.




6. Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej. Wykonawca jest zobowigzany do przedstawienia Zamawiajgcemu
ww. dokumentéw, na jego zgdanie, na kazdym etapie obowigzywania umowy.

7. Ceny owocow i warzyw sezonowych musza by¢ odpowiednio skalkulowane do sezonu.

8. Zaoferowane ceny jednostkowe produktdéw sag niezmienne przez caty okres obowigzywania Umowy, jednakze, gdy dany asortyment bedzie objety promocjg w ramach ogolnodostepnej oferty
Wykonawcy, Wykonawca zobowigzany jest do objecia Zamawiajgcego przedmiotowag promocjg oraz do udzielenia Zamawiajgcemu rabatéw wynikajgcych z takiej akcji promocyjne;.

9. Wymagania dodatkowe: a) opakowanie: zamawiane produkty dostarczane beda przez Wykonawce w nieuszkodzonych opakowaniach typu kosz / skrzynka / karton / worek wykonanych z
materiatéw przeznaczonych do kontaktéw z zywnoscig. Kazde opakowanie musi zawiera¢ etykiete informacyjng w jezyku polskim zawierajgca dane, w szczegdlnosci: nazwa produktu, nazwa
producenta/dostawcy, numer normy, masa netto, data produkcji oraz termin przydatnosci do spozycia wraz z temperaturg przechowywania lub wymaganym rodzajem wyposazenia do
przechowywania, oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami. Opakowania produktéw muszg by¢ suche, czyste i bez uszkodzen mechanicznych i obcych
zapachéw, zabrudzen, plesni oraz powinny zapewni¢ ochrone przed uszkodzeniami mechanicznymi oraz zanieczyszczeniem, jak réwniez spetnia¢ odpowiednie warunki w czasie
przechowywania i transportu. b) trwato$é: okres przydatnos$ci do spozycia warzyw i owocéw deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajgcego, chyba ze przy poszczegolnym ww. produkcie jest zawarta inna informacja na ten temat. c) transport: produkty musza by¢ wtasciwie przewozone, tj. transportem chtodniczym
dostosowanym do utrzymania odpowiedniej temperatury ww. produktow. Niezbedne jest, aby towar zachowat nieprzerwang temperature w catym tancuchu chtodniczym.

10. Wszystkie produkty muszg posiadac niezbedne dokumenty badan i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane stosowanymi przepisami i normami. Wykonawca jest
zobowigzany do przedstawienia ww. dokumentéw Zamawiajgcemu, na Strona 11 z 38 jego zgdanie na kazdym etapie obowigzywania umowy. Produkty muszg by¢ dopuszczone do obrotu na
rynku krajowym na podstawie obowigzujgcych przepiséw prawa i odpowiada¢ wszelkim wymaganiom okreslonym przepisami prawa, wolne od jakichkolwiek wad fizycznych lub prawnych.






